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AMEGLIA 
Informa 

non ha alcun finan-
ziamento pubblico e 
si regge unicamente 
grazie alla pubblicità 

degli inserzionisti 
che permettono la  

DISTRIBUZIONE 
GRATUITA. 

È visibile a colori nel 
sito del Comune.  

Il 30 settembre il Consiglio Comu-
nale è stato chiamato a discutere il 
bilancio di previsione del 2013. Ho 
già scritto il mese scorso, dalle pagi-
ne di questo periodico, che ritengo 
assurdo che un Comune approvi il 
bilancio preventivo verso la fine 
dell'anno e, ulteriore novità, il Gover-
no ha addirittura prorogato il termine 
fino al 30 novembre. Assurdo! 

Inoltre ad oggi lo Stato non ha 
ancora trasferito le risorse pari al 
mancato gettito derivante dall'aboli-
zione della prima rata dell'I.M.U. sul-
le prime case. Tale ritardo mette a 
dura prova le casse dei Comuni che 
sono in grave crisi di liquidità. 

In questo quadro il bilancio che 
siamo chiamati ad approvare non 
prevede aumenti di tassazione ri-
spetto al 2012, quindi, a differenza di 
molti altri Comuni, non vengono ri-
toccate le aliquote I.M.U., non ven-
gono aumentati i costi dei servizi a 
domanda individuale (quindi rette per 
le mense, trasporto scolastico) e 
vengono mantenuti i servizi sociali 
resi ai cittadini più bisognosi. 

Negli ultimi anni ho potuto verifi-
care quotidianamente l'aumento del 
numero di cittadini che si trovano in 
grave difficoltà economica, in molti 
casi al di sotto della soglia di pover-
tà, soprattutto a causa della mancan-
za di lavoro. Molti sono i casi in cui 
chi aveva un lavoro lo ha perso e 
molti giovani non riescono a trovare 
un'occupazione.  

Sempre più persone ricorrono al 
Comune per chiedere un aiuto e so-
prattutto per chiedere LAVORO  e 
purtroppo, pur adoperandomi al mas-
simo per cercare di dare risposte ai 
cittadini, in questo momento è per 
me quasi impossibile soddisfare que-
ste impellenti esigenze. 

Mi auguro che questo Paese pos-

sa riprendersi da questa grave crisi, 
ma non sono affatto ottimista. Credo 
che ci sia bisogno di recuperare il 
tempo perduto e di persone che ab-
biano il coraggio di proporre quelle 
riforme radicali e stabili di cui l'Italia 
ha bisogno, per il lavoro, per la buro-
crazia, per il sistema tributario e per 
l'apparato istituzionale.  

Senza queste riforme, secondo 
me, si andrà sempre peggio. E poi 
occorrerebbe mettere il debole siste-
ma produttivo in condizione di opera-
re e di investire al meglio le poche 
risorse disponibili.  

Mi riferisco a quei settori che rap-
presentano il vanto del nostro “Bel 
Paese”, il paesaggio e quindi il turi-
smo, il patrimonio artistico e cultura-
le, il sapere (che vuol dire istruzione 
e ricerca). 

Tutto questo mentre allo stesso 
tempo dovremmo cercare di abbatte-
re il nostro clamoroso debito pubbli-
co, che ci succhia ogni anno decine 
di miliardi in termini di interessi,  
combattere seriamente l'evasione 
fiscale e investire fortemente sulla 
lotta alle mafie che, a mio modo di 
vedere, sono il principale problema 
dell'Italia. 

Sono temi complessi che posso-
no sembrare lontani dalla gestione di 
un Comune e invece hanno ripercus-
sioni quotidiane su chi deve operare 
a livello locale. Sui Comuni si sono 
scaricate tante delle tensioni sociali 
imputabili a politiche statali sbagliate 
che hanno letteralmente violentato il 
sistema delle autonomie locali. 

Si sono fatti soltanto pasticci: 
alcuni esempi? Tralascio di parlare 
dell'Imu e della Tares; prendiamo 
l'abolizione delle Province: senza 
entrare nel merito, dico soltanto che 
nella nostra Provincia la riforma si è 

(Continua a pagina 2) 

b i lanc io  prevent i vo  2013  … in  autunno.  
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di Bocca di Magra                  di Fiumaretta 
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FARMACIA ZOLESI  
AMEGLIA     orario  di apertura  

feriale ore 8.30 - 12.30 e 15.30 - 19.30 
domenica chiusa  

via XXV Aprile tel. 018765415 
      offre i seguenti servizi: 

• prenotazione analisi e visite specialistiche  
• omeopatia - alimenti per diabetici  
• cosmesi - calzature dr. Scholl  
• apparecchi aerosol e misuratori pressione 

scontati - nuova linea prima infanzia Chicco 
• misurazione glicemia colesterolo trigliceridi 
• centro ufficiale AMPLIFON - esame udito.  
• Prenotazioni esami e analisi al CUP 
     ore 8.30-11.30 e ore 15.30-18.30 
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concretizzata nell'eliminazione 
della Giunta e del Consiglio Pro-
vinciale (con un modesto rispar-
mio) mentre è rimasto il Presi-
dente (diventato Commissario) 
che non ha altri organi con cui 
confrontarsi e che ne controllino 
l'operato. Sono poi stati drastica-
mente tagliati i trasferimenti dallo 
Stato. Il personale non sa che 
fine farà e pertanto è, al di là del-
le capacità e della volontà dei 
singoli (su cui si potrebbe discu-
tere per ore), tecnicamente allo 
sbando. Conseguenza per i Co-
muni è che non ci sono più refe-
renti e, quando li trovi, ti dicono 
che non ci sono più soldi e quin-
di non si fanno più quelle opere 
minime di manutenzione del ter-
ritorio (esempio cigli e cunette 
delle strade provinciali) che van-
no però ad incidere negativa-
mente sui nostri cittadini. 

Altro esempio: l'obbligo di 
associazione delle funzioni fon-
damentali dei Comuni sotto i 
5.000 abitanti entro la fine del 
2013. Tale obbligo riguarda an-
che il nostro Comune che, negli 
anni scorsi, è già stato obbligato 
ad associare alcune funzioni 
(polizia municipale, servizi socia-
li e gestione del ciclo dei rifiuti) 
con altri Comuni che per legge 
devono essere a noi confinanti.  
Anche qui, personalmente con-
cordo sulla necessità di unire i 
Comuni; reputo un'opportunità 
importante per i Comuni della 
Val di Magra quella di unirsi per 

rendere efficienti i servizi, rispar-
miare sui costi di gestione e aver 
maggior peso sulle scelte politi-
che. Posso affermare, senza 
timore di essere smentito, che 
se anche il Comune di Ameglia 
non avesse tale obbligo io avrei 
lavorato comunque in tale dire-
zione.  

Detto questo, i Comuni che 
confinano con noi hanno tutti più 
di 5.000 abitanti e quindi non 
hanno l'obbligo di associarsi. 
Come fare? Nessuno ce lo sa 
dire e comunque l'obbligo di as-
sociarci entro il 31.12.2013 per-
mane. Noi abbiamo deliberato in 
Consiglio Comunale di associar-
ci con Sarzana e Sarzana ha 
fatto lo stesso. Però (c'è sempre 
un però in Italia) cinque regioni 
hanno presentato ricorso alla 
Corte Costituzionale contro tale 
legge e la Corte ne discuterà ai 
primi di dicembre.  

Quindi, riepilogando: obbligo 
di associazione per i comuni con 
meno di 5.000 abitanti; Ameglia 
deve associarsi con un comune 
confinante; i comuni a noi confi-
nanti sono tutti al di sopra dei 
5.000 abitanti e quindi non han-
no lo stesso obbligo; noi e Sar-
zana abbiamo deciso di associa-
re tutte le restanti funzioni; il ter-
mine per farlo scade il 31 dicem-
bre e ai primi di dicembre la Cor-
te Costituzionale potrebbe deci-
dere di annullare tutto e il Parla-
mento potrebbe decidere di pro-
rogare i termini. 

In questi mesi tante sono sta-

te le riunioni, gli incontri, le di-
scussioni relative a questo tema 
e c'è la possibilità che sia stato 
tutto tempo perso … 

 

Il Sindaco  
Umberto Galazzo  

(Continua da pagina 1) 
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pre verificati dai lettori interessati.  

Per la corrispondenza indicare 
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La tariffa per ogni modulo di 
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Numeri utili 
Carabinieri Ameglia  
0187-65703 - tutti i giorni 
ore 9-12.30 e 13.30-16.30 
Ufficio locale marittimo  
Fiumaretta tel.0187-648066 
Municipio centralino 
0187-60921 
Protezione civile : in allerta 2 
0187 609225  -  0187 670849 
in normalità: 0187 609271.  

 
 
 
 

ENOLOGIA di Giorgio Baccigalupi 

• ATTREZZATURE E PRO-
DOTTI PER CANTINA E 
VITICOLTURA 

• CONTENITORI IN 
   ACCIAIO 
• ANALISI E CONSULENZA 

ENOLOGICA 

Via Aurelia, 142  
Dogana di Ortonovo (La Spezia) 
Telefono e fax 0187 – 66466 
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G I O V A N E L L I   

O N O R A N Z E  F U N E B R I  
• Trasporti mortuari e funerali ovunque, 

• camere ardenti, feretri, vestizioni, 

• disbrigo pratiche, stampa manifesti, fiori, 

• servizio cremazioni, 

con personale qualificato 

G    i o v a n e l li o v a n e l li o v a n e l li o v a n e l l iiii     24 ORE SU 24 

(anche festivi) 

AMEGLIA - via Leopardi 25 

GASTRONOMIA / PRODOTTI TIPICI 
 

FRUTTA E VERDURA FRESCA 
 

MACELLERIA A TAGLIO 
 

PESCE CONGELATO 
 

CUCINA E PIATTI PRONTI 

ORARIO 
APERTURA 
 

DA LUNEDÌ A 
SABATO -  
ore 8 - 13 
Ore 16 - 20 
 
APERTO  
LA DOMENICA 
ore 8.30 - 13 
 

AMEGLIA (SP) Via Pisanello, 27 
Tel. 055-88708702 

Offerte speciali a rotazione 

Tel. 0187-65579 cell. 335-6047907 / 335-1294361 

 

Come ormai è noto a tutti, 
a novembre inizierà il servizio 
di raccolta dei rifiuti “Porta a 
Porta”, per tutti noi cittadini e 
attività commerciali sarà un 
passaggio impegnativo ma e-
stremamente importante. 

Il servizio “Porta a Porta” 
rappresenta il primo impor-
tante passo verso l'abbatti-
mento dei rifiuti indifferenzia-
ti e non riciclabili, che tra l'al-
tro aumentano e incidono mol-
to sul costo del servizio. 

L'Amministrazione e la di-
rigenza di Acam Ambiente 
hanno appena concluso un pri-
mo giro informativo per tutte 
le frazioni del Comune proprio 
per introdurre ed educare al 
meglio tutti i cittadini che do-
vranno affrontare il nuovo ser-
vizio. Ringrazio tutti i concit-
tadini che hanno presenziato 
agli incontri e con i quali ci 
sono stati molti confronti co-
struttivi. L'obiettivo dell'Am-
ministrazione è di arrivare, il 
prima possibile, a una buona 
percentuale di raccolta diffe-
renziata, sia per gli obblighi di 
legge sia soprattutto per la 
tutela dell'ambiente in cui vi-
viamo.  

Questo non può altro che 
passare per un buon avvio e 
per una completa informazio-

ne e preparazione di tutti noi 
utenti. Non nascondo che da 
questi incontri sono emersi 
anche molti dubbi e perplessi-
tà tra la gente, ma sono molto 
fiducioso del buon esito del 
progetto e sono anche convinto 
che la maggior parte di noi si 
sia ormai convinta che l'unica 
strada per una riduzione dei 
rifiuti, una maggior pulizia e 
igiene del territorio e un am-
biente migliore, passi necessa-
riamente da questa strada. 
Tutti noi dobbiamo far sì che 
tale progetto inizi e continui 
nel miglior modo possibile. 

Mi preme sottolineare che 
gli incontri che si sono tenuti 
sono per noi solo l'inizio di una 
campagna di partecipazione e 
di informazione che andrà a-
vanti nei prossimi mesi.  

Per agevolare i cittadini 

in questo percorso abbia-

mo allegato un poster rie-

pilogativo che aiuta a tro-

vare la collocazione per o-

gni rifiuto e in che modo de-

vono essere conferiti nei va-

ri contenitori e sacchetti.  

Viene anche fornito un 

vocabolario, il più completo 
possibile delle tipologie di ri-
fiuti, con le modalità di smalti-
mento. La buona riuscita 

del “Porta a Porta” passa 

soprattutto dall’impegno 

tutti noi, cittadini e ammi-

nistratori. La struttura co-
munale in tutto questo riveste 
un ruolo importantissimo nel 
controllo della regolarità del 
sevizio e della sua efficienza 
complessiva, attraverso addet-
ti che seguiranno gli operatori 
Acam e attraverso il corpo di 
polizia municipale. 

Infine mi preme ricordare 
che a fine ottobre si terranno 
altri incontri con la popolazio-
ne al fine di fornire e chiarire 
tutte le modalità: raccolta, ca-
lendario di raccolta e i luoghi 
del conferimento per ogni dif-
ferente contesto. Le date e gli 
orari nonché il luogo dove si 
terranno questi incontri verrà 
comunicato mediante i quoti-
diani e con l'affissione di ma-
nifesti in ogni frazione. 

Noi ci crediamo fortemente! 
Diamo la nostra più completa 
disponibilità nel fornire la mi-
glior comunicazione e informa-
zione possibile e auspichiamo 
una buona collaborazione di 
tutti i cittadini per la buona 
riuscita di questo progetto. 

 

Doriano Caputo 
Assessore all’Ambiente 

Via al servizio raccolta rifiuti “Porta a Porta”! 

Guardia medica  
tel. 0187-604668 ore notturne 
dalle ore 20 alle 8 dei giorni feria-
li e nei giorni prefestivi e festivi. 
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FIORIDEAFIORIDEAFIORIDEAFIORIDEA    
di Gianna e Lidadi Gianna e Lidadi Gianna e Lidadi Gianna e Lida    

 

via Caffaggio 171  
AMEGLIA (SP)  
te l .  0187-65111 

    

f i o r i  e  p i a n t e  f i o r i  e  p i a n t e  f i o r i  e  p i a n t e  f i o r i  e  p i a n t e  ----     a d dobb i  a ddobb i  a ddobb i  a ddobb i  
f l o r e a l i  f l o r e a l i  f l o r e a l i  f l o r e a l i  ----     l i s t e  d i  no z z e  l i s t e  d i  no z z e  l i s t e  d i  no z z e  l i s t e  d i  no z z e  
a r t i co l i  d a  r e g a l oa r t i co l i  d a  r e g a l oa r t i co l i  d a  r e g a l oa r t i co l i  d a  r e g a l o  

DIAVOLO ROSSO  RISTORANTE  
        PIZZERIA  

     FOCACCERIA  

         FARINATA 
 

Partite su Sky TV 

FIUMARETTA 

via Pietro Ratti, 15  

tel. 0187-649091 
 

assieme ai gustosi 

piatti della nostra 

cucina potrete trovare l’originale 
 

ORIGINALE BIRRA DI MONACO 

aperto la sera 
lunedì chiuso 

 PHOTO  
 & GOLD 

• Gioielleria 
• Oreficeria 
• Argenteria 
• Orologeria 
• Bigiotteria 
• Fotografia 
• Lista di nozze  
AMEGLIA Via Camisano 91 

tel./fax 0187-65490     
PREZZI ECCEZIONALI  SU ampia scelta di bomboniere 
Valenti  complete  di scatola, confetti e biglietto 

IDEE REGALO PER OGNI OCCASIONE  

CCCC    SSSS    

OTTAVIANI bigiotteria 
concessionario 

Conti Carlo  
Ameglia Gioielli 

PALESTRA MenteCorpo 
Via Municipio 40 bis FIUMARETTA 
tel 0187-64540 - cell. 347-8616583 
scegliete la ginnastica più adatta a voi: 

• corsi di Yoga - Zumba fitness, 
• ginnastica danza per bambini,  
• Pilates di gruppo o individuale sia a 
corpo libero che con reformer,  

• Novità 2013 corsi di acquagym e 
acquaticità per bambini 

da lunedì a venerdì  ore 9 - 12.30 e 15. - 20.30 
►da ottobre corsi di danza per bambini e GAG 

 

Nei primi quattro giorni di set-
tembre, quasi in ideale prosecu-
zione del Festival della Mente, 
conclusosi proprio l’uno nella 
vicina Sarzana, si è svolto a 
Bocca di Magra, presso il teatro 
del Monastero S. Croce, il IV 
Congresso Nazionale sul Pen-
siero di Maria Adelaide Ra-
schini  (1925-1999), docente 
presso l’Università di Genova, 
ove, nell’ultimo quarto del secolo 
scorso, succedette al maestro 
Michele Federico Sciacca sulla 
cattedra di filosofia teoretica.  

L’assise, organizzata dalla 
Società L’Arcipelago e dalla 
Fondazione Sciacca, ha avuto 
per tema Necessità e inattualità 
della filosofia, argomento svisce-
rato in una decina di relazioni 
affidate ad altrettanti specialisti 
quivi confluiti da tutta Italia. Cia-
scuna conferenza ha richiamato 

i titoli dei volumi della insigne 
pensatrice, ben 22 dei quali re-
centemente ripubblicati da Mar-
silio. Nel corso dei lavori sono 
emerse le idee fondanti del pen-
siero raschiniano, in questa oc-
casione convergenti sui due 
concetti volutamente paradossa-
li di necessità e inattualità.  

Nel panorama della filosofia 
italiana contemporanea, il pen-
siero della Raschini si segnala 
per l’instancabile tematizzazione 
dei valori perenni, caratterizzante 
pa-rimenti la riflessione del mari-
to di lei, il filosofo Pier Paolo Ot-
tonello, tra i principali promotori 
dell’incontro, nonché la riflessio-
ne del successore di questi 
nell’insegnamento presso l’Ate-
neo genovese, Paolo De Lucia, 
pur presente a Bocca di Magra. 

 

Gianni Donati 

A Bocca di  Magra si parla di Fi losof ia  SM ALTIMENTO 
RIFIUTI  VERDI  

I RIFIUTI PROVENIENTI DA 
MANUTENZIONE DEL VERDE 
(RAMAGLIE, POTATURE, SFAL-
CI, ECC), NON VANNO GETTATI 
NEI CASSONETTI, ma conferiti 
presso l’impianto de La Ferrara 
il sabato dalle ore 10 alle 12.  

I privati dovranno consegnare il 
rifiuto al personale comunale co-
municando il nominativo e la pro-
venienza del rifiuto verde che do-
vrà essere da immobile situato sul 
territorio comunale.  

Non è consentito lo smalti-
mento alle ditte o imprese.  

Dal lunedì al sabato dalle 
ore 8 alle 12 è possibile recarsi 
anche all'isola ecologica di Via 
Silea a Sarzana (semaforo pe-
donale variante Aurelia)dove è 
possibile smaltire anche altri 
rifiuti speciali come mobili, 
elettrodomestici, elettronica.  
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OOOOnoranzenoranzenoranzenoranze     Funebri  Funebri  Funebri  Funebri  
“Humanitas” “Humanitas” “Humanitas” “Humanitas”     

Serviz i  naz ionali  ed ester i ,  
d iurn i  e  notturni  -  cremazioni  

    

Pubblica assistenza “Pubblica assistenza “Pubblica assistenza “Pubblica assistenza “Humanitas”Humanitas”Humanitas”Humanitas”    
Romito Magra 1914  ONLUSRomito Magra 1914  ONLUSRomito Magra 1914  ONLUSRomito Magra 1914  ONLUS     

t rasport i  sanitar i  e  118  
aiutateci ad aiutarvi:  

donaci  i l  cinque x mille 
C.F. 00233230119 

 

Romito Magra via Provinciale, 68Romito Magra via Provinciale, 68Romito Magra via Provinciale, 68Romito Magra via Provinciale, 68    
tel. 0187tel. 0187tel. 0187tel. 0187----988015 fax 0187988015 fax 0187988015 fax 0187988015 fax 0187----989079989079989079989079    

• Consulente nutrizionale per prodotti e dieta DUCAN 
• Rimettetevi in forma con tutta la linea di dimagranti/
drenanti Aboca e Fitomagra 

Fiumaretta  via Litoranea, 91 tel. 0187-648287 
Farmaci senza obbligo di ricetta medica,  
farmaci da banco, integratori alimentari,  

prodotti erboristici, omeopatici, farmaci veterinar i. 
 

nuova linea naturale antiage HELAN 
eco cosmesi - prodotti non testati sugli animali 
calzature Birkenstock invernali sconto dal 10 al 30 % 

 

Apertura  - feriali ore 9 - 13 e 16 - 20 - chiusa la domenic a  

 

La musica e il ballo Hip-
Hop dalle strade di New York 
si sta diffondendo anche in 
Italia e i ballerini della Val di 
Magra si stanno distinguendo 
in scala mondiale.  

A figurare nelle classifiche 
nazionali e internazionali c’e 
proprio una ragazza di Ame-
glia, la ventunenne Melinda 

Rodosti di Bocca di Magra 

(in foto) che è tra i primi posti 
nelle varie competizioni di 
street dance e free style ed è 
divenuta lei stessa insegnante 
di ballo Hip-hop.  

L’abbiamo intervistata poco 
prima della sua prossima par-
tecipazione ai campionati mon-
diali di Hip-hop in Danimarca. 

D. Come è nato il ballo 

l’Hip-Hop e come si è diffu-

so in Italia? 

R. È nato soprattutto nei 
ghetti di New York. È una 
danza di strada ed è stata por-
tata in Italia soprattutto da 
giovani afroamericani immi-
grati. È un ballo che si sta dif-
fondendo da poco ed è pratica-
to ancora da una cerchia ri-
stretta anche perché ci sono 
poche scuole. È un ballo che 
non ha regole precise e ognuno 
può interpretarlo a modo suo. 

D. Da quando hai inizia-

to a ballare l’Hip-hop? 

R. Ho cominciato ad appas-
sionarmi alla musica e a que-
sta danza dall’età di otto anni 
ascoltando la radio o vedendo 
la televisione. Mi è venuto 
spontaneo imitare i ballerini, 
poi ho frequentato diverse 
scuole di ballo e ora sono dive-
nuta io stessa insegnante e 
ballerina sportiva. 

D. Quali sono i tuoi pro-

getti per il futuro? 

R. Vorrei dedicarmi a que-
sta musica professionalmente 
e diffondere questa mia pas-
sione a più giovani possibile. 
Ora anche da noi l’Hip-hop si 
sta diffondendo rapidamente 
grazie ai film o alle serie tele-
visive americane. 

Attualmente insegno Hip-
hop presso le scuole di danza 
sarzanesi “The best dance”  
di Tinna Hoffmann e Fabio 
Modica e “L’ecole” di Sophie 
Bernasconi e ho un discreto 
numero di alunni. 

D. Che emozione ti tra-

smette questo tipo di ballo? 

R. È un ballo in cui ti senti 
libera perché non ha schemi 
precisi, ognuno può interpre-
tarlo secondo il suo estro. Pro-
prio qui trova però la sua diffi-
coltà perché nelle competizioni 
anche i giudici danno un voto 
soggettivo non legato a schemi 
precisi. 

D. Quali sono state le tue 

più grandi gratificazioni e 

quali sono le tue vittorie 

più significative? 

R. Non ce ne sono di speci-
fiche ma trovo molto gratifi-
cante quando la Federazione 
Italiana Danza Sportiva mi 
chiama per rappresentare l’Ita- 
lia all’estero, come per i cam-
pionati mondiali del 2012 in 
Germania e tra pochi giorni ai 
mondiali in Danimarca. Le 
mie prestazioni più significati-
ve sono state nei terzi posti 
alle coppa del mondo del 2010 
a Cervia e 2011 in Slovenia. 

 

Livio Bernardini 

Sandro Fascinelli 

Melinda Rodosti da Ameglia ai campionati mondiali d i Hip-hop  



 

 

 

L’associazione Vivere Fiuma-
retta alla fine della stagione 2012
-13 e prima dell’inizio della pros-
sima, fa il punto sulle iniziative 
programmate, con il patrocinio 
del Comune di Ameglia che rin-
graziamo. Abbiamo cercato di 
contribuire a superare momenti 
veramente difficili per la nostra 
comunità, vedi alluvione e man-
canza del ponte, proponendo 
attività e manifestazioni con lo 
scopo di “continuing education”, 
di aggregazione e di svago. 

A dicembre 2012 , in collabo-
razione con Confartigianato, si è 
svolta la 4° edizione della festa 
del cioccolato con mercatino, 
l’arrivo di Babbo Natale e l’ac-
censione dell’albero accompa-
gnata da canti natalizi eseguiti dal 
coro dell’associazione “Fiumaretta 
sound” preparato dalla maestra 
di canto Cristina Benefico. 

A febbraio , in collaborazione 
con la parrocchia, si è festeggiato 
il carnevale con un corso ma-
scherato al seguito di una mon-
golfiera allestita dai maschi del- 
l’associazione.  

Ad aprile , per il 3° anno, è 
stato riproposto “Fiumaretta in 
fiore” mostra mercato di vivaisti 
del territorio sul lungo fiume con 
una variopinta esposizione di fiori 
e piante.  

A maggio è stata organizzata 
la 5ª edizione della “Magnaretta” 
con 250 partecipanti. La passeg-
giata enogastronomica quest’an-
no si è arricchita della traversata 

del fiume per visitare il monaste-
ro di S. Croce.  

In giugno sono state organiz-
zate una serata danzante che ha 
coinvolto grandi e bambini con 
balli di gruppo e una serata di 
tombola.  

A luglio l’associazione ha 
proposto “gran varietà”, una sera-
ta sulla scia dei grandi varietà 
televisivi, con esibizioni  di can-
tanti, balletti e scenette tratte dal 
repertorio di famosi comici. Si 
sottolinea che tutti quelli che si 
sono esibiti sono dilettanti, abi-
tanti di Fiumaretta. A coordinare 
le esibizioni e condurre lo spetta-
colo l’associazione si è avvalsa 
della collaborazione dell’attore 
Mauro Monni, per la colonna so-
nora i musicisti Massimo Azzarini 
e Vincenzo D’ippolito, per le co-
reografie le maestre di ballo Ju-
stine e Gladys e per i costumi la 
sartoria di Vivere Fiumaretta 
composta da Denis, Mirella e 
Sergia. Una serata, affidata a 
Manuel Damelli, ha proposto 
l’esibizione di quattro scuole di 
ballo della provincia. È stata or-
ganizzata una serata dedicata 
alla degustazione di vini rossi del 
territorio, accompagnata da piatti 
preparati dal bar Verde Luna. La 
stessa degustazione, ma con vini 
bianchi, è stata riproposta anche 
ad agosto, con piatti di pesce 
preparati dal ristorante Locanda 
Maria. Un sentito ringraziamento 
all’enologo dr. Baccigalupi che ha 
guidato con entusiasmo le degu-

stazioni. Tra la fine di luglio e i 
primi di agosto il lungofiume ha 
ospitato una mostra di quadri di 
pittori della zona. 

Ad agosto l’associazione ha 
collaborato con l’assessorato al 
turismo del comune di Ameglia 
nel promuovere e organizzare il 
1° “Festival dei bambini”. È stata 
riproposta la serata “Gran varie-
tà” per i turisti di questo mese. 
Purtroppo la serata danzante pre-
vista è stata annullata per mal-
tempo. Si è chiusa la stagione 
con una tombola che ha visto la 
partecipazione di molte persone.  

Anche per quest’inverno l’as-
sociazione ha organizzato cor-
si di inglese  (3 livelli: principian-
ti, intermedio e conversazione), 
di informatica  per avvicinare o 
approfondire l’uso di internet, di 
canto e di pittura . Per migliorare 
l’aggregazione fra le persone e la 
capacità di comunicare ha in pro-
gramma un corso di teatro  tenu-
to da un attore esperto che si 
concluderà, per chi si sentirà di 
farlo, in uno spettacolo estivo. 
Non ha dimenticato i giovani, per 
loro la proposta è di un corso di 
ballo , anche questo finalizzato 
ad uno spettacolo estivo. Questi 
ultimi due corsi sono previsti da 
gennaio. Lunedì 30 settembre 
alle ore 21, presso la sala civica 
in piazza Pertini si è tenuto un 
incontro informativo.  

Per contattarci: Pia al numero 
0187-649099, per seguirci http://
viverefiumaretta.altervista.org 

 

Pia Decò 
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PARRUCCHIERA  

EMANUELA 

UNISEX 
 

F I U M AR E T T A  
V I A B AB AN ,  4 5  

T E L .  0 1 8 7 -6 4 7 6 3  
 

ORARIO ottobre-novembre su appuntamento  
martedì, mercoledì, giovedì  
solo mattina ore 8.30 - 12.30   

venerdì / sabato orario continuato 8.30 - 19.30  

lunedì e domenica chiusa 

“Vivere Fiumaret ta”… insieme 

 

RISTORANTE 
LA LUCERNA  

DI FERRO 
Via Fabbricotti 127    
BOCCA DI MAGRA 

 

dalla bellissima terrazza sull’acqua 
potrete godere di una vista unica... 

Parcheggio privato e attracco barche 
www.lucernadiferro.it  /  info@lucernadiferro.it  

tel-fax 0187-601206  

dal 1961 

Anche a  OTTOBRE  vi aspettiamo per  
la pizza in Bocca… di Magra 
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Alimentari frutta e verdura - pane campagnolo, ai cereali, alle noci, 
focaccia cotta a legna - prodotti tipici - GELATI e SURGELATI anche di carne  
e pollame, pasta fresca, torte di verdura                                    servizio a domicilio    

 

Aperto da lunedì a domenica ore 7.30-13 pomeriggio aperto venerdì e sabato ore 16.30 17.30  

I D R A U L I C A  

PETACCHI  
 

FIUMARETTA 
via Baban, 6 
Cell. 335-6857043 
tel. 0187-648219 
 

• Impianti di riscaldamento 
• Condizionatori d’aria 
• Pannelli solari 
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AUTOCARROZZERIAUTOCARROZZERI AA
CASTAGNCASTAGN AA   di Caputo Franco e C. s.n.c. 

autorizzata PEUGEOTautorizzata PEUGEOTautorizzata PEUGEOTautorizzata PEUGEOT    

VERNICIATURA A FORNO VERNICIATURA A FORNO VERNICIATURA A FORNO VERNICIATURA A FORNO     

CON GARANZIA 36 MESICON GARANZIA 36 MESICON GARANZIA 36 MESICON GARANZIA 36 MESI    

VERNICI STANDOXVERNICI STANDOXVERNICI STANDOXVERNICI STANDOX    

RADDRIZZATURA SCOCCHE UNIVERSALE 
Fiumaretta  - via Litoranea 19 
E-mail: car.castagna@tin.it  

tel. 0187-64416  fax 0187-649656  
cell. 333-8009628   

Control lo e r icarica condizionatori  

auto sostitutivaauto sostitutivaauto sostitutivaauto sostitutiva 

 

La fine degli amori estivi è 
l’effetto collaterale delle vacan-
ze mordi e fuggi: non c’è più il 
tempo di conoscersi. Ci accon-
tentiamo degli “eterni attimi”. 
L’avvistamento, l’attesa, la con-
quista: tutto concentrato in un 
weekend, ci hanno cambiato. 

Emma ha l’età giusta, dista 
tre sedie a sdraio, è stupenda… 
ma parte al termine del week 
end. E non ci sarà un altro fine 
settimana, né l’anno prossimo. 
Non esistono più le stagioni 
calde della nostra giovinezza, 
passate per settimane nello 
stesso posto a diventare habi-

tuè, a poter arrivare a dire “il 
solito” anche solo per un succo 
di pesca, a conoscere i nomi del 
portiere dell’albergo, del bari-
sta, del bagnino. 

Le vacanze sono mordi e 
fuggi: un weekend corto o lun-
go, guai più di una settimana 
nello stesso posto. E se gli uo-
mini sono meno latin lover, al 

massimo goliardeggiano in 
branco, le ragazze partono da 
sole o tra di loro e vanno in A-
sia… inevitabile la fine degli 
amori estivi 

L’avvistamento, l’attesa, la 
conquista, il lasciarsi, il ricordo 
nell’inverno, le lettere scambia-
te dopo: non c’è più nulla. Quel 
tempo sospeso in cui si trovava-
no nuovi amori, nuove sensa-
zioni, nuove esperienze, ci dava 
una grande speranza. Si veleg-
giava nel vento della frescura 
serale con una bici. 

Ora pochi scatti dell’estate 
volano via veloci dai cellulari 
che li hanno catturati per tuf-
farli nel paradiso dei social 
network. Condivisi con gli ami-
ci su Facebook, affidate a un 
cinguettio di Twitter. 

L’estate breve del dettaglio. 
Guardare in un display ha ri-
stretto il nostro campo visivo: 
così fotografiamo solo i partico-
lari. Caviglie adagiate a bordo 

piscina, tramonti romantici che 
spuntano da dietro l’ombrello-
ne, pomodorini accarezzati da 
una goccia di aceto balsamico 
su piatti immacolati.  

Gli scatti sono tanti, tantis-
simi. Mille immagini che al ri-
torno ne selezioniamo meno 
della metà. Le più non servono 
a rafforzare la nostra memoria. 
Catturare l’attimo è un deside-
rio illusorio, troppi scatti han-
no distrutto la capacità di sa-
per davvero guardare.  

Il cuore ha già nascosto nel 
suo segreto quel particolare che 
gli farà bene ricordare sempre. 

Non ci sono più gli amori 
estivi, ma neanche le estati cal-
de e deserte delle città.  

 

Rita Cortese 

Tempo di crisi: è anche la fine degli amori estivi 

C E R C A S I  
Maestra sarta per lezioni 

di taglio/cucito Individuali 
e di gruppo in Ameglia Alta 
tel 0187-600387 

I SAPORI DELLA TERRA - GRANDE PROMOZIONE D’AUTUNNO  
via Cafaggio 60 c/o incrocio via Gramsci         cell. 345-1633404  /  329-1899220  

 

Dal 4 ottobre sarà assegnato un buono benzina da 15  euro  
ai  pr imi 10 cl ient i  che faranno una spesa di  almeno  30 euro 
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salumeria,  

alimentari 

di qualità 
 

frutta, verdura, pane, pasta 

vini locali 
Ameglia Via Camisano , 45 tel. 0187-65685  

Li l ianaLi l ianaLi l ianaLi l iana     

 

 

Rubrica a cura di  
Rosanna Fabiano 

Siamo arrivati alla fine della 
stagione calda, soddisfatti per 
aver goduto delle bellezze del 
nostro mare. Il nostro mare … le 
nostre spiagge …, ora molto ridi-
mensionate a causa delle frane, 
ma tuttavia ancora godibili, quasi 
incontaminate, con la ghiaia puli-
ta fatta di minuscoli sassolini che, 
al contrario della rena, non spor-
cano e non si insinuano nella 
spugna degli asciugamani. Al 
giorno d’oggi al mare si chiede 
questo: acqua pulita per fare il 
bagno e spiaggia poco frequenta-
ta per abbronzarsi in pace.  

Un tempo, invece, il mare era 
considerato un sostentamento, 
un bene prezioso per quello che 
dava in cibo. I contadini raggiun-
gevano la scogliera per cercare 
quei frutti che regala il mare e per 
raccogliere quelli che nascevano 
su per la collina. Figoli ricorda 
quel tempo come quello in cui “… 
i paesani faticavano a mettere 
insieme il pranzo con la cena…” 

 

Piante alte, robuste, gli uli-
vi che si protendono verso il 
mare, per la necessità di luce 
che si vanno cercando natural-
mente. Il "remondìn" (uomo 
che sa potare bene gli ulivi) 
pur essendo un buon potino, 
doveva obbedire al padrone del 
campo che pretendeva poca 
sfronda agli alberi che doveva-

no rimanere in produzione an-
nuale. 

Il pensiero del raccolto re-
stava dominante nel trascorre-
re del tempo; si restava a lun-
go con lo sguardo alle nuvole a 
pensare alI'annata più o meno 
siccitosa, con le erbe infestanti 
che andavano tolte possibil-
mente d'estate per evitare la 
ricrescita, i rovi tenuti lontani 
per il pericolo degli incendi che 
qua e là ogni anno dilagavano 
e … non erano pensieri da po-
co!  

Ma nell'andazzo non ci si 
poteva nemmeno lamentare 
troppo, perché il mare era lì 
sotto per offrire i muscoli e le 
patelle e, alla sera prima di 
rientrare, i contadini facevano 
presto a rimediarli. Nella sta-
gione buona potevano racco-
gliere i capperi nella piccola 
selva intorno, talmente ricer-
cati da essere segreto il sapere 
dove erano.  

“L'Àrminia” (antico perso-
naggio rurale) alla mattina li 
teneva sott'occhio di buon'ora 
per raccoglierli per sé, lascian-
do con un bel palmo di naso 
chi arrivava dopo. 

La collina degradante verso 
il mare offriva l’olio migliore… 
“l'en oìva der Viciatelo!” (sono 
olive della località, chiamata il 
Viciatèlo) era la risposta al 

frantoiano che restava meravi-
gliato per la resa. Ora fa rab-
brividire il solo pensarlo quel 
tragitto di andata e ritorno, 
vuoi con le legne, con il conci-
me o l’erba per le pecore!  

I vari viottoli trovavano le 
deviazioni per gli scogli del 
vicino “Bedaèlo” (località più 
prossima) oppure del “Campo 
dù’ réfe” e proseguendo verso 
la “Lama Bianca” o la “Punta 
Bianca" oppure “l'Amaéa”. So-
no, ancora oggi, tutte zone ma-
rine, scogliere e spiagge da so-
gno; un tempo erano tutti sen-
tieri battuti dall'uomo, queste 
località dal nome dialettale, 
frequentate per coltivare i 
campi che erano nei pressi o 
per andare agli scogli a rime-
diare il pasto che talvolta ma-
dre natura ci dava dal mare!  

Alla domanda rivolta alla 
buonanima di “Pipinì” (sopran-
nome) da dove veniva, lui ri-
spondeva in dialetto di Castel-
lamare di Stabia: “Sugn ait à 

vangàri li uliv, in tùu Viciatè-

lu, in tant, puri dù patèlle ma 

sugn skavètu, pird la mughié-

ra i li fànt” (Sono andato a 
vangare le olive nel Viciatèlo, 
intanto mi sono scavato due 
patelle per mia moglie e i 
bambini).  

Così era la vita del contadi-
no di Montemarcello. 

 

Luciano Figoli 

Luciano Figoli e i suoi racconti - Il “Viciatèlo” *  
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DI RIENZO MODA s.r.l. 
SARZANA via Landinelli, 45 (davanti alle Poste) 
tel. 0187-691258 cell. 342-5705700 / 346-2862599 

Gattinoni, HP, Luisa Viola, Ma-
riel la Monti - tutte le taglie 

nuovi arrivi autunno-inverno uomo-donna  
orario  9.30 - 12.30 / 15.30-19.30  

chiuso lunedì mattina, domenica mattina, giovedì intero giorno 
Numerosi articoli scontati 

ulteriore sconto 5% per gli amegliesi 
• Vendita all’ingrosso 
• Esecuzione orli, cuci-

ture e riparazione abiti 
new 
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Sul Secolo XIX del 22 mar-

zo 2013 è apparso un articolo 

dal volli deludere le aspettati-
ve e descrissi sommariamente 
un esempio di interpretazione 
esoterica dei tavolieri. 

(segue) 
 

Sergio Marchi 

Templari e tavolieri in Lunigiana, una riflessione 
 

(segue dal numero di settembre) 
Ogni schema rappresenta 

geometricamente un aspetto 
differente dell'universo o, se 
preferite, la visione di un a-
spetto diverso della divinità. A 
questo riguardo, Platone aveva 
scritto sopra uno dei suoi libri, 
il Cratilo, che per gli iniziati 
dell'antica Grecia esisteva un 
solo Dio e che gli dei erano 
semplicemente degli aspetti 
mostrati ai mortali. Per inten-
derci, Giove ne rappresentava 
la potenza, Marte la forza, 
Mercurio l'intelligenza, Venere 
la bellezza e così via. Passano i 
secoli, le civiltà compiono la 
loro parabola lasciando in ere-
dità soprattutto pietre incise, 
spesso le opere su carta scom-
paiono o vengono distrutte.  

Ma lo spirito che animava 
quegli iniziati sopravvive an-
che nei giochi del popolo, a sua 
insaputa, e viene raccolto da 
confraternite che si affermano 
successivamente.  

Per farvi comprendere me-
glio quanto sia potente questo 
modo di trasmissione dei 
"misteri", pensate che buona 
parte delle filastrocche più an-
tiche che vengono recitate dai 
bambini di tutto il mondo con-
tengono in realtà messaggi per 
iniziati. In fin dei conti, anche 
Pinocchio è una fiaba scritta 
da un massone, sia per intenti 
educativi nei confronti dei pic-
coli che per descrivere in ma-

niera mascherata un percorso 
iniziatico.  

Adesso entro nel merito di 
un particolare aspetto della 
domanda rivoltami dai masso-
ni, cioè cosa significano i tavo-
lieri scolpiti o disegnati in ver-
ticale, apparentemente non 
giocabili. Mi riferisco ai filetti, 
quegli schemi di gioco che si 
trovano dietro le scacchiere, 
composti da tre quadrati con-
centrici, tagliati da una croce 
che non interessa quello cen-
trale. Esso ci riguarda da vici-
no, non solo perché ne sono 
presenti parecchi esemplari nel 
territorio della Lunigiana sto-
rica, ma anche perché collegato 
alla tradizione templare.  

Nel mondo pagano viene 
spesso associato all'immagine 
del labirinto e le tre cornici 
quadrate assomigliano ad al-
trettanti ordini di mura di una 
fortezza. In questo caso, esso 
rappresenta le difficoltà degli 
iniziati per superare le prove 
che li condurranno verso gradi 
superiori di conoscenza.  

Con l'arrivo del Cristianesi-
mo il significato non cambia di 
molto, ma l'obiettivo finale mu-
ta e la trasformazione più si-
gnificativa sta nel simbolo po-
sto al centro del quadrato in-
terno. Presso i pagani era il 
Minotauro, simbolo delle forze 
primordiali incatenate dalla 
ragione umana; presso i Cri-
stiani diventa il Redentore, 

raffigurato anche come la Ge-
rusalemme Celeste. Con l'av-
vento dei templari viene can-
cellato qualunque simbolo e si 
arriva ad una specie di sincre-
tismo, ovvero ad un compro-
messo fra la forma pagana e il 
contenuto cristiano. Nasce, co-
sì, quell'oggetto che viene chia-
mato da più parti "triplice cin-
ta druidica", anche in riferi-
mento alle origini remote di 
San Bernardo, il primo "spon-
sor" dell'Ordine Templare. (fine) 

 

Sergio Marchi 

Templari e tavolieri in Lunigiana, una riflessione  (2) 

Templari in pillole  
Ordine monastico-militare fondato 

all’inizio del dodicesimo secolo, che 
prende il suo nome dal Tempio di Ge-
rusalemme, dove svolse il suo primo 
incarico, quello di proteggere i pellegri-
ni in Terrasanta.  

Divenuto potente, grazie alle nume-
rose donazioni di nobili e benestanti, 
costruisce castelli non solo in Oriente, 
per sostenere le Crociate, ma anche in 
Occidente, specialmente in Francia, 
dove ha origine. Aumenta ancora il suo 
prestigio, grazie ad una amministrazio-
ne del patrimonio sempre all’avan-
guardia, nel campo agrario come in 
quello commerciale. Le imprese milita-
ri, sostenute da grandi ricchezze ban-
carie, sono un alternarsi di episodi di 
grandezza e di miseria morale, e que-
sto sarà fatale all’Ordine.  

Perduto l’ultimo avamposto in Pale-
stina verso la fine del Duecento, si 
rifugiano prima a Cipro, poi tornano in 
Francia, Là, il re Filippo, approfittando 
di una falsa accusa di eresia, li farà 
incarcerare per appropriarsi dei loro 
beni e poco tempo dopo il Papa dichia-
rerà il loro scioglimento. Il rogo degli 
ultimi dignitari dell’Ordine nel 1314, ne 
sancirà la fine. 

 

G I O R G I O   
&  G I A N N I  
di Conti Giorgio s.n.c. 

SARZANA 
 

VIA LUCRI, 33    tel. 0187-625873 

P A R R U C C H I E R I  
Su appuntamento da martedì a 
venerdì ore 8.30-12.30 e 15.00-19.00 
e sabato orario continuato 8.30-19.00 
E-mail: parrucchiere_giorgio@libero.it 

 
 
 
 
 
 

Via Arena 6, Ameglia (SP) 
Iscr. Reg. Assoamministratori n. 2013SP00002 
Cell. 340-0771222   papurro@tin.it  

Dott.ssa Paola Purro 
Amministrazioni condominial i  
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La signora Nera Meucci, nostra preziosa 
collaboratrice, inviandoci questa fotografia di 
suo padre davanti alle rovine del ponte di Ro-
mito Magra, ci ha dato l’opportunità di ricorda-
re quel tragico evento. 

Eravamo nel 1968. Precisamente alle ore 
17.30 di martedì 8 ottobre sono crollate due 
arcate del Ponte di Romito e le altre tre sono 
precipitate nel fiume un’ora dopo. Le cronache 
dell’epoca scrivono che la signora Cesarina 
Bianchi di Romito stava per entrare nel ponte 
con il suo carrettino a mano, tornando dal mer-
cato di Sarzana, quando è crollata la prima ar-
cata. Lei ha gridato ed è riuscita a fermare un 
camion proprio sul ciglio del baratro. Poco pri-
ma del disastro era transitato sul ponte un au-
tobus di linea carico di operai che tornavano 
dal lavoro, fortunatamente quindi non ci furo-
no vittime. 

Un pauroso nubifragio, ma ne abbiamo avu-
ti anche in epoche più recenti, si era abbattuto 
sul nostro territorio fin dalle ore 21 della sera 
precedente e alle 11 del mattino si era allagata 
tutta la città della Spezia, bloccando completa-

mente il traffico cittadino.  
Nel primo pomeriggio un deposito di carbu-

ro era esploso causando il ferimento di due vi-
gili del fuoco. In via Palmaria era crollata una 
casa, ma gli inquilini erano stati salvati incolu-
mi. In tutta la Provincia furono stimati miliar-
di di danni ma, senza dubbio, il crollo del ponte 
fu il disastro che portò il maggior disagio agli 
abitanti dei Comuni di Arcola, di Lerici e Ame-
glia. Per più di un anno, per raggiungere Sar-
zana, l’unica strada era attraverso il Ponte del-
la Colombiera che allora aveva resistito alla 
forza dell’acqua. 

Provvisoriamente fu messo in opera un Pon-
te Bailey* come quello della Colombiera dello 
scorso anno e finalmente, dopo qualche tempo, 
fu costruito l’attuale ponte un po’ più a monte 
del precedente. A Romito, sulla sponda del fiu-
me, dove partiva il vecchio ponte oggi c’è un 
ristorante che si chiama proprio “Old Bridge”. 

 

Il ponte Bailey è un ponte in ferro costituito 

da elementi modulari e quindi montabile in 

poco tempo. Prende il nome dal suo ideatore 

l’ingegnere inglese Donald Bailey che lo proget-

tò in tempo di guerra per permettere ai carri 

armati e ai mezzi pesanti di attraversare fiumi 

e torrenti.  

Alfredo Lupi 

Ottobre 1968: crolla il ponte di Romito 

Osman Meucci, davanti al ponte di Romito crollato 

 

 

CICCIO 
Chiuso i l  martedì  

AMEGLIA - Bocca di Magra via Fabbricotti 71 

Tel. 0187 / 65568  fax  0187 / 609000     

    

RISTORANTE 
 

Ch i u s o  i l  l u n e d ì  
Marina di Carrara  V.le Da Verrazzano 1 

Tel. 0585-780286   Fax 0585-780286 

 

P a n i n o t e c a  E n o t e c a  M u s i c a  B L U E  P O R T 
Marina di Carrara  V.le Da Verrazzano 1 Tel. 0585-780286   Fax 0585-780286 

RISTORANTE CAPANNINA  C I C C I O  M A R I N A  

Festa del cioccolato 
20 ottobre 

a Bocca di Magra 
• Banchi di prodotti tipici  
• Animazione per i bimbi 
• Pesca di beneficenza 
 
Il ristorante L’Archetto 
rivendita prodotti tipici 

e l’hotel Sette Archi 
restano aperti a ottobre 

Rosticceria Al Tesoro 
a Fiumaretta 

in ottobre resta aperta 
da martedì a domenica 
la mattina e primo po-
meriggio - gastronomia 
e cucina su prenotazione 
 

La Verde Luna 
chiosco - snack bar 
chiude dal 7 ottobre, 

arrivederci ad aprile 2014 
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Molti mi domandano che 
cosa ne penso di papa France-
sco. Anzitutto vorrei premette-
re che non vuole chiamarsi 
Papa, bensì vescovo di Roma, è 
questo un modo di insegnarci 
ad andare sempre alla verità 
contenuta nelle varie espres-
sioni. Chi è il Papa? È il suc-
cessore di Pietro, vescovo della 
Chiesa di Roma. Primo Vesco-
vo, tra i vescovi che con lui for-
mano il “Collegio dei Successo-
ri degli Apostoli”. La sera della 
sua elezione, parlando alla fol-
la convenuta in piazza S. Pie-
tro, disse: “Fratelli e sorelle 
buona sera. Sapete che il dove-
re del Conclave era dare un 
vescovo a Roma. Sembra che i 
miei fratelli cardinali sono an-
dati a prenderlo quasi alla fine 
del mondo, ma siamo qui".   

Tante volte il vescovo di Ro-
ma parla delle sue umili origi-
ni, figlio di emigranti piemon-
tesi in terra argentina, ma a-
ma parlare soprattutto della 

sua formazione spirituale e 
quindi della sua vocazione al 
sacerdozio: “Dopo tanti anni 
da quando ho sentito la voca-
zione accanto al Signore non 
mi sono pentito, perché mi 
sento forte, ma voi pensate che 
io sia Tarzan? No, mi sento 
forte perché nei momenti più 
bui, nel peccato, nella fragili-
tà, ho guardato Gesù e lui non 
mi ha lasciato solo. Fidatevi di 
Lui che non vi delude mai”.  

Papa Francesco ama mette-
re sempre al primo posto la 
vita spirituale, accogliere Ge-
sù, pregare, osservare i co-
mandamenti come li abbiamo 
ricevuti e dare testimonianza 
con le parole e con le opere.  

Parla a un gruppo di perso-
ne, ma sa che la sua parola 
deve arrivare a tutti: ai vesco-
vi, ai sacerdoti, ai frati, alle 
suore, a tutti i fedeli e non, in 
modo particolare ai giovani, ai 
poveri, a chi è senza lavoro, ai 
carcerati, agli ammalati. 

"Non vendete la vostra gio-
ventù a mercanti di morte". 
Non abbandonatevi a “dea la-
mentela”. "Quando tutto sem-
bra fermo e stagnante, quando 
i problemi personali ci inquie-
tano e i disagi sociali non tro-
vano le dovute risposte, non è 
buono darci per vinti. La stra-
da è Gesù" - così papa France-
sco durante un incontro con i 

giovani-. Il Papa, rivolgendosi 
ai poveri e ai carcerati conve-
nuti nella cattedrale di Caglia-
ri, ha detto: "Qui mi sento a 
casa. Sentitevi amati dal Si-
gnore. Qui nessuno è migliore 
dell'altro". Il Papa predica an-
che con le sue scelte e i suoi 
comportamenti. 

Ha scelto di stare con la 
gente, di non abitare nel pa-
lazzo apostolico, di celebrare 
tutte le mattine la S. Messa 
come un qualsiasi parroco; in 
occasione della crisi della Siria 
ha convocato tutti cattolici a 
stringersi nella preghiera e nel 
digiuno. In molti lo abbiamo 
ascoltato e anche tanti non 
cattolici e non cristiani. 

Parla anche ai politici: 
"Dove non c'è lavoro manca la 
dignità". E, quando sembra 
non ascoltino... “Signore, inse-
gnaci a lottare per il lavoro". 

Queste poche righe vogliono 
essere un aiuto per “leggere” il 
Papa. 

 

Don Cesare Giani 

MOMENTO RELIGIOSO 

PAPA FRANCESCO 

 
 
 

agenzia nautica 
sede Western Union 

 

delegazione ACI  
Automobile Club d'Italia 

Ricariche telefoniche 
 

AMEGLIA 

Via Camisano, 129 tel. 0187-65599 

ORARIO SS. MESSE 
 

Ameglia 

Cafaggio 

Bocca di Magra 

Fiumaretta 

Montemarcello 
Monastero S.Croce 

Marinel la (31-8)  

prefes festiv festiv

17.00  10.00 

18.00 8.30 11.15

18.00 8.30 11.00 

17.00  11.00 

18.15  10.00 

18.30 10.00 18.30 

19.00 11.00 19.00 

    S e v e r i n a 
Parrucchiera 

APERTURA  da martedì a sabato  
su appuntamento 

    Concessionaria ufficiale 

 

 
 
 

Ameglia via Camisano, 89 
tel. 0187-65490 

CCCC    SSSS    

• taglio       €     10 
• piega       €     11 
• colore      €     20 
• meches   €     40 
• Permanente €    30 
• shampoo €      2 
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I M MO BI L I A-

M I G L I O R I -M I G L I O R I -M I G L I O R I -M I G L I O R I -

    CON 37 ANNI DI ESPERIENZA 
    Compra vendita 
    Stima di immobili 
    tel.0187-65165 / 65622  fax 0187-65048 
    Cell. 348-7931902 / 5        www.migliorini.net 

 

AMEGLIA 
Via XXV Aprile 6d 

Ove non specificato la classe e-
nergetica è in fase di valutazione. 
SAN LAZZARO - A pochi Km. dal 
centro di Sarzana - villetta a schiera 
di recente costruzione - composta 
da: ingresso-soggiorno, cucina, ri-
postiglio, giardinetto a piano terra; 
camera, cameretta, bagno, al piano 
1°; mansarda con terrazzo al piano 
superiore. (Rif: 1640) € 250.000,00 
AMEGLIA  - Casa indipendente svi-
luppata su due livelli e composta 
da: ingresso-soggiorno con angolo 

cottura, salottino, camera, bagno e 
veranda al PT; camera e ripostiglio 
al P. sup.re. Completa la proprietà il 
terreno di circa 2500 mq. Buone 
rifiniture. (Rif: 1380)    € 320.000,00 
AMEGLIA  - Bivio Bocca di Magra - 
al piano terzo - appartamento com-
posto da ingresso-soggiorno con 
angolo cottura, camera, cameretta, 
bagno, terrazzo, box. (Rif: 1434)  
€ 130.000,00 
BOCCA DI MAGRA - A pochi m. 
dal lungofiume, appartamento al P. 

rialzato composto da ingresso - 
soggiorno con angolo cottura, ca-
mera, cameretta, bagno, terrazzo. 
Posto auto (Rif: 1638) € 260.000,00 
CASTELNUOVO MAGRA - In zona 
tranquilla e soleggiata, in edificio 
completamente ristrutturato, appar-
tamento al 3° e ultimo piano com-
posto da ampio ingresso, salone 
doppio con tinello e zona cottura, 
disimpegno, due camere e doppi 
servizi. due balconi, posto auto.  
(Rif: 1354)                  € 250.000,00 

 

Il Microcredito è un prestito  che 
viene erogato alle famiglie per far 
fronte a situazioni di emergenza e 
restituire nuove opportunità. Il pro-
getto promosso da Fondazione 
Cassa di Risparmio della Spezia, 
Carispezia e Caritas con il supporto 
dei distretti socio-sanitari provincia-
li, dà la possibilità a persone e fami-
glie, che si trovano in condizioni di 
particolare vulnerabilità economica 
o sociale, di ottenere un prestito 
fino a un massimo di 3.500 euro 
per affrontare impreviste esigenze 
di sostegno. 

Tali finanziamenti possono es-
sere richiesti da persone in situa-
zione di difficoltà, con basse capa-
cità di reddito, residenti o domicilia-
ti, o che svolgono attività lavorativa, 
nella provincia della Spezia. 

L’erogazione del prestito a tassi 
agevolati e con piani di “rientro” 
personalizzati è prevista per le se-
guenti tipologie di spesa: 
Spese gestionali per l’abitazione 

(depositi cauzionali e/o anticipi 
per stipula di contratti di locazione 
per 1ª casa, bollette superiori a 
1000 euro, che anche rateizzate, 
potrebbero rimanere troppo one-
rose, spese condominiali...); 

Spese legali relative a procedi-
menti in materia di separazione 
giudiziale, divorzio, affidamento di 
figli minorenni; 

Acquisto protesi e altri ausili non 
rimborsabili; 

Spese per l’acquisto di mobilio, 
automezzi o elettrodomestici 
ritenuti essenziali;  

Anticipi su spese che verranno 

rimborsate nel futuro attraverso 
altri bandi (assistenti familiari per 
familiari anziani e disabili, ausili, 
protesi dentarie o acustiche…); 

Anticipi su indennità previden-
ziali (pensioni d’invalidità, reversi-
bilità, assegno sociale); 

Spese di investimento iniziale 
per cominciare o accedere a un 
lavoro (patente, acquisto motori-
no, corso di formazione…). 
Gli interessati potranno presenta-

re domanda rivolgendosi alla Cari-
tas di via Mazzini 78 in Sarzana. È 
consigliabile prendere appuntamen-
to, ai numeri 0187/610509/730150. 

I servizi sociali, potranno altresì 
accogliere richieste e indirizzarle ai 
funzionari, monitorando la situazio-
ne generale dei richiedenti.  

 

Raffaella Fontana  
Assessore ai servizi sociali  

I l  Microcredi to 


