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Domenica 31 agosto grande spettacolo pirotecnico al la foce del Magra 

AMEGLIA 
Informa 

non ha alcun finanzia-
mento pubblico e si 
regge unicamente 
grazie alla pubblicità 
degli inserzionisti che 
permettono la  

DISTRIBUZIONE 
GRATUITA. 

È visibile a colori 
nel sito Internet 
del Comune 

La prima settimana di settembre 
compiremo 100 giorni dal nostro inse-
diamento. Sono stati giorni intensi, di 
duro lavoro e grande impegno. Un bel 
da fare dopo vent’anni di gestione da 
parte d’altri ma nonostante ciò credo, 
in tutta franchezza, che i primi risultati 
si inizino a intravedere.  

Siamo riusciti a riportare l’entusias-
mo e il sorriso nei cittadini. Sicura-
mente non saremo infallibili, come 
tutti del resto, ma l’impegno e l’abne-
gazione totale che stiamo mettendo 
nel portare avanti il nostro ruolo credo 
sia apprezzato e riconosciuto da mol-
ti. Anche da chi non ci ha votato. 

Abbiamo affrontato molto bene, e 
con costi veramente contenuti, la sta-
gione estiva. In pochi giorni abbiamo 
approntato un ricco calendario di e-
venti per tutte le frazioni che avrà il 
suo culmine il 31 agosto con la no-
vità di un doppio spettacolo piro-
tecnico alla foce del Magra e a Ma-
rinella realizzato in collaborazione 
con il Comune di Sarzana. 

In questi primi mesi, come tutti a-
vrete notato, abbiamo recuperato quel 
rapporto diretto fra Amministrazione e 
cittadino che mancava da troppo tem-
po. Siamo all’inizio di un percorso che 
sfrutterà tutto il quinquennio del no-
stro mandato per portare a compi-
mento i progetti in cantiere. Abbiamo 
subito dato vita a una serie di inter-
venti nei vari settori di competenza 
comunale: ne citerò solo alcuni. 

È stato raggiunto un accordo con 
la Provincia, per la manutenzione del-
le arginature da parte del Comune, 
dietro un contributo di circa 28mila 
euro e proprio in questi giorni la ditta 
incaricata sta eseguendo i lavori. 

Abbiamo appaltato la pulizia di tutti 
i canali, colatori minori e fossi del ter-
ritorio, grazie a un finanziamento otte-
nuto dalla Regione Liguria.  

A breve effettueremo un sopralluo-

go, assieme ai tecnici della Provincia 
e alla ditta costruttrice, per verificare il 
funzionamento della portella del canal 
Grande a Cafaggio.  

In campo sociale abbiamo riaper-
to, con un discreto impegno di spesa 
a bilancio, la sezione primavera per 
l’anno 2014–15 nei locali della scuola 
per l’infanzia di Fiumaretta (servizio 
disattivato dalla precedente ammini-
strazione) che consentirà alle famiglie 
di poter avere un sostegno giornaliero 
a supporto delle loro attività lavorative 
per i bambini dai 24 ai 36 mesi di età. 

Stiamo definendo, con un pool di 
professionisti incaricati, la revisione 
del bilancio della società di servizi 
comunale. Lavoro molto importante e 
delicato che, una volta portato a ter-
mine, ci permetterà di avere una foto-
grafia precisa e puntuale dello stato 
dell’azienda così da poter attuare 
quelle scelte strategiche e gestionali, 
immediate e future, che spettano alla 
nuova Amministrazione.  

Abbiamo approvato in Giunta il 
progetto esecutivo dei lavori di ristrut-
turazione, riqualificazione, adegua-
mento funzionale e messa a norma 
della palestra di Via Maestà per un  
totale di 104.700 euro cofinanziato 
per euro 52.350 dalla Regione Liguria 
che realizzeremo presumibilmente 
entro la fine dell’estate prossima. 

Infine era nostra intenzione intra-
prendere un primo giro di consultazio-
ne con la popolazione su quanto fatto 
fino ad oggi e sui prossimi temi in a-
genda da affrontare entro il 2014.  

Ebbene Il nostro primo appunta-
mento l’abbiamo fissato per venerdì 
26 settembre alle ore 21 presso il 
centro sportivo il Borgo di Camisano. 
Sono convinto che sarete in molti. 
Buon rientro dalle ferie a tutti. 

 

Il Sindaco  
Giacomo Raul Giampedrone 

PORTO   BANDIERA BLU 2014   SPIAGGIA 
di Bocca di Magra                  di Fiumaretta 

I  PRIMI CENTO GIORNI INSIEME 

2014 



 

 

AMEGLIA Informa - settembre 2014 Pagina 2 

G I O V A N E L L I   

O N O R A N Z E  F U N E B R I  
• Trasporti mortuari e funerali ovunque, 

• camere ardenti, feretri, vestizioni, 

• disbrigo pratiche, stampa manifesti, fiori, 

• servizio cremazioni, 

con personale qualificato 

G    i o v a n e l li o v a n e l li o v a n e l li o v a n e l l iiii     24 ORE SU 24 

(anche festivi) 

AMEGLIA - via Leopardi 25 

Tel. 0187-65579 cell. 335-6047907 / 335-1294361 Ristorante bar 
Pizzeria sul mare 

Bagno Venezia  
Fiumaretta via Kennedy, 18-b 
tel.  0187-64284   cell. 331-1998873 

special i tà di  mare e gl i  or iginal i  
spaghett i  in  bagna verde ®  

gradita la prenotazione 
sala per banchetti o meeting - tabacchi 

Specialità di mare e bagna verde anche 
al BAR RISTORANTE SAN MARCO 

 

I M U  
Si applica sul patrimonio im-

mobiliare e accorpa l'imposta sul 
reddito delle persone fisiche 
(IRPEF) e l'imposta comunale 
sugli immobili (ICI). 

Le tariffe sono rimaste invaria-
te rispetto al 2013. 

 

• Abitazione principale (1ª casa) 
è esente. Le case classificate di 
lusso, le ville e i castelli (cat. 
A/1, A/8 e A/9 ) aliquota 0,40 % 

• Altri immobili aliquota ordinaria 
0,96% 

• Immobili a uso commerciale 
aliquota 0,76% 

• Aree edificabili  aliquota 0,76 % 
• Terreni agricoli aliquota 0,46% 
• Unità immobiliari concesse in 

uso gratuito a parenti in linea 
retta di primo grado a condizio-
ne che: A) il beneficiario sia 
titolare solo dell’unità immobi-
liare concessa ad uso gratuito 
beneficiaria dell’aliquota agevo-
lata, B) il beneficiario risieda 
anagraficamente nell’immobile 
concesso in uso gratuito alla 
data del 31.12.2013 - aliquota 
0,60% 

 

T A S I 
È la Tassa sui Servizi Indivisi-

bili, istituita dalla legge di stabili-
tà 2014. Riguarda i servizi comu-
nali rivolti alla collettività, come la 
manutenzione stradale, l’illumina-
zione pubblica, ecc. È divisa tra 
proprietario dell’immobile e occu-
pante o affittuario a qualsiasi tito-
lo. 

• Abitazioni principali e relative 
pertinenze e immobili assimilati 
ad abitazione principale - 2,2 ‰ 

• Unità immobiliari concesse in 
uso gratuito a parenti in linea 
retta di primo grado (a condizio-
ne come IMU) - 0,6‰ 

• Abitazioni seconde case con 
relative pertinenze  - 0,6 ‰ 

• Attività commerciali - 0,6 ‰ 
• Aree edificabili - esenti  

DETRAZIONI:  
di 50,00 € per le abitazioni 

principali escluse le pertinenze a 
condizione che la rendita catasta-
le dell’immobile adibito ad abita-
zione principale sia inferiore a € 
595,00 alla data del 1.1.2014  

ESENZIONI 
Per l’abitazione principale e 

relative pertinenze a condizione  
che il contribuente abbia un red-
dito ISEE relativo all’ anno 2013, 
minore o uguale a € 6.500,00  

RIPARTIZIONE TRIBUTO 
Titolare del diritto reale sull’uni-

tà immobiliare ( es. proprietario) 
70% 

Occupante (es. inquilino) 30%  
 

T A R I 
È la tassa sui rifiuti istituita 

dalla Legge n. 147/2013.  
Decorre dal 1° gennaio 2014 

e sostituisce la TARES e laTIA. 
È rivolta a finanziare solo e 

integralmente i costi del servizio 
di raccolta e smaltimento rifiuti.  

La tariffa viene applicata diret-
tamente dal Comune e viene co-
municata, come per gli anni pre-

cedenti, a domicilio a mezzo del 
servizio postale. 

Su tale tassa vi sono una se-
rie di riduzioni e agevolazioni da 
controllare sull’atto di adozione. 
Da segnalare l’innovazione di 
una riduzione del 10 % per la 
LOTTA ALLA LUDOPATIA da 
applicare alle categorie che deci-
dano di togliere dai loro locali le 
slot machines esistenti o si impe-
gnino con atto formale a non in-
stallarne. 

Questo è solo un sunto di 
massima del provvedimento. 

I provvedimenti integrali di cui 
trattasi possono essere visionati 
e scaricati dall'albo pretorio on 
line consultabile sul sito istituzio-
nale del Comune di Ameglia. 

Il personale dell’ufficio tributi 
riceve il mercoledì e il sabato dal-
le ore 9 alle ore 12.30. 

IMU / TASI – Dott. A. Ardigò  
TARI – Sig.ra Caldarelli  

SF 

Promemoria delle 
scadenze tributarie 

 

IMU       16/6    16/12 
pagamento in banca con 
mod. F24 e calcolo e liqui-
dazione del contribuente 
TASI     16/10  16/12     
pagamento F24 id. / c.s. 
TARI     30/9    30/10 
             30/11   30/12 
calcolo effettuato dal Comu-
ne e moduli F24 per il paga-
mento inviati a domicilio.  

Come distr icarsi  t ra i  tr ibut i  in scadenza 



 

 

 

Già da alcune settimane 
tutte le domeniche, a seguito 
della chiusura del punto vendi-
ta di frutta e verdura a Fiuma-
retta e della chiusura del su-
permercato “Il Centro” di Ame-
glia, ma non solo, per iniziati-

va del Comune di Ameglia e 

dell’associazione Vivere Fiu-

maretta, è partito in piazza 

Pertini a Fiumaretta il 

mercatino a Km 0 dei pro-

duttori agricoli locali. 

Sono presenti la maggior 
parte delle aziende agricole del 
territorio amegliese e alcune 
della Val di Magra. Il merca-

tino proseguirà fino a no-

vembre, ma è intenzione ren-
derlo un appuntamento fisso, 
anche in base all’effettiva di-
sponibilità dei produttori, che 
potrà durare tutto l’anno, ma-
gari facendo tappa in tutte le 
frazioni del Comune.  

Queste le aziende agricole 
che hanno partecipato nella 
scorse settimane: Apicoltura 

Ferti, Az.Agr. Bedini, Az.Agr. 
Giangarè, Az.Agr. Mattioni, 
Natura Latte di Ponte Bosio, Il 
Ranch di Bolano, Az.Agr Gaia 
Schiavina, Az.Agr Tarza Agne-
se, Az.Agr. Verdura Lorenzo, 
Az.Agr Pasquino, Az Agr. Ma-
ria Luisa Bianchi. 

“È con estrema soddisfazio-
ne - afferma l’Assessore all’A-
gricoltura Emanuele Cadeddu 
- che questa Amministrazione 
in collaborazione con Vivere 
Fiumaretta può annunciare la 
nascita del mercatino a km 0 
sul nostro territorio, un merca-
tino che potrà soddisfare le esi-
genze dei consumatori residen-
ti e dei turisti in ordine all’ac-
quisto di prodotti agricoli pre-
senti sul nostro territorio. Il 
mercatino sarà costituito da 
circa una decina di aziende che 
offriranno quello che la terra, 
in determinati periodi dell’an-
no, potrà offrire alla nostra co-
munità. Lo stesso, sono sicuro, 
favorirà momenti di aggrega-
zione tra la popolazione, mi-
gliorerà la promozione e la 
commercializzazione e quindi 
la crescita qualitativa del com-
mercio, senza tralasciare l'a-
spetto legato al turismo.  

L’istituzione del mercato 
agricolo, oltre la promozione 
culturale del “mangiar sano 
perché di stagione”, eviterà 

tutti i passaggi legati alla filie-
ra distributiva con vantaggi 
dal punto di vista economico e, 
dal punto di vista ambientale, 
ci sarà sicuramente riduzione 
dell’inquinamento legata agli 
imballaggi inutili e al minor 
percorso per giungere al consu-
matore”. 

 

SF 
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Numeri utili: 
Carabinieri  Ameglia  
0187-65703 - tutti i giorni 
ore 9-12.30 e 13.30-16.30 
Ufficio locale marittimo  
Fiumaretta tel.0187-648066 
Municipio centralino 
0187-60921 
Protez. civile : 0187 609225   

Direttore Responsabile   
Sandro Fascinelli 

e-mail:amegliainforma@libero.it 
Redazione  

In corso di nomina  
 

Stampato in proprio.  
Pubblicazione registrata  
al tribunale della Spezia  

al n.2 del 4.2.1998. 
Gli orari di servizi, manifesta-

zioni o apertura uffici sono indicati 
come semplice informazione. Po-
tendo essere soggetti a variazione 
da parte degli organizzatori o re-
sponsabili, dovranno essere sem-
pre verificati dai lettori interessati.  

Per la corrispondenza indicare 
nome, indirizzo, numero di telefo-
no per essere contattati in caso di 
necessità.  

La tariffa per ogni modulo di 
pubblicità è di euro 26 + IVA. 

Tutte le domeniche mercatino agricolo a Fiumaretta 

Il sindaco, l’assessore, e i produttori 
presenti al mercato del 10 agosto 

AUTOCARROZZERIAUTOCARROZZERI AA
CASTAGNCASTAGN AA   di Caputo Franco e C. s.n.c. 

autorizzata PEUGEOTautorizzata PEUGEOTautorizzata PEUGEOTautorizzata PEUGEOT    

VERNICIATURA A FORNO VERNICIATURA A FORNO VERNICIATURA A FORNO VERNICIATURA A FORNO     

CON GARANZIA 36 MESICON GARANZIA 36 MESICON GARANZIA 36 MESICON GARANZIA 36 MESI    

VERNICI STANDOXVERNICI STANDOXVERNICI STANDOXVERNICI STANDOX    

RADDRIZZATURA SCOCCHE UNIVERSALE 
Fiumaretta  - via Litoranea 19 
E-mail: car.castagna@tin.it  

tel. 0187-64416  fax 0187-649656  
cell. 333-8009628   

Control lo e r icarica condizionatori  

auto sostitutivaauto sostitutivaauto sostitutivaauto sostitutiva 

I D R A U L I C A  
PETACCHI  

 

FIUMARETTA 
via Baban, 6 
Cell. 335-6857043 
tel. 0187-648219 
 

• Impianti di riscaldamento 
• Condizionatori d’aria 
• Pannelli solari 



 

 

Locanda Maria 
Ristorante & Pizzeria  

 

Specialità di Settembre 
 

Pizza bianca ai porcini freschi  
                   Stoccafisso con polenta  

Tagliolini con porcini e scampi  
 

                        

tel 0187-64351  

via Ratti, 39 - Fiumaretta, SP  
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Nell’ultimo numero di Ame-
glia Informa il vicesindaco e 
assessore ai servizi sociali De 
Ranieri individuava nella scu-
ola “uno dei settori più in diffi-
coltà” e garantiva il massimo 
impegno della nuova Ammini-
strazione a procedere “con at-
tenta discrezione al riassetto 
della macchina comunale” (sue 
parole).  

Parlando di riassetto, il vi-
cesindaco ha elencato una se-
rie di novità, o presunte tali, 
che intenderebbe apportare al 
settore e noi attendiamo, al di 
là degli annunci, i conseguenti 
provvedimenti per poter espri-
mere le nostre valutazioni.  

Per esigenze di spazio oggi 
ci concentreremo sui costi dei 
servizi. De Ranieri ha emesso 
la sua perentoria sentenza di 
condanna della vecchia Ammi-
nistrazione, colpevole di aver 
diviso le spese per l’istruzione 
in modo sproporzionato a favo-
re di attività più «visibili» co-
me i trasporti e le mense sco-
lastiche a scapito della didatti-
ca. A difesa della vecchia giun-
ta, proponiamo un argomento 
banale: le spese per mensa e 
pulmino che, per loro natura, 
sono piuttosto «visibili», e che 
costano forse qualcosina in 
più, sono a carico esclusivo del 

Comune, mentre l'offerta di-
dattica compete allo Stato e 
l’intervento comunale è inte-
grativo rispetto al ruolo già 
svolto dalla scuola.  

Il vicesindaco si meraviglia 
che servizi a domanda indivi-
duale quali mensa e trasporto 
scolastico siano in rimessa per 
il Comune (eppure dovrebbe 
sapere che i servizi a domanda 
individuale sono coperti solo 
in parte dalle tariffe pagate 
dagli utenti) e individua cifre 
che stiamo cercando di verifi-
care tramite la responsabile 
del servizio pubblica istruzio-
ne ma al momento non siamo 
ancora nella disponibilità dei 
dati alla stessa richiesti.  

Avanziamo a questo punto 
un’ipotesi maliziosa: e se la 
volontà della nuova Ammini-
strazione di investire di più 
nell’offerta didattica fosse solo 
un pretesto per abbassare la 
qualità dei servizi scolastici 
resi fino ad oggi dal Comune 
ed aumentare i costi a carico 
dei contribuenti?  

Forse il Comune risparmie-
rebbe qualcosa. Un po’ meno le 
famiglie, che a quel punto do-
vrebbero rinunciare a mensa e 
trasporto per i propri figli o 
bussare alla porta dei servizi 
sociali.  

Da ultimo vogliamo sottoli-
neare che in questi primi mesi 
del nostro mandato abbiamo 
presentato varie interpellanze, 
per l'esattezza 5, (dissesto i-
drogeologico, wi fi, chiusura 
ufficio servizi sociali, federali-
smo demaniale, funzioni asso-
ciate) a cui non ci è ancora sta-
ta data risposta e abbiamo a-
vanzato alcune istanze (parità 
di genere, accesso agli atti, 
spazio per attività del nostro 
gruppo consiliare) che hanno 
avuto la medesima sorte. Per 
esigenze di spazio non possia-
mo entrare nel dettaglio. Chi 
fosse interessato a conoscere 
la nostra attività potrà farlo 
su profilo Facebook di Scelta 
Democratica (https://
www.facebook.com/
sceltademocratica?ref=hl) o 
sul profilo del Partito Demo-
cratico di Ameglia (https://
www.facebook.com/pdameglia?
fref=ts)  

Raffaella Fontana e  

Francesco Pisani 

Osservazioni del gruppo consiliare del PD  

L’articolo del PD è antecedente 
alla seduta del Consiglio comu-
nale del 25 agosto u.s. in cui 
l’Amministrazione ha fornito le 
risposte alle seguenti interro-
gazioni/interpellanze del gruppo 
del PD: Federalismo demaniale; 
Chiusura ufficio assistente socia-
le; Installazione hot spot Wi Fi. 

MARIPOSA 
 

via XXV aprile 37/B  AMEGLIA  
tel. 0187-65155 cell. 338-3933097 

idee originali  
per i vostri regali 

 

- fiori recisi - 
 

piante ornamentali 
 

manutenzione del verde 
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AMEGLIA tel. 0187-65599 
Via Camisano, 129  

Delegazione ACI 
Automobile Club d'Italia 

Agenzia nautica 
visite mediche uso armi 

visite e rinnovo  
patenti auto e  

patenti nautiche  

Baia 
dell’Angelo 
Porto di Bocca di Magra 
Info tel. 0187-600477  

Ristorante sul mare 
bar - gelateria - cocktail 

Pizzer ia tut te le sere 
Seguiteci per le varie attività su f b  

Apericena tutte le sere -  

Karaoke sabato e lunedì sera  

Appassionati d’arte Paola e 
Alberto II del Belgio, - dallo 
scorso anno non più Re e Regi-
na del Belgio avendo Alberto 
abdicato a favore del figlio Fi-
lippo - in visita privata ad A-
meglia hanno ammirato la col-
lezione di Arte Ambientale di 
Grazia e Gianni Bolongaro a 
La Marrana di Montemarcello. 

Qui (13-8-2014) hanno ac-
colto il benvenuto del sindaco 
Giacomo Raul Giampedrone 
con il consigliere Francesco 
Bernardini che gli hanno illu-
strato le caratteristiche uniche 
del territorio e le sue bellezze.  

La coppia reale, accompa-
gnata da amici belgi e italiani, 
con la guida della storica 
dell’arte Lara Conteha hanno 
potuto ammirare le installa-
zioni della collezione, nate tut-

te dalla volontà dei due colle-
zionisti proprietari di avere 
opere che si inserissero con 
armonia nell’ambiente, traen-
do ispirazione dal paesaggio e 
dalla storia del luogo, nel ri-
spetto dei vincoli del Parco 
Naturale Regionale di Monte-
marcello Magra. 

I reali si sono soffermati 
con attenzione davanti alle 
opere poste nel Parco, affasci-
nati dal significato che ogni 
opera ha in relazione al luogo 
ove è stata installata. 

Successivamente hanno 
raggiunto Bocca di Magra do-
ve hanno piacevolmente cena-
to alla Capannina Ciccio. I re-
ali si sono poi soffermati da-
vanti alla collezione di opere 
esposte, nel ristorante e attor-
no ad esso, ritrovando anche 

qui un’opera di un artista bel-
ga: J-M Folon.  

Colpiti dalla cucina e dalla 
bellezza del luogo Paola e Al-
berto hanno voluto nuovamen-
te ritornare il giorno dopo alla 
Capannina per il pranzo. 

SF 

Workshop fotografico 
per giovani dagli 8 ai 13 anni 

 

L’associazione culturale La 
Seccagna, col patrocinio del Co-
mune di Ameglia, propone ai ra-
gazzi dagli 8 ai 13 anni un ap-
puntamento dedicato alla fotogra-
fia per domenica 14 settembre 
dalle 9 alle 12.30 a Montemar-
cello . I ragazzi verranno accom-
pagnati alla scoperta della foto-
grafia da fotografi e operatori di-
dattici esperti; si partirà dalla de-
scrizione della macchina fotogra-
fica come strumento e subito si 
proverà a scattare seguendo po-
che semplici indicazioni per otte-
nere interessanti risultati.  

L’intento è quello di far avvici-
nare i ragazzi alla fotografia tra-
scorrendo una mattinata diver-
tente all’aria aperta in un luogo 
dove non sarà difficile trovare 
soggetti e scorci emozionanti da 
guardare attraverso l’obbiettivo.  

Ogni ragazzo/a dovrà presen-
tarsi all’appuntamento con una 
qualsiasi fotocamera digitale. Per 
informazioni e iscrizioni contatta-
re 327-3817447 o  

toni@antonioalberti.it 

Alberto II e Paola del Belgio in visita ad Ameglia 

Sopra un francobollo bel-
ga con l’effige di Alberto, 
a fianco il Re durante la 
visita a Montemarcello tra 
il sig. Bolongaro e i rap-
presentanti del Comune. 
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RISTORANTE  
LA PARANZA 
Bocca di  Magra 
Via Fabbricotti, 238 

tel. 0187-65132 
 

Menù del marinaio - 22 € 
spaghetti allo scoglio 
frittura di pesce 
verdure pastellate 
acqua, vino 
caffè 
sorbetto  

Seguici su facebook: la Paranza 

 

In via del Prione, più o me-
no all'altezza del vicolo della 
Sprugola di cui abbiamo detto 
la volta scorsa, si apre una 
risega a fondo cieco. La trovi 
tra un antico negozio cinese di 
pelletteria e uno moderno che 
vende abbigliamento femmini-
le nell'ampio locale dove per 
decenni stava Argiroffo, antica 
stamperia spezzina.  

Quella risega di cui diciamo 
si chiama vicolo dello Stagno e 
ha al suo termine un alber-
ghetto ristrutturato qualche 
anno fa. Se poi andiamo verso 
monte, dopo piazza Ramiro 
Ginocchio (chi era costui? la 
lapide dice che morì per una 
ferita al piede: nel cognome 
portava il suo destino) trovia-
mo via dei Mulini: tanto ano-
nima oggi, quanto piena di vi-
ta quando lì era situato il mu-
lino Federici.  

Lo alimentava l'acqua che 
abbondante e pulita scendeva 
dalla Chiappa e che in parte 
poi si fermava dopo pochi me-
tri, ristagnando a formare la 
piccola area paludosa la cui 
memoria oggi resta solo nella 
viuzza che a quell'invaso pro-
babilmente putrido, è intitola-
ta. 

Però, il mulino Federici era 
veramente importante, tanto 

notevole che lo ritroviamo ben 
segnato anche nelle carte geo-
grafiche, come la famosa di 
Matteo Vinzoni del 1773, che 
del territorio non fanno un'a-
nalisi dettagliata nei partico-
lari.  

Ma il fatto è che tutta la 
zona era, ed è tuttora, ricca di 
acqua buona che ci si accorge 
di quanto sia gradevole solo 
quando si va in un'altra città 
verso cui madre natura non è 
stata generosa come nei nostri 
confronti.  

Mi è capitato di vivere a 
Firenze, la amo, appena posso 
ci torno, ma non riesco mai a 
sciacquarmi le mani. Il sapone 
non se ne vuole andare, sem-
bra che si sia incollato alle di-
ta. Sarà perché la pescano da 
sotto l'Arno? Però, con l'aigua 

de-a Speza, i ne m'è mai capi-

tà. Lasciamo perdere e conti-
nuiamo nella nostra passeg-
giata ancora per qualche pas-
so, presto arriviamo nella 
piazza Brin, l'area del quartie-
re operaio.  

Lì ogni palazzo delle case 
comunali è provvisto alla base 
di fondi che gli inquilini utiliz-
zano come cantine. Tuttavia, 
anche se nessuno lo ricorda, 
non era questa la destinazione 
originaria. Le pensarono, in-

fatti, come camere di compen-
sazione per contenere l'umidi-
tà indotta dall'acqua che sale 
lungo i muri per capillarità. 

Del resto, tutta quella zona 
lì era un grande acquitrino. La 
abitavano gli Ariani e per que-
sto la chiamavano Piandara-
na. I batraci non c'entravano 
per niente, ma sai quanti do-
vevano essercene a gracidare 
ininterrottamente prima che 
parte della terra di risulta de-
gli scavi dell'Arsenale, non 
colmasse tutte quelle pozzan-
ghere! 

Del resto, ancora oggi, nella 
chiesa, nel pavimento di lar-
ghe mattonelle quadrate, ce 
n'è una presso l'Altar maggio-
re munita alla sommità di un 
anello che i tecnici periodica-
mente sollevano per controlla-
re il livello delle acque sotto-
stanti. Questa è la situazione. 
Eppure, in un palazzo lì nei 
pressi, hanno concesso l'abita-
bilità ai fondi dove l'acqua pre-
sente trasudava per capillari-
tà. Con tutte le conseguenze 
del caso. Capite perché le stra-
de sono occasione di memoria? 

 

Alberto Scaramuccia 

La storia della Spezia attraverso le sue strade (5) 

Guardia medica  
tel. 0187-026198 ore notturne 
dalle ore 20 alle 8 dei giorni feria-

li e nei giorni prefestivi e festivi 

 

salumeria,  

             alimentari 

frutta, verdura,  

vini locali 
 

Ameglia Via Camisano , 45 tel. 0187-65685  
apertura ore 7,30-13,30 e 16,30-20,00 

domenica ore 8-13 

Li l ianaLi l ianaLi l ianaLi l iana     

pesce 
carne 
pizza 

tut to anche  
da asporto 



 

 

 PHOTO  
 & GOLD 

• Gioielleria 
• Oreficeria 
• Argenteria 
• Orologeria 
• Bigiotteria 
• Fotografia 
• Lista di nozze  
AMEGLIA Via Camisano 91 

tel./fax 0187-65490     
PREZZI ECCEZIONALI  SU ampia scelta di bomboniere 
Valenti  complete  di scatola, confetti e biglietto 

IDEE REGALO PER OGNI OCCASIONE  

CCCC    SSSS    

OTTAVIANI bigiotteria 
concessionario 

Conti Carlo  
Ameglia Gioielli 

PALESTRA MenteCorpo 
Via Municipio 40 bis FIUMARETTA 
tel 0187-64540 - cell. 347-8616583 

da lunedì a venerdì  ore 9 - 12.30 e 15. - 20.30  

scegliete la ginnastica più adatta a voi: 
• corsi di Yoga serale  
• ginnastica danza per bambini, G.A.G. 
• Pilates di gruppo o individuale sia a 
corpo libero che con reformer, 

• ginnastica posturale 
• corsi di acquagym e acquaticità 
per bambini 
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Centro Avviamento allo Sport 
e Parma Footbal School 

INVITANO 
tutti i ragazzi appassionati di 

calcio (dal 2002 al 2009) a pre-
sentarsi a “IL BORGO” di Ame-
glia lunedì 1° settembre dalle 

ore 17 alle 19.00  
per il 1° raduno stagionale  

(ne seguiranno poi altri). 
 

Il team dirigente si ripropone 
per un nuovo anno insieme, con-
scio del lavoro svolto nell’ultimo 
anno e forte dell'unanime ricono-
scimento conquistato in ambito 
provinciale a partire della crescita 
qualitativa dei ragazzi, dal consi-
stente aumento dei tesserati, che 
consente, la prima partecipazio-

ne di una squadra a 11 giocatori 
al campionato esordienti; dall'av-
venuto potenziamento del “corpo 
docente” che registra l'arrivo di 4 
nuovi preparatori: Alpinoli Ivano, 
Conte Davide, Renna Stefano e 
Salvardi Marco, che vanno ad 
accrescere lo spessore tecnico 
del già apprezzabile e nutrito set-
tore bianconero. 

“Siamo orgogliosi”, afferma il 
Responsabile del centro Adriano 
Simoncini, “di aver tenuto fede a 
tutte le promesse fatte ai nostri 
tesserati in ambito calcistico e 
per aver saputo dare gambe a  
innovative idee, elaborate dal 
gruppo e realizzate in loco  per 
ragazzi e famiglie”.- 

Quest’anno i ragazzi troveran-

no nuove strutture (parco giochi – 
campo di bocce – pista nel ver-
de) e gli spogliatoi, il campo da 
tennis in terra, il bar, ecc. attenta-
mente ristrutturati. 

Lo staff dirigente della sta-
gione 2014/15 è il seguente: 
presidente Gianni Scaletti 
vicepresidente Ilario Leonardi 
consigliere Antonio Moraglia 
direttore sportivo Tiziano Ravani 
medico sociale dott. Daniele 
Giangaré (Psicologo)  
responsabile S.G. Luigino Pelle 
responsabile C.A.S. Adriano Si-
moncini. 

Lo staff tecnico : 
preparatore portieri Paolo De Cicco 
2002 esordienti  a 11 allenatore 
Davide Conte  
2003 esordienti  a 9 allenatore 
Marco Zoppi e Andrea Bergitto  
2004 pulcini a 7 Mr. Marco Salvar-
di  
2005 pulcini a 6 Mr. Raffaele 
Chiodo 
2006 pulcini a 5 Mr. Gian Luca 
Gabriellini e Stefano Renna 
2007 piccoli amici “A”  Mr. Ivano 
Alpinoli  e Alessandro Santacroce 
2008 piccoli amici “B” Mr. Adria-
no Simoncini 
2009 primi calci - Mr. Giuseppa 
Opretti. 
I dirigenti ringraziano tutta la vec-
chia guardia e indirizzano un senti-
to benvenuto ai nuovi arrivi tramite 
Ameglia Informa. 
Per INFO 
Adriano simoncini 366-7140089 
Luigino Pelle 347-8923741 
Tiziano Ravani 328-3142245 

SF 

Vù cumprà ? 

Propositi di fine stagione del ministro Angelino Al fano 

No, mo’ me so' scoccià 
e te vo' scaccià.  

Vignetta di Irene Gennaro 

Ragazzi appassionati di calcio: tutti al “Borgo”! 
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FARMACIA ZOLESI  
AMEGLIA     orario  di apertura  

feriale ore 8.30 - 12.30 e 16.00 - 20.00  
domenica chiusa  

via XXV Aprile tel. 0187-65415 
• prenotazione analisi e visite specialistiche  
• omeopatia - alimenti per diabetici  
• cosmesi - calzature dr. Scholl  
• apparecchi aerosol e misuratori pressione 

scontati - misurazione glicemia colesterolo 
trigliceridi 

• centro ufficiale AMPLIFON - esame udito.  
• prenotazioni esami e analisi al CUP 

Raccolta occhiali usati da consegnare ai  
Lion’s club per scopi benefici  

Colazioni con  

paste fresche 

focacce  e  panini 

piadine     

bruschette 

insalatone  

aperitivi cocktail  

pasti veloci  

sapori tipici  

frutta fresca 

granite - gelati 

PER INFO O PRENOTAZIONI:  Milena 3288969586 

 

Via P. Ratti n.51/A   

Lungofiume 

Fiumaretta  

Ameglia (SP) 

APERTURA  

tutti i giorni da 

aprile a ottobre 

dalle 8.00 alle 20.30 

(luglio e agosto chiu-

sura serale ore 0.30) 

 

SI ORGANIZZANO  
FESTE DI  

COMPLEANNO,  
EVENTI,  

MUSICA CON DJ 

 

 

  Fra poco riapri-

ranno le scuole, 
così si fa irrefrena-
bile il pensiero che 
mi riporta a tanti 
inizi di anno scola-
stico e non avrei 
difficoltà a utilizza-

re tutte le pagine di questa 
pubblicazione riempiendole dei 
ricordi di epoche ormai remote.  

Nessun pericolo di una va-
langa scolastica, perché pren-
derò in considerazione soltanto 
l’impatto con il primo anno do-
po le elementari, non ancora 
definito scuola media, perché si 
distingueva preferibilmente con 
l’indirizzo professionale as-
sunto in modo più palese nel 
proseguimento degli studi (es. 
magistrali, geometri, ecc.). 

Intanto è bene precisare che 
chi stende queste note, era ra-
gazzo fra le due guerre mondia-
li, quando le lezioni comincia-
vano in ottobre perché, nell’Ita- 
lia contadina di allora, anche 
fra coloro che avevano intra-
preso studi superiori, potevano 
esserci ragazzi utilizzabili in 
campagna, almeno durante la 
vendemmia. Contrariamente a 
quanto succedeva nelle elemen-
tari, dove i fanciulli erano cono-
sciuti per nome, già nella pri-
ma ginnasiale eravamo distinti 
con il cognome. 

Ed ecco un mio ricordo che 

conservo particolarmente niti-
do: una delle prime interroga-
zioni.  

La professoressa di lettere, 
Angela Gotelli, una giovane 
insegnante che nel dopo-guerra 
sarebbe stata eletta alla Came-
ra dei Deputati già 
nell’assemblea costituente e 
per più legislature, mi interro-
gò di geografia.  

Fui una frana. Mi fece salire 
sulla pedana perché potessi 
vedere bene il registro sul qua-
le avrebbe scritto il voto. Con 
ottima grafia tracciò un chia-
rissimo 3 seguito dall’ingiun-
zione: “studia perché ti rinter-

rogo”. Ovviamente non mi disse 
quando e tanto meno su quali 
argomenti. 

Io avevo messo in pratica 
una frase che l’ottimo professo-
re di francese, Vittorio Cuneo, 
nel ginnasio superiore, soleva 
ripetere per dare risalto a una 
facile regola di grammatica: 
“lire n’est pas étudier”. E infatti 
io avevo appena letto ciò che 
avrei dovuto studiare. 

Passarono almeno quindici 
giorni fra le due interrogazioni 
e quando la professoressa mi 
chiamò per rimediare il mal 
fatto, ripeté la stessa scena sul-
la pedana; ma invece che scri-
vere il voto in una diversa co-
lonna del registro, trasformò il 
3 in 8. 

Due rapide considerazioni: 
l’insegnante aveva capito be-
nissimo che in precedenza non 
avevo studiato, e facendo defi-
nitivamente sparire il voto ne-
gativo, mi indusse ad apprezza-
re quella particolare materia. 
La seconda considerazione è 
relativa al voto: quell’otto è uno 
dei pochissimi da me meritati 
sia nel ginnasio sia nel liceo 
perché non sono mai stato il 
primo della classe e d’altra par-
te, che gli insegnanti dessero a 
un discepolo un otto, era tale 
una eccezione che il premiato 
poteva considerarsi la “rara 

avis” citata da Giovenale. Non 
parliamo poi della media 
dell’otto… 

Della indimenticabile inse-
gnante alla quale ho accennato, 
mi piace ricordare un’altra ca-
ratteristica. Era d’uso, allora, 
che gli studenti praticassero il 
precetto pasquale tutti insieme 
e nella prassi del tempo vigeva 
il digiuno dalla mezzanotte. 
Dopo la messa, mentre chi abi-
tava in città tornava in fretta a 
casa per la colazione, la signo-
rina Gotelli accompagnava le 
poche persone che, come me, 
abitavano lontano, in una latte-
ria, offrendoci caffellatte e 
“brioches”: Allora il francese 
era molto più in auge dell’in-
glese. 

Poi venne la guerra con un 
numero indefinibile di disastri, 

(Continua a pagina 9) 

Ricordi sulla scuola di ieri vs  quella di oggi 
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RISTORANTE 
LA LUCERNA  

DI FERRO 
Via Fabbricotti, 27    
BOCCA DI MAGRA 

 

dalla bellissima terrazza sull’acqua 
potrete godere di una vista unica... 

Parcheggio privato e attracco barche 
www.lucernadiferro.it  /  info@lucernadiferro.it  

tel-fax 0187-601206  

In alternativa vi aspettiamo la sera per  
la pizza in Bocca… di Magra 

dal 1961 

ma la scuola, in definitiva, si 
era salvata. Ma col nefasto Ses-
santotto si scatenò un’altra 
guerra, non cruenta ma mici-
diale per lo studio: la guerra al 
nozionismo con l’illusione che 
tutto sarebbe stato più facile. 

Non posso e soprattutto non 
voglio entrare in tanti dettagli 
che mi porterebbero a valicare i 
limiti che mi sono imposto. 
Racconto perciò un solo episo-
dio e ognuno potrà trarne le 
deduzioni che riterrà più op-
portune. 

Un bel giorno di primavera, 
venne da me una signora il cui 
figlio stava per conseguire la 
licenza di terza media, per 
chiedermi consiglio su quale 
scuola iscriverlo, ma già aven-
do una sua ambiziosa idea ben 
radicata. “Vorrei fargli fare il 

classico perché ha difficoltà con 

la matematica”: Immediata fu 
la mia risposta: “ma lei pensa 

che il latino e il greco siano 

più facili della matemati-

ca?”  Non le lasciai neppure il 
tempo per una riflessione e 
presi accordi per un colloquio 
col ragazzo. 

Ovviamente il colloquio si 
svolse a quattr’occhi, su argo-
menti vari, anche di calcio, non 
solo su materie scolastiche. 
Tuttavia, non ricordo come, nel 
corso della conversazione, ven-
ne fuori il fiume Arno. “Tu sai 

quali città importanti 

l’Arno bagna?” Silenzio di 
tomba. “Una è talmente vici-

na che puoi raggiungerla in 

meno di un’ora; l’altra è u-

na citta importantissima 

anche per la storia e per 

l’arte ed è il capoluogo della 

regione confinante con la 

nostra”. Ancora silenzio. 
Quando gli rivelai il mistero 
(perché tale sarà parso alla sua 
mente) mi avventurai in un’al-
tra scabrosa richiesta: Ma 

senz’altro saprai qual è il 

fiume che passa per Roma”. 

Non lo sapeva.  
Certo, è nozionismo. Ma che 

avrei dovuto chiedergli? Deri-
vate e integrali? E’ facile con-
cludere che si trattava di un 
ragazzo un po’ particolare, che 
ci sono ragazzi molto più intel-
ligenti e molto più interessati a 
ciò che ci circonda. Ne sono 
convinto, ma la media dei ra-
gazzi di oggi ha dimenticato 
pure la tavola pitagorica e sen-
za telefonino non sa fare una 
divisione.  

Quanto alla geografia, che 
non ricordo in quale corso sco-
lastico è stata abolita, in consi-
derazione che oggi i ragazzi con 
facilità vanno in giro per il 
mondo, si ritroveranno come 
quegli americani che dopo la 
guerra scoprirono l’Europa e i 
paesi del Mediterraneo. Filma-
vano tutto quanto vedevano. 

Tornati a casa proiettavano 
fasci di pellicole e non sapeva-
no più distinguere un campani-
le da un minareto. 

Più il tempo passa e più la-
cune scopro, e non solo nei gio-
vani. E a proposito di confusio-
ni, siccome non dobbiamo sotto-
stare al nozionismo, non è e-
scluso che qualcuno dica o scri-
va di avere delle lagune invece 
che delle lacune. Una persona 
minimamente curiosa potrebbe 
scoprire che le due parole, pur 
avendo la stessa radice seman-
tica – lacus – sono completa-
mente differenti. L’ignorante 
potrebbe concludere che pro-
prio per questa unica derivazio-
ne è indifferente usare l’una o 
l’altra. 

Termino con un ritorno rapi-
do a quell’otto faticosamente 
conquistato dopo aver fatto una 
figuraccia nell’interrogazione 
precedente. Mai sentito, come 
oggi che tanti giovani abbiano 
meritato così numerosi 9 e 10. 
Non solo in una interrogazione, 
ma addirittura come media tri-
mestrale o di fine anno scola-
stico.  Ho molti dubbi che siano 
voti meritati, ma ho la certezza 
che molti di tali voti siano illu-
sori e fuorvianti non solo per la 
scuola, ma soprattutto per la 
vita, anche perché, da giovani 
inesperti, è più facile cadere 
nelle insidie in agguato. 

 

Luigi Romani 

(Continua da pagina 8) 

EDICOLA E TABACCHI 

Id ina Guasconi  
Bocca d i  Magra  

Via fabbr i co t t i ,  194 
tel. 0187-601066 

 

Valori bollati - FAX 
Superenalotto, gratta e vinci 

ricariche telefoniche  
pagamento bollette 

e quant’altro... 



 

 

 
 

Questa volta la nostra scel-

ta per la presentazione di una 

monografia sulle piante utili e 

scientificamente riconosciute 

di interesse farmacologico e 

cosmetico, è caduta su una 

specie comunissima, che si tro-

va dappertutto, invadente, l’E-

dera. Sulle proprietà terapeu-

tiche e cosmetiche della droga 

di questa pianta sono stati 

scritti una  miriade di articoli 

a conferma del valore che rive-

ste per un razionale impiego in 

questi settori. 
 

Storia e botanica 
 

Il vocabolo edera deriva 
dal latino hadhaerescere (ap-
pendersi, attaccarsi). Anche il 
secondo nome è di origine lati-
na, helix , cioè “voluta” e, detto 
questo, ci sembra abbastanza 
chiaro cosa i due nomi stiano a 
significare. “Avvinto come l’ede-

ra” oppure, “dove mi attacco 

muoio”, versi e detto popolare 
emblematici, la pianta è da 

sempre presa a simbolo della 
fedeltà più assoluta. Era pian-
ta sacra al dio Bacco, ne era 
adorno il suo tirso (bastone) e 
con essa si incoronavano i poe-
ti. 

L’Edera (della famiglia del-
le Araliaceae), è pianta troppo 
comune perché ci si debba di-
lungare a descriverla, se non 
ricordare brevemente la tipica 
struttura di questa invadente 
sempreverde, il suo fusto sar-
mentoso, radicante che si ab-
barbica a rocce, alberi, ruderi; 
i rami fertili con foglie lucide, 
coriacee, di colore verde inten-
so che in certe varietà presen-
tano una colorazione variegata 
di giallo e di bianco, i fiori 
giallastri, i frutti a bacche glo-
bose, dapprima verde chiaro, 
poi giallo intenso e quindi nere 
a maturazione. Delle bacche 
d’Edera sono ghiotti certi uc-
celli e, soprattutto le api melli-
fere, mentre non sono eduli 
per l’uomo, contenendo una 
tossina che irrita le pareti ga-
striche. 

 

Proprietà terapeutiche 
 

Dell’Edera, a fini officinali, 
si usano le parti verdi, cioè le 
foglie e i rami freschi. Dalle 
foglie sminuzzate si prepara il 
decotto; si utilizzano anche la 
tintura e, ovviamente, gli e-

stratti.  
L’Edera è da sempre una 

pianta di ampio sfruttamento 
nella medicina popolare. Anco-
ra oggi, in paesi di campagna 
o di montagna se ne fa largo 
uso e nutrita è la messe di 
convinti assertori della validi-
tà di questa “medicina a porta-
ta di mano”. Si potrebbe ripor-
tare un lungo elenco di sue 
applicazioni curative estempo-
ranee: pediluvi con acqua in 
cui bolliti alcuni rametti fre-
schi d’Edera per riposare i pie-
di stanchi;  

massaggi o impacchi con 
compresse imbevute in infuso 
d’Edera contro rilassamenti 
tissutali e pelle stanca;  

alcuni cucchiai di decotto 
d’Edera dopo i pasti in casi di 
dolorose mestruazioni; pozioni 
più o meno concentrate come 
espettorante, contro la pertos-
se, contro il raffreddore;  

empiastro di foglie d’Edera 
applicato sulla parte contro 
nevralgie da forme reumati-
che;  

lavaggio, con decotti da fo-
glie, di piaghe e ferite per fa-
vorirne la guarigione e la cica-
trizzazione, operazione parti-
colarmente indicata anche per 
l’igiene ed il buon stato di sa-
lute dello scalpo. 

Continua 
 

Paolo Poggi 
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OOOOnoranzenoranzenoranzenoranze     Funebri  Funebri  Funebri  Funebri  
“Humanitas” “Humanitas” “Humanitas” “Humanitas”     

Serviz i  naz ionali  ed ester i ,  
d iurn i  e  notturni  -  cremazioni  

    

Pubblica assistenza “Pubblica assistenza “Pubblica assistenza “Pubblica assistenza “Humanitas”Humanitas”Humanitas”Humanitas”    
Romito Magra 1914  ONLUSRomito Magra 1914  ONLUSRomito Magra 1914  ONLUSRomito Magra 1914  ONLUS     

t rasport i  sanitar i  e  118  
aiutateci ad aiutarvi:  

donaci  i l  cinque x mille 
C.F. 00233230119 

 

Romito Magra via Provinciale, 68Romito Magra via Provinciale, 68Romito Magra via Provinciale, 68Romito Magra via Provinciale, 68    
tel. 0187tel. 0187tel. 0187tel. 0187----988015 fax 0187988015 fax 0187988015 fax 0187988015 fax 0187----989079989079989079989079    

La storia scritta dai ragazzi delle scuole di Amegl ia Le piante del la salute: l ’Edera 

Bocca di  Magra 
via Fabbricotti 242 

cell. 338-8434562 
Ristorante 

Ant ipaster ia  
Un pasto completo… ma 
un po’ diverso dal solito 
è gradita la prenotazione 

L’ARCHETTO 
è anche rivendita di 

PRODOTTI TIPICI LOCALI 
spuntini,  assaggi, aperitivi  
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DIAVOLO ROSSO  RISTORANTE  
        PIZZERIA  
     FOCACCERIA  
         FARINATA 

 

FIUMARETTA 
via Pietro Ratti, 15  
tel. 0187-649091 
Partite su Sky TV 

 

assieme ai gustosi piatti 
della nostra cucina  
potrete trovare la 

 

BIRRA ORIGINALE DI MONACO 

Apertura  
Serale  

chiuso lunedì 

 

  Il Comitato Loca-
le di Ameglia orga-
nizza un nuovo cor-
so per volontari, in 

particolare per i giovani. 
Il nostro obbiettivo è quello 

di rivolgerci ai giovani per i 
quali la Croce Rossa Italiana 
prevede un percorso molto 
accattivante che non è neces-
sariamente rivolto ai servizi 
in ambulanza. I giovani della 
Croce Rossa Italiana sono i 
soci attivi  compresi tra i 14 e 

i 32 anni. Essi sviluppano le 
tematiche della diffusione ca-
pillare del concetto di non vio-
lenza e di cittadinanza attiva, 
utilizzando il mezzo dell'edu-
cazione tra pari (Peer Educa-
tion) per essere certi che la 
comunicazione del messaggio 
avvenga nella maniera più 
efficace possibile. 

Giovani che si interfacciano 
con giovani per affrontare te-
matiche che vanno dalla tute-
la della salute all'inclusione 
sociale, passando per la prote-
zione civile, la diffusione e 
l'applicazione dei principi fon-
damentali, apportando all'As-
sociazione anche tutta la par-
te di innovazione comunicati-
va. Il metodo della Peer Edu-
cation è congeniale nelle atti-
vità scolastiche o di diffusione 
in piazza. 

La Croce Rossa Italiana ma 
in generale il movimento in-
ternazionale di Croce Rossa e 
Mezza Luna Rossa, riconosce 
il giovane come cardine essen-
ziale dell'Associazione favo-
rendo la sua consapevolezza e 
lavorando per la costruzione 
dei nuovi leader del domani. 

Nello specifico i giovani del-
la Croce Rossa Italiana lavo-
rano con campagne mirate a: 

• - restituire la salute in mano 
alle persone, attraverso per-
corsi di consapevolezza che 
trattano tematiche sul sesso 
e le principali malattie a tra-
smissione sessuale, l'igiene, 
la dieta e l'educazione ali-
mentare e la sicurezza stra-
dale nonché la prevenzione 
dalle dipendenze di ogni ge-
nere; 

• - favorire l'inclusione sociale 
dei bambini e dei ragazzi af-
frontando anche tematiche 
specifiche come il bullismo e 
le devianze minorili; 

• - fornire gli strumenti per 
prevenire e mitigare i cam-
biamenti climatici e i loro ef-
fetti; 

• - lavorare sulla non discrimi-
nazione, la diffusione dei 
principi fondamentali  e il 
rispetto del diritto interna-
zionale umanitario attraver-
so anche giochi di ruolo; 

• - smuovere l'associazione, an-
che attraverso l'utilizzo di 
nuovi canali comunicativi, 
per recepire maggiormente i 
bisogni della popolazione e 
modificare l'azione della Cro-
ce Rossa in base alle nuove 
esigenze recepite. 

Info: tel. 0187/64727 

Il commissario locale 
Carlo Oliverio 

Diventa un giovane volontario della Croce Rossa 

Ameglia Informa a colori 
si può consultare in formato 
digitale e scaricare su PC, su 
tablet o telefonino.  
Basta digitare su GOOGLE: 
Ameglia Informa  

Parafarmacia Panacea 
chiude e saluta 

la popolazione di Fiumaretta e 
tutti coloro che nel nostro Comu-
ne e da fuori hanno partecipato a 
questa avventura.  

Purtroppo le tre alluvioni e gli 
anni di isolamento, hanno creato 
una situazione che non ci per-
mette più di continuare.  

La vita è fatta di porte, a volte 
bisogna avere il coraggio di chiu-
derne una per aprine altre.  

Per noi è stata comunque una 
scuola e un grande piacere aver 
provato a fare qualcosa per la 
nostra terra e i suoi abitanti.  

Vi aspettiamo nel mese di 
settembre per lo svuoto finale , 
per fare qualche affare e salutar-
ci. Grazie a tutti! 

 

Parafarmacia Panacea 

Fiumaretta  via Litoranea, 91 tel. 0187-648287 
 

 

CHIUDE E LIQUIDA TUTTO 
dal 1 al 15 settembre 

 
COSMETICI CALZATURE E ARTICOLI  

 
PER BAMBINI TUTTO A META PREZZO  

 

(integratori e medicinali esclusi dalla promozione 
come da normativa vigente) 



 

 

0, 

A cura di Rosanna Fabiano  
Questa volta Luciano Figoli pre-

senta la straordinaria bellezza del 
punto panoramico più conosciuto 
di Montemarcello.  

Navigando in Internet si posso-
no trovare varie recensioni che ne 
mettono in evidenza le peculiarità 
dal punto di vista fisico …  

“Lo scenario che si abbraccia 
con lo sguardo è tanto ampio che 
si avverte la curvatura dell’oriz-
zonte; il blu del mare, dovuto al 
fondale già alto a poca distanza 
dalla riva, contrasta con la vegeta-
zione e con la spiaggia dalla sab-
bia costituita di minuscoli sassolini 
dal colore grigio scuro”. 

In altri siti sono elencate le va-
rietà di piante dal punto di vista 
biologico e naturalistico… “Il monte 
è ricoperto di pini di aleppo che, 
verso il mare, lasciano spazio alla 
macchia mediterranea: cespugli di 
cisto dai fiori bianchi e rosa, timo e 
lentisco, ginestre gialle, finocchio 
marino crescono sulle frane natu-
rali che scendono verso la riva”. 

Il nostro narratore a questi ele-
menti aggiunge un personale ricor-
do fatto di sentimenti, commozio-
ne, passione riuscendo a delinear-
ne un quadro più completo ed e-
mozionante. 

 

Dalla "Punta del Corvo” si 
domina il mare fortemente az-
zurro. È quasi come averlo sot-
to i piedi, quasi a sprofondare 
nella vista degli occhi, mentre 
osservi la sua lanugine che pic-

chia sugli scogli e si fa osserva-
re da me, che ho avuto la fortu-
na, prima di uscire dal mondo 
dei viventi, di potervi tornare e 
rivisitare quelle lande di fazzo-
letti di terra alle quali orgoglio-
samente mi sento sempre affet-
tivamente legato.  

Mi risiedo nelle sue rocce, 
consumate dagli anni e del 
tempo sulle quali chissà quan-
ti, nel corso degli anni, vi han-
no fatto una passeggiata dome-
nicale, magari con duecento 
lire di lupini da consumare du-
rante la romantica visita. Sarà 
pure diversa, più corta della 
"Via dell'Amore” di Riomaggio-
re, ma avvinghia tutt'intorno a 
te un piccolo paradiso terrestre 
formato da panorami meravi-
gliosi che accorpano la Liguria 
e la Toscana, il Golfo, il porto e 
le isole di quella insenatura  
tanto decantata da divenire il 
“Golfo dei poeti”.  

Mi ricordano quando, anche 
noi bambini sbarazzini andava-
mo a rubare l'uva fra i grotti di 
roccia calde, facendo attenzione 
di non essere visti dai padroni, 
gelosi delle loro buone vigne. 

Ho voluto un pochino ricor-
dare, con tutto I'affetto che e-
sce dal mio animo, questo posto 
che, destino vuole, forse non 
potrò nemmeno rivedere mai 

più, non per cattiva volontà ma 
per mancanza di forza fisica 
che lentamente mi macina per 
farmi diventare polvere. 

Devo dire grazie a mio fra-
tello che mi ha accompagnato 
fin sulla "Punta" ma sono pas-
sato in una strada che non è 
più quella vera, antica, tutta 
aperta nel panorama: ormai si 
è trasformata in un tunnel di 
siepi, a dire poco stomachevole, 
dove purtroppo non si riesce a 
godere più niente al di fuori del 
verde! Qui la mia fantasia viag-
gia diversamente, ogni cosa mi 
riporta alla passata gioventù, 
non si possono dimenticare 
nemmeno le pietre oppure i 
muri a secco, che dividevano le 
piccole proprietà, dove vi era 
una fila di carciofi, oppure un 
terrazzamento di grano, che 
con stenti poteva svilupparsi, 
per poi essere piegato dai venti 
che da ogni parte soffiano ma-
landrini. 

Era rituale per il contadino 
di allora mettervi “come anti-
furto” le fascine delle sarmenti 
per proteggere i raccolti, così 
come era rituale stare in cam-
pagna alla "bada" (a controlla-
re), e nel contempo fare I'erba 
per i conigli, mente le mogli 
avevano steso il bucato candeg-
giato, e passato al "turchinet-
to". Facevano bella presenza di 

(Continua a pagina 13) 
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Profumi, cosmesi, prodotti  
per capelli, borse, bijoux e 

infradito mare 
SU BORSE E BIJOUX 

SCONTO 20 % 
 

 
 

Promozione di agosto: 
Acquistando prodotti solari per 50 € 
omaggio trattamento corpo in cabina  

 

da martedì a sabato orario continuato 
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BEAUTY & BIJOUX tel.0187-1500668  

ESTETICA IBIS tel. 0187-609025  

L’Oreal 
smalto 
gel 
Euro 7,90 

 

AMEGLIA via Cafaggio 60  
alimentari, frutta, verdura, drogheria 

pane campagnolo, focaccia cotta a legna,  
pasta fresca, torte di verdura, VINO SFUSO 

Gastronomia su ordinazione 
SERVIZIO A DOMICILIO 

cell.  345-1633404    329-1899220 
Aperto tutti i giorni  

prodotti tipici della  
Lunigiana e Campania 
gelati e surgelati anche 

di carne e pollame  
Chiuso per ferie dal 30 8 al 10-9  

I SAPORI DELLA TERRA 

I racconti di Luciano Figoli : La Punta del Corvo 



 

 

Il vapore è partito con tutto 
il suo equipaggio e il suo cari-
co straordinario. La nostra 
partenza ha visto protagonista 
l’amico Manrico che tutti han-
no salutato con tanta stima e 
affetto. 

Il colpo di sirena lo ha dato 
il nostro Sindaco Giacomo 
Giampedrone. Abbiamo salu-

tato le famiglie e abbiamo rin-
graziato le mogli che con tanta 
forza d’animo ci hanno sempre 
atteso e che anche questa vol-
ta ci aspetteranno pregando 
per noi il Signore e la Stella 
Maris perché ci proteggano in 
questo lungo viaggio. 

A noi il compito di ringra-
ziare nostro Signore e Maria 
Stella del Mare perché proteg-
gano le nostre famiglie e po-
terle abbracciare al nostro ri-
torno. Potrà mai la gioia di un 
ritorno ricompensare la tri-
stezza di una partenza? 

Ne parleremo alla prossima 
chiamata marittimi, che ve-
dremo di organizzare, e di rivi-
vere insieme ricordi, storie di 
mari e di sirene. 

Macchine avanti tutta! 

 

Alfredo Salomoni 
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G I O R G I O   
&  G I A N N I  
di Conti Giorgio s.n.c. 

SARZANA  VIA LUCRI, 33  
tel. 0187-625873 

P A R R U C C H I E R I  
Su appuntamento da martedì a 
venerdì ore 8.30-12.30 e 15.00-19.30 
e sabato orario continuato 8.30-19.00 

E-mail: parrucchiere_giorgio@libero.it 
Su Facebook - Giorgio e Gianni parrucchieri 

sé, anche se portavano i calzet-
toni di lana rustici che sguscia-
vano dagli zoccoli, quasi come 
un “mea culpa” di persone trop-
po umili che vivevano in posti 
così tanto belli ma esagerata-
mente avari perché ricavati da 
quella vena di terra fra le rocce 
che poco o nulla davano. Col 
tempo questi luoghi diventano 
lentamente luoghi per i bene-
stanti i quali rifasciano i ter-

razzamenti dove giocano i loro 
famigliari nelle calde giornate 
estive sotto i lecci al fresco. 

“Terra trascorsa che non ci 

appartieni più, che sei stata 

nostra, dove voli assieme ai no-

stri pensieri lontani?” 

Quello che mi fa maggior-
mente male è l’abbandono tota-
le anche da parte degli ammi-
nistratori. Basterebbe togliere 
qualche siepe di troppo e ren-
dere visibile quello che è 

“veramente un diritto” di tutti: 
il mare e le isole in contrasto 
con la linfa delle Apuane, delle 
cave. Un’altra cosa non capisco 
… le tante scritte sui muri del-
la casetta militare! Sperando 
che questi “muraioli” possano 
capire quanto sono sbagliati 
certi gesti e il mancato rispetto 
verso posti così belli che meri-
tano solo tanto buon senso e 
null’altro! 

 

Luciano Figoli 

(Continua da pagina 12) 

L’Edicola L’Edicola L’Edicola L’Edicola 

del Molodel Molodel Molodel Molo    
giornali e riviste 

tel. 0187-649007 
Via Ratti, 9 FIUMARETTA di Ameglia 

• BAZAR 
• articoli da mare, costumi da bagno 
• giocattoli 
• articoli da regalo, abbigliamento 
• scarpe  da mare e zoccoli 

 

Cambiano i suonatori ma la 
musica rimane uguale, o me-
glio per la musica non c'è mai 
spazio, perlomeno in alcuni 
luoghi di Bocca di Magra. 

Sto parlando della Baia 
Dell'Angelo, luogo incantevole, 
che pare però destinato a vive-
re, o meglio a sopravvivere 
solo per pochi intimi desidero-
si di pace e silenzio, e questo 

in un momento in cui il turi-
smo è rimasto tra le poche ri-
sorse di questo travagliato ter-
ritorio. 

L'impedire sotto varie for-
me, con pretesti burocratici e 
formali, lo sviluppo di un pun-
to di attrazione di cui benefice-
rebbero tutte le attività com-
merciali somiglia molto al ma-
rito che vuol fare un dispetto 
alla moglie. 

F.C. 

Tagliano le ali all’Angelo 

Chiamata marittimi: presenti e allineati! 

Alfredo, Giacomo e Manrico 



 

 

 

Attraverso i proverbi  

di Luciano Figoli 
• “Chi vuole un buon agliaio, 

lo semini in gennaio” 
• “Se il grappolo è serrato, il 

vino è assicurato” 
• “Se vuoi buon mosto, zappa 

la vigna in agosto!” 
• “Sia in aprile che in maggio 

vien più buono il formaggio” 
• “Se i fichi son ben gromma-

ti… vivi tranquillo!” 
• “I fichi secchi sono dolci per 

lo stomaco, ma simbolo di 
miseria” 

• “Il vecchio pianta la vigna, il 
giovane la vendemmia” 

• “I fiori ai prati, l’orto ai fra-
ti!” 

•  “La natura può più dell’Ar-
te” 

• E, per concludere … una ri-
flessione:  “Alla natura si 
comanda … solo ubbidendo-
le!” 

 

 
Non  

comprare 
un cane: 
adottalo !  

 
Cani e gatti randagi cattu-

rati sul territorio comunale 
dal Servizio Veterinario del-
l'ASL vengono, come previsto 
dalla legge, ricoverati in una 
struttura idonea al loro man-

tenimento che, per il Comune 
di Ameglia, è il canile con-

venzionato del Pezzino di 

Portovenere, gestito dal-
l'Associazione Sostenitori Ri-
fugio del cane. 

Il Comune di Ameglia ha 
inoltre stabilito che chi adotta 
un cane potrà usufruire di un 
incentivo economico per un 
massimo di due anni, secondo 
le modalità che potranno esse-
re illustrate dal comando Poli-
zia Locale di Ameglia in via 
Maestà presso le scuole medie
(giorni feriali dalle 11.00 alle 
13.00), a cui gli interessati po-
tranno rivolgersi (tel. 0187 
609262 / 63).  

Inoltre sulla pagina home 
del sito del Comune c’è il link 

“Adotta un amico a quat-

trozampe!” Con una serie di 
schede informative relative a 
cani ospitati presso il canile e 
disponibili per essere adottati. 

 

SF 
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PARRUCCHIERA  

EMANUELA 

UNISEX 
 

F I U M AR E T T A  
V I A B AB AN ,  4 5  

T E L .  0 1 8 7 -6 4 7 6 3  
 

ORARIO da sett. a mag., su appuntamento  
martedì, mercoledì, giovedì  

ore 8.30 - 12.30 e ore 15.00 - 19.30 
venerdì e sabato orario continuato 8.30 - 20.00  

domenica e lunedì chiuso 

La saggezza dei “nonni”  a b c d e  f g h 

1 T E L L A R O  
2 E S  I D O L O 
3 S S  D A L I  
4 T A T O  L V  
5 A  R  M A O  
6  M A T A   C 
7 C C   N I N O 
8 A  T A C  O N 
9 M A Z Z A N T I 

Il centro raccolta diffe-
renziata LA FERRARA 

è solo per: 
• turisti o residenti di seconde 

case che non possono atten-
dere il giorno di raccolta; 

• id. per residenti che si deb-
bono assentare per viaggio. 
Il centro di raccolta è a fian-

co del campo sportivo la Ferra-
ra e segue i seguenti orari: 

domenica ore 16-19 -  
da lunedì a sabato ore 9-12. 
Continua anche la RACCOL-

TA DEI RIFIUTI PROVENIENTI 
DA MANUTENZIONE DEL VER-
DE (ramaglie, potature, sfalci ver-
di, ecc.), che ora possono essere 
conferiti presso La Ferrara nei  
giorni feriali dalle ore 9 alle 12 .  

 

Nei giorni feriali dalle 8 alle 
12 è possibile recarsi anche 
all'isola ecologica di Via Silea 

a Sarzana (semaforo pedonale 
variante Aurelia) per smaltire 
altri rifiuti speciali  come mobi-
li, elettrodomestici, elettronica, 
oli, batterie, ecc.. 

Il materiale per il porta a 
porta è distribuito VENERDI' e 
SABATO,  dalle ore 8.30 alle 
ore 12.30, presso il magazzino 
situato nel parcheggio pubbli-
co sottostante il Municipio di 
Ameglia . 

 

Via XXV aprile, 21 (dietro Ag. Migliorini) 
AMEGLIA tel. e fax 0187-65980 

 

• Clima service 
• Diagnostica computerizzata 
• Revisioni periodiche per Motoriz-

zazione civile 
• Tagliandi periodici per tutte le 

marche di auto 

AUTOFFICINA  ELETTRAUTO 

Soluzione del cruciverba del mese 
di agosto. Il prossimo a ottobre 



 

 

Il “Galateo ovvero dei costu-
mi”, scritto da monsignor Gio-
vanni della Casa agli inizi del 
cinquecento, è il fondamento 
delle regole di comportamento 
che ognuno deve assumere per 
una convivenza civile, rispet-
tosa di sé e degli altri. 

Nonostante i vari aggiorna-
menti fatti, con gli sviluppi 
della tecnica moderna, qualcu-
no sorride e lo giudica, anti-
quato e superato. Sarebbe vero 
se alla base di tutte le regole 
per il bon ton non ci fosse il 
principio del buon senso, quel-
lo che tutti dovremmo avere e 
usare. 

Il buon senso nell’uso di 

Internet (facebook e altro), 
anche se può dare l’illusione di 
poter tirare il sasso e nascon-
dere la mano, non mi permette 
di scrivere e inviare ogni stu-
pidità che mi passa per la 
mente, e tanto meno mi può 
far dimenticare il rispetto alla 
“persona che incontro per via”, 
chiunque essa sia, è sempre 
degna di rispetto. 

È vero che navigo da solo, 
ma nel navigare e nell’andare 
incontro agli altri non devo 
comportarmi diversamente da 
come farei de visu. E poi inta-
sare con centinaia di foto… il 

sito di altri, le foto sono belle 
per chi le vive, specialmente 
ora che non si devono svilup-
pare, ma non sempre interes-
sano agli “amici di facebook”. 

Il buon senso nell’uso 

del cellulare: che brutto no-
me e che brutti ricordi, meglio 
dire telefonino (a mio modo di 
vedere). Perché isolarsi dal 
rapporto con gli altri, per stare 
sempre col telefonino incollato 
alle orecchie, oppure isolati 
dalle cuffiette… si perde il 
contatto con gli altri, nemme-
no più il saluto alle persone 
che si incontrano. “L’ho incon-
trato, ma stava telefonando…” 

Essere a tavola assieme per 
la cena e vedere i più giovani 
che invece di partecipare alla 
conversazione giocano col tele-
fonino ignorando gli ospiti. Ma 
veniamo a noi: una di queste 
sere sono andato ad un concer-
to vocale – strumentale in piaz-
za, (non credo alla buona mu-
sica tanto per passare la sera-
ta o per offrire ai villeggianti 
un’“attrazione” accattivante), 
comunque prima del concerto 
lo speaker ha chiesto ai pre-
senti di spegnere i telefonini, e 
non eravamo alla Scala. 

In chiesa, durante le 

funzioni, i telefonini suonano 
ad ogni momento, spesso han-
no la suoneria in crescendo, il 
volume alto perché il proprie-

tario è un po’ sordastro. 
Al tempo dei primi telefoni-

ni si rimaneva male e ci si pre-
occupava di spegnerlo quasi 
chiedendo scusa per il distur-
bo, ora ci si alza di scatto e si 
corre fuori, sulla porta, per 
rispondere, oppure si tenta 
una risposta restando al pro-
prio posto, nascondendosi die-
tro la persona che si ha accan-
to. Ovviamente più persone 
non abituate a frequentare la 
chiesa sono presenti (funerali, 
matrimoni, prime Comunioni, 
Cresime) più i telefonini squil-
lano. Le vignette sull’argomen-
to si sprecano, ne ricordo una 
carina: “Quando vai in Chiesa 
è il Signore che ti vuole parla-
re, ma non usa il telefonino. 
Spegnilo!”.      

 

Don Cesare Giani 

Pizzeria  Rost icceria   
AL TESORO  

cucina pronta aperta tutti i giorni  

• Pizza al taglio           
e da asporto 

• Frittura di pesce  
• Sgabei e farinata 
• Su ordinazione:       

APERICENA e      
PIZZA PARTY 
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MOMENTO RELIGIOSO 
SETTEMBRE 2014 

FIUMARETTA - VIA NOCE angolo via Baban  
tel. 0187-64787 - cell. 338-1910209  

AZIENDA AGRICOLA 
NONNA LUISA dI Conti Elisabetta  

ortaggi frutta verdura 
se vuoi, la puoi raccogliere tu 

 

DALL’ORTO ALLA TUA TAVOLA 
 

tel. 0187-600181 / cell. 346-4032508 
Bocca di Magra via Fabbricotti, 62 

 

Entrata dal lungofiume (cartelli 
gialli) (a 100 m sulla destra dopo C 
MARINE, dir. B. di M.) ex polleria 

ORARIO SS. MESSE 
 

Ameglia 

Cafaggio 

Bocca di Magra 

Fiumaretta 

Montemarcello 
Monastero S.Croce 

Marinel la  

prefes festiv festiv

17.00  10.00 

18.15 8.30 11.15

18.00 8.30 11.00 

19.00 8.30 10.00 

18.15  10.00 

18.30  18.30 

19.00 11.00 19.00 



 

 

 

In occasione del Cannes Yachting Festival 
che si terrà nella splendida cornice della Costa 
Azzurra dal 9 al 14 settembre prossimi il pre-
stigioso cantiere nautico Sanlorenzo, che ha 
sede ad Ameglia, sarà presente con ben 9 im-
barcazioni tra cui due importanti novità: l’SL 
118 e l’SD112.  

SL118 (nella foto sopra) – debutto ufficiale 
dopo l’anteprima italiana agli Elite Days per il 

37 metri con scafo planante, nuova ammiraglia 
della flotta SL 

SD112 – anteprima mondiale assoluta per il 
nuovo semi-dislocante di 33,6 metri della linea 
SD, con sei scafi già venduti prima ancora del 
varo della prima unità. 

Cannes inaugura il nuovo anno nautico che, 
storicamente, inizia a settembre per dar modo 
ai cantieri di costruire durante l’anno le imbar-
cazioni vendute e consegnarle entro l’estate 
successiva ai propri armatori.  

Successivamente parteciperà al 54° Salone 
Nautico Internazionale di Genova che si terrà 
dall’1 al 6 ottobre dove esporrà la propria flotta 
al completo. Lo stand di Sanlorenzo al Salone 
di Genova rappresenta da sempre una delle 
principali aree espositive della manifestazione, 
sia per estensione che per eleganza. 

 

Sandro Fascinelli 
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CON 42 ANNI DI ESPERIENZA 
    Compra vendita 
    Stima di immobili 
    tel.0187-65165 / 65622  fax 0187-65048 
    Cell. 348-7931902 / 5                                 www.migliorini.net 

 

AMEGLIA 
Via XXV Aprile 6d 

Ove non specificato la classe e-
nergetica è in fase di valutazione. 
AMEGLIA  - Casa indipendente di-
sposta su unico livello composta 
da: ingresso, cucina, disimpegno, 
due camere e bagno con finestra. 
Completano la proprietà due canti-
ne e il giardino di circa 250 mq. 
(Rif: 1437)                       € 120.000  
AMEGLIA   Al terzo e ultimo piano, 
appartamento con progetto appro-
vato per la realizzazione di due uni-
tà: - appartamento composto da: 

ingresso - soggiorno con angolo 
cottura, disimpegno, camera, ba-
gno, rispostiglio e terrazza; - in-
gresso, soggiorno, zona cottura - 
pranzo, dispensa, due camere, zo-
na studio, doppi servizi e due ripos-
tigli oltre ad ampia terrazza. Box 
auto. Ideale ad uso investimento.  
(Rif: 1405)                      € 140.000  
RESSORA - Semindipendente su 
due livelli composta da: ingresso - 
soggiorno, angolo cottura e wc al 
piano terra, camera matrimoniale, 

cameretta e bagno al piano primo. 
Buone rifiniture. CLASSE ENER-
GETICA G. (Rif: 1612) € 140.000  
AMEGLIA  Vicinanze rimessaggi - 
monolocale al piano primo con ba-
gno, balcone, box auto.  
(Rif: 1211)                         € 75.000  
AMEGLIA  -In residence con pisci-
na e campi da tennis appartamento 
su 2 livelli; P.T.: ingresso-soggior-
no, cucinino, ripostiglio, wc. ampio 
giardino; P1°: due camere, bagno, 
balcone. (Rif: 1274)         € 300.000 
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