
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

MENSILE DEL COMUNE DI AMEGLIA 

AMEGLIA 
Informa 

non ha alcun finanzia-
mento pubblico e si 
regge unicamente 
grazie alla pubblicità 
degli inserzionisti che 
permettono la  
DISTRIBUZIONE 

GRATUITA. 
È visibile a colori 
nel sito Internet 
del Comune 

L’Amministrazione Comuna-
le, nel mese di marzo e seguenti, 
porterà a termine numerosi lavori 
e impegni che da tempo tengono 
banco nel dibattito politico.  

I lavori di completamento 
delle arginature “basse” di Fiu-
maretta vedranno il completa-
mento tra la fine di maggio e le 
prime settimane di giugno, poi 
l’area verrà completamente resti-
tuita agli abitanti e ai turisti.  

Per Bocca di Magra invece 
si procederà a stralci e un pri-
mo risultato si avrà con il comple-
tamento del tratto tra la Lucerna 
di Ferro e l’imbarcadero entro Pa-
squa, mentre il secondo stralcio si 
avrà entro il 25 aprile fino al circo-
lo dei pescatori.  

Nel frattempo inizieranno i la-
vori di ripristino della passeg-
giata e degli scarichi dell’ac-
qua lungo via Fabbricotti nelle 
aree liberate dal cantiere.  

La spinta sulla Provincia da 
parte del Comune, oltre che per 
avere date certe sull’esecuzione 
dei lavori di arginatura, c’è stata 
anche per definire le manutenzio-
ni ordinarie delle strade.  

Gran parte dell’assetto viario di 
Ameglia è infatti di competenza 
provinciale e le attuali politiche di 
dismissione delle Province rischia-
no di compromettere le periodiche 
manutenzioni. La nostra idea è 
stata quella di consolidare una 
convenzione con la Provincia 
per cui il Comune andrà a far-
si carico delle manutenzioni, 
trattenendo i trasferimenti an-
nuali della quota parte delle 

tasse che il Comune riscuote 
per la Provincia. Arrivati a que-
sto risultato non dovrebbero più 
vedersi le canne o i rovi sulla car-
reggiata.  

Unito al programma di control-
lo ambientale del territorio, dovre-
mo riuscire a eliminare il degrado 
che ha caratterizzato le zone più 
periferiche e non solo. 

Il nostro lavoro è poi evidente 
dalla rimozione del barcone che da 
almeno vent’anni giaceva lungo la 
sponda di Fiumaretta, alle auto 
abbandonate, fino alle discariche 
abusive di amianto. 

Nel corso delle prossime setti-
mane andremo a definire le os-
servazioni al Piano Spiagge 
che positivamente sembrano inte-
grare e modificare il Piano, secon-
do linee di sviluppo alternative e 
conformi anche alle aspettative 
degli imprenditori, così come mi 
ero auspicato durante la presenta-
zione dello stesso. Verranno poi 
esaminate in commissione e quin-
di in Consiglio comunale.  

Non solo, i risultati dell’inchie-
sta pubblica di Sarzana, troveran-
no giusta considerazione anche nel 
nostro piano, ai fini dell’ottenimen-
to della VAS (Valutazione ambien-
tale strategica). Le criticità am-
bientali evidenziate vanno infatti 
a toccare alcuni punti che i proget-
tisti hanno inserito anche nel no-
stro piano, andando a prospettare 
soluzioni alternative.  

Il piano, così emendato, potreb-
be vedere una veloce approvazione 
finale, così da dotare prima 

(Continua a pagina 2) 

PORTO di Bocca di Magra 
SPIAGGIA di Fiumaretta BANDIERA BLU 

Cerca “Ameglia informa” con Google e la puoi sfogliare anche su tablet o smartphone 

L’Amministrazione accelera su argini, spiagge, società… 

 

  ANNO 19 - NUMERO 3 
1° MARZO 2016 

Buona Pasqua 

2015 



 

 

AMEGLIA Informa - marzo 2016 Pagina 2 

dell’estate, il nostro territorio 
di uno strumento di investi-
mento i cui risultati si apprez-
zeranno già nei prossimi anni. 

Infine, il Consiglio comu-
nale si esprimerà entro la 
fine del mese riguardo al 
piano di riassetto delle so-
cietà partecipate, di cui ov-
viamente il punto centrale è 
Ameglia Servizi turistici, l’Am-
ministrazione continuerà nel 
percorso di risanamento e con-
solidamento della società.  

Ovviamente non si può na-

scondere sotto il tappeto la 
gravità del debito che la 
società ha accumulato nel 
corso degli ultimi anni. Ta-
le situazione debitoria ci obbli-
ga a interpretare al meglio i 
dettami della nuova riforma 
del Governo che cerca di limi-
tare la presenza di questo tipo 
di società al- l’interno del mer-
cato. Le nostre direttrici sono 
sempre la salvaguardia del 
patrimonio comunale e la sicu-
rezza dei lavoratori.  

Per tutto il 2015 abbiamo 
lavorato per avere le basi su 

cui poter definire le scelte fi-
nali sulla società. La decisione 
presa dalla Giunta a gennaio 
2015 fu quella di ricapitaliz-
zare la società per evitare 
la liquidazione e la conse-
guente esposizione del Co-
mune, come garante del debi-
to, con conseguente blocco del-
l’attività dell’Ente. Continuia-
mo quindi in questo senso per 
arrivare alla soluzione miglio-
re che non comprometta le no-
stre finanze. 

 

Andrea De Ranieri 
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L'associazione culturale La 
Seccagna comunica che in data 
31 dicembre 2015 ha cessato la 
sua attività. 

Il saldo in moneta al momento 
della cessazione era di euro 
3.398,00. Sono stati donati € 
500,00 all'Associazione ANGSA 
La Spezia e i restanti € 2.898,00 
al Comune di Ameglia. Allo 
stesso Comune è stato inoltre 

donato un frigorifero, un set di 
luci alogene, e circa 60 sedie. 

L'archivio fotografico digitale e 
cartaceo dell'Associazione, com-
posto dalle foto d'epoca raccolte 
e digitalizzate negli anni di attività 
è tenuto in deposito presso Anto-
nio Alberti, in attesa che sia de-
ciso un uso proprio e degno dello 
stesso. 

 

Antonio Alberti 

La Seccagna cessa la sua attività e fa una donazione 

 
AMEGLIA Via Pisanello 27/D   

tel. 348-2393294 (di fronte al Carrefour) 

Ristorante Elisa 
specialità marinare 

Lungomare di Fiumaretta 
(c/o Bagno Elisa) davanti al mare 

tel.0187-64479 
Nel mese di marzo  

apertura venerdì, sabato,  
domenica e festivi 

 

Pranzo di Pasqua  
a menù fisso 

 

    Nel numero 
scorso aveva-
mo anticipato  
l’entrata del 
ristorante Cic-
cio di Bocca 
di Magra nel-
l’Unione risto-
ranti del Buon 
ricordo. Lune-

dì 22 febbraio, presso il Touring 
Club Italiano di Milano, sono sta-
te assegnate alle new entry le 
targhe ufficiali di appartenenza al 
sodalizio. L’emblema ritirato da 
Filippo Ferrari è stato già apposto 
all’entrata del locale (foto a lato). 

A presentare i nuovi soci e a 
dare loro il benvenuto è stato O-
vidio Mugnai, presidente dell’U-

nione Ristoranti del Buon Ricor-
do, che ha così concluso: 
“Accogliendo la Capannina Cic-
cio, il Buon Ricordo non accoglie 
soltanto un prestigioso ristorante 
ma anche un pezzo di cultura 
italiana, visto che nel tempo si è 
affermata come il ritiro goloso di 
artisti, pittori, poeti, scrittori, edi-
tori e intellettuali di chiara fama”.  
 

SF 

Consegnata la targa del Buon Ricordo a Ciccio 
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AUTOC ARROZZERIAUTOC ARROZZERI AA
CASTAGNCASTAGNAA   di Caputo Franco e C. s.n.c. 

autorizzata PEUGEOT 
VERNICIATURA A FORNO  

CON GARANZIA 36 MESI 
VERNICI STANDOX 

RADDRIZZATURA SCOCCHE UNIVERSALE 
Fiumaretta - via Litoranea 19 
E-mail: car.castagna@tin.it  

tel. 0187-64416  fax 0187-649656  
cell. 333-8009628   

Controllo e r icar ica condizionatori  

auto sostitutiva 

I D R A U L I C A  
PETACCHI  

 

FIUMARETTA 
via Baban, 6 
Cell. 335-6857043 
tel. 0187-648219 
 

 Impianti di riscaldamento 
 Condizionatori d’aria 
 Pannelli solari 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

… Un po' più al largo 
del dolore.  

C'è una struggente canzone 
di De Andrè che esprime nella 
sua elegante essenzialità il 
"magùn" di un addio, la carica 
emotiva di una partenza verso 
l'incerto futuro dei naviganti 
che lasciano a terra affetti, 
amori o rancori e un po' della 
loro vita: "Da mae riva". La 
canzone preferita di Luigi.  

Con quel motivo in testa, io 
l'ho salutato nel suo ultimo 
viaggio; poiché dei viaggi in-
sieme con lui ne ho fatti tanti. 
Sulle "creuze" della Liguria, in 
compagnia di Bertolani, Car-
darelli, Giovando, Dante e di 
tanti altri poeti che hanno 
scandagliato l'intima e scon-
volgente bellezza del Creato e 
i più riposti recessi dell'animo.  

Ci ha uniti la passione per 
la musica, per la poesia e per i 
dialetti che Luigi conosceva a 
fondo e su cui esercitava la 
sua poliedrica capacità di in-

terpretarne i più difficoltosi 
fonemi, si trattasse dell'Ame-
gliese, del Sarzanese o del Ge-
novese tal che anche un orec-
chio attento l'avrebbe percepi-
to come figlio di ognuno di 
quei luoghi.  

E la soddisfazione di asse-
condare il suo recitare con la 
nostra musica (di Egildo e 
mia) è la più grande grazia 
che mi lascia il suo ricordarlo 
in piedi davanti al microfono, 
impavido come Ulisse nel can-
to dell'Inferno dantesco, o 
struggente nel cantare l'Inno 
Occitano che parla d'amore e 
non di brandi insanguinati.  

E poi il suo amore per Mon-
temarcello, per quella casa 
(pur se non quotidianamente 
vissuta) dal cui balcone offriva 
allo sguardo la sempiterna 
bellezza del Golfo dei Poeti; 
per quel mare che si avverte 
per "quel velo de salii" che 
stuzzica i sensi e come una 
voce amica sale tra gli ulivi e 
ci consola con l'infinito azzurro 
del suo lento o vorticoso agi-
tarsi.  

C'è un libro "Il salto dell'ac-
ciuga" di Nico Orengo, che ci 
ha fornito il pretesto per par-
lare della cultura e delle tradi-
zioni della Liguria: sulla scor-
ta di questo inverosimile salto, 
abbiamo portato, nel corso di 

trentaquattro repliche, il sapo-
re e i colori dei nostri luoghi 
attraverso i versi dei nostri 
poeti e le canzoni di Faber, 
nelle valli del cuneese, nella 
bergamasca e, ovviamente, 
nella Liguria fin nell'Adriati-
co, a Cesenatico con un "Read-
ing-Concerto nella Casa-Mu-
seo del Poeta Marino Moretti.  

Che dire dell'avventura in 
dialetto di Sarzana (sua secon-
da patria) se non ricordare il 
piacere degli ironici racconti di 
Pesucci vivificati dalla sua vo-
ce nelle serate al "Loggiato" e 
in piazza Calandrini, dove una 
folla di sarzanesi partecipava 
alle disavventure di due sposi-
ni reduci da un tragicomico 
viaggio di nozze, o rivedeva 
con complice nostalgia perso-
naggi cari alla memoria collet-
tiva.  

E la sua voce calda, vagan-
te nei vicoli tra le montaliane 
cimase, devota nel Paradiso 
dantesco, gioiosa nel canto oc-
citano, amica e gentile con noi 
poveri mortali, mi accompa-
gnerà per sempre nel ricordo 
della sua ultima recita, pro-
strato solo fisicamente, all'o-
spedale della Spezia: l'ultimo 
saluto nell'unico modo che ci 
ha visti felici compagni scor-
razzare tra gli endecasillabi e 
il mare: cantando!  

 

Livio Bernardini 

2 febbraio: elogio per l’avv. Luigi Camilli CRONACA 



 

 

 

    Di giorno 
li possiamo 
trovare a 
vendere i 
giornali al- 
l’edicola di 

via XXV Aprile ad Ameglia, di 
sera si trasformano in musici-
sti o cantanti. Sono Massimi-
liano Castagna e Roberta 
Umili, compagni di vita e di 
lavoro. Chi vuole conoscere la 
loro musica o le date e i locali 
dove si esibiscono può visitare 
i loro profili su Facebook o il 
sito Internet: 
www.massimilianocastagna.it 

Una passione precoce quel-
la di Massimiliano Castagna 
(45 anni) se, come ci racconta, 
già a 5 anni strimpellava su 
una chitarra acustica che il 
papà navigante gli portò dal- 
l’Argentina. A 9 anni già fre-
quentava regolarmente le le-
zioni di chitarra classica e alle 

medie già aveva formato un 
gruppo rock: “The balance of 
power” con alcune apparizioni 
anche alle TV locali. Dai 14 ai 
16 anni entra come trombetti-
sta nella banda musicale di 
Santo Stefano Magra. Con-
temporaneamente ha sempre 
seguito corsi per imparare a 
suonare vari strumenti musi-
cali o presso il conservatorio di 
Parma o insegnanti privati.  

Dai 18 ai 23 anni lo trovia-
mo in Marina come sottufficia-
le imbarcato sul Grecale. Per 
completare la sua esperienza 
musicale segue per sette anni 
le lezioni di canto del tenore 
Luciano Bonci a Sarzana. 

Nel 2000, dopo tanti anni di 
studio e canto, la svolta: Mas-
similiano passa alla musica da 
ballo e, assieme ad alcuni vec-
chi amici, forma l’orchestra “I 
Blue Moon”. 

Poi a scuola di sax e con 
l’orchestra spettacolo di Paolo 
Bertoli in giro per l’Italia e con 
le crociere Costa. 

Gli chiediamo poi: 
D. Quando hai fondato 

la tua orchestra?  
R. Dal 2009 mi sono sentito 

pronto per la svolta professio-
nale formando una mia orche-
stra: Massimiliano Castagna 
Band formata da sei elementi.  

D. In che zone vi esibite? 
R. Dopo la Toscana e tutta 

la Liguria ora suoniamo anche 
nel basso Piemonte, in Emilia 
e Lombardia e fortunatamente 
abbiamo un calendario di pre-
notazioni di diversi mesi. 

D. Chi sono i componenti 
fissi dell’orchestra? 

R. Di base abbiamo cinque 
elementi tra cui Amelio Umi-
li, mio cognato, maestro di 
ballo, che suona il basso e fa 
anche animazione, Fabio Ca-
rassale è il batterista io, se-
condo le esigenze, suono la fi-
sarmonica, il sax, la chitarra o 
canto come solista o con la mia 
compagna Roberta Umili che è 
cantante e ballerina. 

D. Quali sono le tenden-
ze musicali del pubblico? 

R. La nostra orchestra ha 
un ventaglio di proposte a 360 
gradi ma tendenzialmente nel 
Genovese e in Emilia preferi-
scono il liscio mentre in Tosca-
na sono più per il repertorio 
internazionale. 

D. Progetti per il futuro? 
R. Abbiamo già inciso alcu-

ni dischi come “Danza la vita”, 
abbiamo dei brani in alcune 
compilation e ne stiamo prepa-
rando altri come “Regalami un 
sorriso”. 

 

Sandro Fascinelli 
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AGRI-HOUSE via Camisano 34 
tel .  /  fax0187 -65834  

Ape rt ura  o re  8 -12.30 e  1 5-19.30  
           do m enica ore  8 -1 2.3 0  

 

ARTICOLI  PER L’AGRICOLTURA e  
i l giardinaggio -  sementi -  mangimi 

attrezzature per animali  

 

Continua a marzo la promozione  
Benessere corpo a metà prezzo 

- n° 10 sessione fango        € 300  € 600 
- n° 10 sessione presso terapia               € 150  € 300 

AMEGLIA Via XXV Aprile, 53 
(a fianco della banca CARIGE) 

ESTETICA IBIS  tel. 0187-609025 

A  

Una “Band” amegliese alla conquista di night e balere CRONACHE 

AMEGLIA tel. 0187-65599 
Via Camisano, 129  

De l e gaz i one  ACI  
Scuola nautica 
Agenzia nautica 

 

visite e rinnovo  
patenti auto e  

patenti nautiche 



 

 

Era il 1852… 
La Spezia base dell’US 
Navy del Mediterraneo 

(segue dal n° precedente)  
Si è detto che a Panigaglia 

staziona dal 1852 un squadra 
americana. A comandare la 
flotta è l'ammiraglio Strin-
gham che conosceva il Mediter-
raneo avendolo frequentato fin 
da giovanissimo. 

È dunque legittimo che il 
marchese genovese Giorgio Do-
ria gli chieda se il nostro Golfo 
è idoneo per ospitare l’Arsena-
le alla Spezia di cui allora tan-
to si parlava. Se realizzare 

l'impianto  militare dalle no-
stre parti era argomento all'or-
dine del giorno con l'opinione 
pubblica divisa in opposte fa-
zioni, il contributo degli addet-
ti ai lavori è più che benvenuto 
per dirimere la questione che 
sta facendosi annosa. 

La risposta di Stringham è 
decisamente positiva. Egli ri-
tiene che l’area dove sono le 
sue navi, è la più bella insena-
tura del Mediterraneo per fon-
dali profondi, riparo dai venti, 
possibilità di approvvigiona-
mento idrico. Per questa som-
ma di cose l'ammiraglio lo defi-

nisce harbour, parola che in 
inglese significa porto natura-
le. Come dire, già nella morfo-
logia del Golfo, stava scritto il 
suo futuro arsenalizio. Un po' 
come nomen omen per i Latini: 
il nome contiene il destino. 

Siccome Stringham in pre-
cedenza aveva conosciuto il 
maresciallo Bertrand, stretto 
collaboratore di Napoleone, mi 
piace immaginare che il fran-
cese gli avesse detto delle idee 
che l'Imperatore aveva nutrito 
sul Golfo: fosse vero, si chiude-
rebbe un bel cerchio. (fine) 

 

Alberto Scaramuccia 
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STORIA 

 

«Ho iniziato a lavorare in 
cucina a 15 anni all’hotel 7 
Archi e a 16 ero già imbarcato 
per il mio primo viaggio negli 
States». Così esordisce Mauri-
zio Rolla chef del ristorante 
“Elisa” di Fiumaretta che da 
pochi giorni, dopo 50 anni di 
mestiere lascia il “testimo-
ne” a Silvio Brugnara che 
subentra da cliente… a ge-
store. 

«Dal 1966 al 1978,» prose-
gue Maurizio, «come la quasi 
totalità degli amegliesi, ho gi-
rato il mondo sulle navi com-
merciali, come marittimo, sca-
lando la carriera... in cucina, 
come tradizione di famiglia 

dal mio bisnonno. 
Nal 1978 sono sbarcato e, 

proseguendo nella mia passio-
ne della cucina, ho preso in 
gestione il ristorante “Vecchia 
Lerici”. Nel 1986 in società con 
Gianfranco Davico siamo pas-
sati all’hotel Cristallo di Fia-
scherino. Dal 1990 al 2000 sia-
mo tornati ad Ameglia al ri-
storante della “Corte di Cami-
sano”. Infine dal 2000 al 2015 
ho preso in gestione il risto-
rante “Elisa” dove ho raggiun-
to i 50 anni tondi lavoro». 

A subentrare, come si è det-
to Silvio Brugnara, suo cliente 
da quando aveva... 3 anni. La 
sua famiglia è nell’edilizia, il 

fratello è architetto ma a lui 
piaceva la ristorazione. Non 
c’è stato verso era proprio in-
namorato dell’Elisa, tanto che, 
prendendo al volo la disponibi-
lità del locale, ha convinto il 
papà ad aiutarlo in questa im-
presa. E un aiuto glielo ha da-
to Maurizio che già dallo scor-
so anno lo aveva inserito nello 
staff insegnandogli i segreti 
del mestiere. Maurizio, che 
non è ancora pronto a fare la 
vita da pensionato, continua 
comunque a dare supporto per 
un passaggio soft della nuova 
gestione, che continua nel sol-
co della tradizione precedente: 
le specialità di mare. 

 

SF 

 
 A un anno dalla tua assenza 
pensiamo a te come fossi sempre nella porta 
accanto, e sempre ti incontriamo nei nostri ricordi, 
più forte di qualsiasi abbraccio e più importante 
di qualunque parola. 
Con infinito affetto. 
 
Sebastiano, Edoardo, Adolfo, Cristina, Flavio, 
 Alessia, Cristian, Massimo, Donatella. 
Fiumaretta 15 marzo 2016 

Maurizio Rolla: 50 anni di cucina tra mare e terra 

 
 

Ricordo di una madre  
e di una nonna 
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PALESTRA MenteCorpo 
Via Municipio 40 bis FIUMARETTA 
tel  0187-64540 - cel l.  347-8616583 

da lunedì a venerdì la mattina e il pomeriggio 
 
 

 
Corsi di Yoga serale mercoledì con Sara 
Ginnastica e danza per bambini  
G.A.G. martedì e giovedì dalle 19.45 e sabato dalle 11 

con Damiano 
Pilates di gruppo / individuale sia a corpo libe-

ro che con reformer - Ginnastica posturale 
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RISTORANTE  
LA PARANZA 
Bocca di Magra 
Via Fabbricotti, 238 

tel. 0187-65132 
Menù del marinaio - 25 € 
spaghetti allo scoglio 
frittura di pesce 
Patate fritte 
acqua, vino 
Caffè - sorbetto 
ALL’APERTO O AL CHIUSO 

DAVANTI AL PORTICCIOLO 
Seguici su facebook: la Paranza 

P e s c e , c a r n e  
P i z z a …  anche 

da asporto 
APERTURA 

Sabato, domenica 
e festivi I corsi di acquagym e acquaticità per  

bambini riprenderanno a maggio 

 

   Un ragazzo di 
quindici anni a-
mante della let-
tura,  che  la 
crudeltà  della 
vita ha costret-
to  a  crescere 
prima del tem-
po,  è  in  fuga 

dal padre, uno scultore geniale 
e crudele come un demonio. 
Nel frattempo, un vecchio a-
nalfabeta,  capace  di  parlare 
con i gatti e ingenuo come un 
bambino, è costretto ad abban-
donare il piccolo mondo di cer-
tezze in cui ha sempre vissuto 
a seguito di un delitto che ha 
commesso contro la sua volon-
tà. Entrambi non potrebbero 
avere due personalità più di-
verse, eppure i loro cammini 
sono destinati a sovrapporsi.  

Seguendo due percorsi pa-
ralleli, abbandonano lo stesso 
quartiere della città di Tōkyō 
diretti a Takamatsu, nel sud 
del  Giappone,  braccati  dalla 
legge per motivi differenti.  

Il giovane, nel cui DNA è 
impressa la terribile maledi-
zione del padre, sceglie come 
pseudonimo Tamura Kafka, in 
onore di uno dei suoi autori 
preferiti,  e  trova  ospitalità 
presso una biblioteca privata, 
la cui direttrice è una donna 

tanto elegante, quanto miste-
riosa. Il vecchio, di nome Na-
kata,  è  invece  alla  costante 
ricerca di qualcosa di impor-
tante: non sa di cosa si tratti, 
né dove si trovi, ma è sicuro 
che quando ci si troverà da-
vanti, lo capirà. 

A mio parere, Kafka sulla 
spiaggia è uno dei romanzi più 
belli e visionari di Murakami, 
autore dotato di uno stile in-
confondibile e di una sensibili-
tà del tutto particolare. Il let-
tore è trascinato in un mondo 
di chiaroscuri, in cui è impos-
sibile riconoscere il confine tra 
realtà e sogno, tra quotidiani-
tà e follia. Tamura e Nakata 
dovranno affrontare esperien-
ze incomprensibili, nel tentati-
vo di raggiungere un obiettivo 
che ignorano, ma che costitui-
sce per entrambi il compimen-
to del proprio destino. Il primo 
fugge  da  un  passato  e  da 
un’esistenza il cui futuro è for-
temente condizionato da un’os-
cura e inquietante profezia, il 
secondo,  invece,  può  vivere 
soltanto  il  presente,  avendo 
perso parte delle sue facoltà 
intellettive e metà della sua 
ombra a seguito di un miste-
rioso incidente.  

In conclusione, un romanzo 
onirico e  inquietante,  in cui 

l’attenta analisi psicologica dei 
personaggi si accompagna ad 
una trama avvincente ed inso-
lita, il tutto scandito da una 
colonna  sonora  d’eccezione. 
Già, perché Murakami, oltre a 
essere un grande scrittore, è 
anche un grande appassionato 
di musica, e in ogni suo ro-
manzo  inserisce  una  vera  e 
propria playlist di brani mera-
vigliosi, spaziando da Kid A 
dei Radiohead, al Trio dell’Ar-
ciduca di Beethoven.  

 

Francesco Bernardini 

Kafka sulla spiaggia di Haruki Murakami 

NOVITÀ: corso di KICK BOXING e allenamento BOX 
con Raffaele Bianchi allenatore federale 

CENTRO “LA FERRARA”  
per la 

RACCOLTA DIFFERENZIATA  
 

Per contribuenti Tari Ameglia 
APERTURA dal 1-10 al 31-12 
martedì, mercoledì e sabato  

ore 9.00-12.00 
domenica ore 14.00-17.00 

È POSSIBILE CONFERIRE: 
 imballaggi,  
 gas in contenitori a pressio-

ne, carta e cartone,  
 vetro,  
 rifiuti organici,  
 apparecchiature fuori uso,  
 oli e grassi vegetali o minera-

li, vernici, inchiostri,  
 batterie e accumulatori,  
 apparecchiature elettriche ed 

elettroniche,  
 plastica,  
 metalli,  
 rifiuti misti dell’edilizia, 
 rifiuti ingombranti. 

Il libro del mese 



 

 

 

AZIENDA AGRICOLA 
NONNA LUISA dI Conti Elisabetta  

ortaggi - insalate - cavoli 
bietole e tanto altro ... 

appena raccolti sono + buoni 
tel. 0187-600181 / cell. 346-4032508 
Bocca di Magra via Fabbricotti, 62 

 

Entrata dal lungofiume (cartelli 
gialli) a 100 m sulla destra dopo C 
MARINE, dir. B. di M. - ex polleria 

AMEGLIA Informa - marzo 2016 Pagina 7 AMEGLIA Informa - marzo 2016 Pagina 7 

DALL’ORTO ALLA TUA TAVOLA 

Nel mese di gennaio Ame-
glia Informa non è uscito.  

Proponiamo quindi, ora per 
allora, l’articolo preparato da-
gli alunni della scuola media 
don Celsi di Ameglia sul Gior-
no della Memoria che ricorre il 
27 gennaio in ricordo della 
liberazione del campo di ster-
minio di Auschwitz avvenuta 
quel giorno del 1945 (ndr). 

Quest’anno, noi alunni del-
la scuola Media L. Celsi, ab-
biamo voluto che il 27 gennaio 
ci lasciasse un segno che ci 
rimarrà sempre impresso: il 
ricordo di una breve rappre-
sentazione a cui hanno parte-
cipato tutte e tre le nostre 

classi, le due classi di V ele-
mentare di Ameglia e Fiuma-
retta che sono state invitate e 
il nostro Dirigente Scolastico. 

Per noi, adolescenti del 
2000, non è facile concepire 
simili atrocità.  

A partire dal lavoro svolto 
dai nostri compagni di 3ªA, 
che hanno partecipato al con-
corso “I Giovani e la Shoà”, da 
passi di libri letti e/o ascoltati, 
dalla spiegazione di termini 
quali “Shoà”, “Olocausto”, ab-
biamo cercato di mettere sulla 
scena alcuni personaggi, come 
i componenti della famiglia di 
Anna Frank, Levi o protagoni-
sti di film e/o libri, come Liesel 
e Max, Bruno e Shmuel. 

Alternando parti dialogate, 
recitate e cantate, abbiamo 
cercato di riflettere sulla triste 
e angosciante situazione degli 
Ebrei, dapprima privati dei 
diritti civili, sociali; poi co-
stretti ad abbandonare il pro-
prio lavoro, la scuola, la casa e 
a nascondersi, come nel caso 
della famiglia di Anna; infine 
deportati, come nel caso di Le-
vi e Max, e uccisi nei campi di 
concentramento, nelle camere 
a gas che hanno “inghiottito” i 
due amici, Bruno, figlio di un 
ufficiale tedesco, e Shmuel, un 
bambino ebreo. 

L’amicizia di questi due 
bambini e il loro triste destino 
ci ha fatto commuovere perché 
il loro vincolo di affetto ha su-
perato ogni idea di “razza” e di 
“superiorità”. Poi Liesel e Max 
ci hanno testimoniato la loro 
amicizia per mezzo dei libri e 
del dono della lettura e della 
scrittura. Ci hanno insegnato 
che anche tra i Tedeschi 
c’erano persone in grado di 
provare umanità e di rischiare 
la propria vita, come Rosa e 
Hans, i genitori adottivi di 
Liesel. 

La rappresentazione è stata 
corredata anche dalla proiezio-
ne di immagini in bianco e ne-
ro, accompagnata dalla musi-
ca in sottofondo del film “La 
vita è bella”. Tra le immagini, 
ci hanno colpito molto la scrit-
ta “Arbeit macht frei” nel cam-
po di concentramento di Au-
schwitz e un mucchio di scar-
pe tra cui era adagiata una 
scarpetta rossa. 

Alla fine, sulle note della 
musica di Giorgia, abbiamo 
scritto, ognuno, un bigliettino 
che poi è stato appeso all’ 
”albero della Memoria” realiz-
zato insieme alla nostra 
prof.ssa di arte (vedi foto). 

 

a cura di 
Ema Guri e Nicole Broccio 

Classe 2ªA Ameglia 
 

Vuoi giocare i tuoi numeri 
al Super Enalotto? 

Vuoi ricaricare la tua Poste Pay? 
Vuoi pagare le tue bollette? 

Questo e altro… ora puoi presso 
Tabacchi Edicola  
di Guasconi Idina 

Via Fabbricotti, 194 - Bocca di Magra 
tel. 0187-601066 

Aperta tutti i giorni (matt. e pom.) tranne  
il pomeriggio di domenica e di lunedì  

per il Giorno della Memoria Gli alunni delle scuole 
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Entro quattro anni i robot 
sostituiranno quindici milioni 
di posti lavoro 

"Disoccupazione tecnolo-
gica". Così negli Anni Trenta 
l'economista John Maynard 
Keynes definì "la scoperta di 
nuovi mezzi per risparmiare 
sull'utilizzo del lavoro". Sono 
passati quasi 90 anni e quella 
previsione è sempre più realtà: 
entro il 2020, quindi tra solo 
quattro anni, cinque milioni di 
posti di lavoro andranno persi, 
rimpiazzati da robot e macchi-
ne intelligenti. 

L'allarme arriva da un 
rapporto del World Econo-
mic Forum di Davos e che 
quest'anno ha avuto come te-
ma ufficiale proprio “La quar-
ta rivoluzione industriale”. 
Si è parlato di robotica, nano-
tecnologia, stampa 3D e biotec-
nologia e di come stanno cam-
biando gli equilibri nello sce-
nario economico. Sul palco so-
no saliti anche big dell'hitech, 
come Satya Nadella, ammini-
stratore delegato di Microsoft. 

L'indagine si chiama “Futu-
re Jobs” e traccia uno scenario 
già presagito qualche mese fa 
dall'Università di Oxford. Pren-
de in esame 13 milioni di di-
pendenti di nove diversi settori 
industriali e nelle prime 15 
economie nazionali del piane-

ta. Sono incluse Cina, Stati 
Uniti, Giappone, Francia, Ger-
mania, Messico e Regno Unito: 
rappresentano circa il 65% del-
la forza lavoro mondiale. 

Oltre all'impatto dell'auto-
matizzazione, la proiezione del 
World Economic Forum pre-
suppone nel globale una perdi-
ta di 7,1 milioni di posti di la-
voro, compensata da un guada-
gno di due milioni di nuovi po-
sti. Secondo il rapporto “Futu-
re Jobs”, ad essere partico-
larmente colpito dall'avan-
zare della robotica e dell'in-
telligenza artificiale sarà il 
settore amministrativo con 
le macchine intelligenti che si 
faranno carico di compiti di 
routine. Ma l'impatto si vedrà 
anche su telemedicina, energia 
e servizi finanziari. 

Saranno le donne le gran-
di perdenti di questa quar-
ta rivoluzione industriale, 
poiché spesso ricoprono ruoli 
amministrativi e d'ufficio. Vie-
ne calcolato che nei prossimi 
cinque anni otterranno solo un 
posto di lavoro ogni cinque 
perduti, mentre gli uomini ne 
guadagneranno uno per ogni 
tre persi.  

Per contro, l'automatizza-
zione porterà una crescente 
domanda di alcuni lavori qua-
lificati tra cui gli analisti di 

dati e gli addetti alle vendite 
specializzati. Una importante 
indicazione su cui dovranno 
soffermarsi tutte le giovani 
generazioni. 

Oltre al fattore economico 
la diseguaglianza rappre-
senta la principale preoc-
cupazione associata alla 
quarta rivoluzione industriale. 
"I principali beneficiari dell'in-
novazione tendono ad essere i 
fornitori di capitali fisici e in-
tellettuali come innovatori, 
azionisti e investitori, il che 
spiega il divario crescente di 
ricchezza tra coloro che dipen-
dono dal capitale e coloro che 
dipendono dal lavoro. La tec-
nologia è quindi uno dei motivi 
principali della stagnazione o 
addirittura del calo dei redditi 
per la maggioranza della popo-
lazione nei paesi ad alto reddi-
to", spiega Klaus Schwab 
fondatore del World Econo-
mic Forum. 

"Per evitare lo scenario peg-
giore, cioè il cambiamento tec-
nologico accompagnato da ca-
renze di talenti, disoccupazio-
ne di massa e crescente disu-
guaglianza - conclude Schwab 
- sarà fondamentale la ri-
qualificazione e l'aggiorna-
mento professionale dei 
lavoratori". 

 

Antonio Alberti 

G I O V A N E L L I   
O N O R A N Z E  F U N E B R I  

Trasporti mortuari e funerali ovunque, 
camere ardenti, feretri, vestizioni, 
disbrigo pratiche, stampa manifesti, fiori, 
servizio cremazioni, 

con personale qualificato 

G i o v a n e l l i  24 ORE SU 24 
(anche festivi) 

AMEGLIA - via Leopardi 25 

Tel. 0187-65579 cell. 335-6047907 / 335-1294361  PHOTO  
 & GOLD 

Gioielleria 
Oreficeria 
Argenteria 
Orologeria 
Bigiotteria 
Fotografia 
Lista di nozze 
 

AMEGLIA Via Camisano 1    tel./fax 0187-65490 
 PREZZI ECCEZIONALI SU ampia scelta di bomboniere 

Valenti complete di scatola, confetti e biglietto 
IDEE REGALO PER OGNI OCCASIONE 

C S 

OTTAVIANI bigiotteria 
concessionario 

Conti Carlo  
Ameglia Gioielli 

TECNOLOGIA Posti di lavoro insidiati dai robot 
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La “Torta Pasqualina”, di 

cui si attesta l'esistenza già 
nel XV secolo, è una famosa 
specialità genovese, chiamata 
così perché si preparava so-
prattutto a Pasqua. Nella ri-
cetta tradizionale è previsto 
l'uso esclusivo delle bietole, 
poiché nel periodo pasquale le 
altre verdure non erano a 
buon mercato, mentre le umili 
bietole di campagna erano in 
pieno germoglio e tutti poteva-
no permettersi di acquistarne 
o raccoglierne in quantità.  

Ora ne esistono molte va-
rianti, coi carciofi, con gli spi-
naci, con le erbette selvatiche. 
Questa torta salata è un vero 
e proprio concentrato di sim-
bolismi che richiamano al cri-
stianesimo e, prima ancora, ai 
riti pagani che celebravano il 
ritorno della primavera.  

La leggenda vuole che, per 
preparare questa specialità, le 
casalinghe più esperte utiliz-
zassero addirittura 33 fogli di 
pasta, che simboleggiano gli 

anni di Cristo. Fra gli ingre-
dienti della ricetta troviamo 
anche le uova intere, un sim-
bolo potente della rinascita 
della vita, del ritorno della pri-
mavera e della sconfitta della 
vita sulla morte. Insieme alle 
uova, la Pasqualina è ripiena 
anche di formaggio e questi 
due ingredienti, un tempo, 
rappresentavano cibi costosi 
che le famiglie potevano per-
mettersi solo nelle ricorrenze 
speciali e nelle festività reli-
giose. Anche se solitamente si 
utilizza la ricotta, nel territo-
rio di origine di questa torta è 
abitudine impiegare la pre-
scinseua, un prodotto caseario 
simile a una cagliata acida.  

Il segreto della riuscita del-
la ricetta sta nella preparazio-
ne della pasta che va fatta 
senza uova e dev’essere tirata 
molto sottile. 
Ingredienti per una teglia di 24 
cm: 
 1/2 kg di bietole 
 1/2 kg di spinaci 
 300 g di ricotta mista o di pecora 
 4 uova 
 parmigiano e pecorino grattugiato 
 olio extra vergine d'oliva 
 maggiorana e timo 
 sale e pepe 
 Per la pasta: 
 500 g di farina 00 
 olio extra vergine d'oliva 
 sale 
 Acqua. 

Preparate la pasta per la 
sfoglia impastando farina, o-
lio, sale e acqua. Quando il 
composto sarà elastico divide-
telo in 4 palline, di cui una un 
pochino più grande, servirà 
come prima base, i bordi do-
vranno uscire leggermente dal-
la teglia.  

Fate bollire le bietole e gli 
spianaci, scolateli, strizzateli e 
sminuzzateli. In una ciotola 
capiente mescolate il trito di 
spinaci e bietole alla ricotta, 
aggiungete un uovo intero, i 
formaggi, la maggiorana e il 
timo, un filo d’olio d’oliva e 
aggiustate di sale e pepe, io 
aggiungo anche una spolvera-
ta di noce moscata. 

Cominciate a stendere la 
pasta in sfoglie sottili, adagia-
te la prima nella teglia facen-
dola sbordare, spennellatela 
con un pochino d’olio d’oliva e 
sovrapponete la seconda sfo-
glia. Aggiungete il ripieno e 
con un cucchiaio ricavate tre 
incavi in cui sgusciare un uovo 
intero che diventerà sodo du-
rante la cottura. Aggiungete le 
altre due sfoglie spennellando 
un po’ d’olio tra l’una e l’altra. 
Ripiegate i bordi della prima 
sfoglia pizzicandoli.  

Spennellate la superficie 
con un rosso d’uovo e infornate 
per mezz’ora a 180 gradi. 

 

Alice Lombardi 

 

 

CICCIO 
Chiuso i l  mar tedì  

AMEGLIA - Bocca di Magra via Fabbricotti 71 
Tel. 0187 / 65568  fax  0187 / 609000 
R i s to rante d el  BUON RICORDO  

 

RISTORANTE 
 

C h iu so i l  lun edì  
Marina di Carrara  V.le Da Verrazzano 1 

Tel. 0585-780286   Fax 0585-780286 

 

 

PRENOTA IL TUO PRANZO DI PASQUA 

RISTORANTE CAPANNINA C I C C I O  M A R I N A  

La “Torta Pasqualina” CUCINA  
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G I O R G I O   
&  G I A N N I  
di Conti Giorgio s.n.c. 

SARZANA  VIA LUCRI, 33  
tel. 0187-625873 

P A R R U C C H I E R I  
Su appuntamento  

da martedì a sabato  
orario continuato 8.30-19.00 

 

e-mail: parrucchiere_giorgio@libero.it 
su Facebook - Giorgio e Gianni parrucchieri 

 

SCELTA DEMOCRATICA 
 

che pò p'r l'amor d' Dio! 
Visti i risultati (?!) dell'ammini-

strazione guidata dai giovanissimi 
eroi di F. Molnar, cui ha dato un 
importante contributo in questi due 
anni di "opposizione" concertata, il 
Movimento con l'ossimoro nel sim-
bolo, si è pensato di cominciare la 
campagna elettorale preventiva 
con la polemica con cui si era con-
clusa l'ultima tornata elettorale.  

A fronte di due anni in cui si è 
palesata l'inefficienza di un'ammi-
nistrazione nata sotto gli auspici 
del giovanilismo che avrebbe do-
vuto, con le energie fresche della 
creatività, esplorare nuove strade 
e portare una ventata di purezza 
nella "decrepita" istituzione comu-
nale, asservita ai giochi di potere 
di un partito (PD), che durante i 
suoi "inefficienti mandati", ha qua-
lificato il suo patrimonio edilizio 
(nuova scuola di Fiumaretta, pas-
seggiata lungo fiume, darsena, 
centro sportivo Camisano, uffici 
Comunali ...), ottimizzato aree di 
servizio, parcheggi, piazze...e infi-
ne ha sostenuto e patrocinato la 
manifestazione del carnevale a-
megliese, ogni volta che un corag-
gioso manipolo di cittadini ha e-
spresso la volontà di riproporlo.  

E qui torniamo a bomba!  
Cui prodest? Chi trae giova-

mento e prestigio dalla manifesta-
zione? Sicuramente chi sta gover-
nando pro-tempore il Comune; 
laddove appare esplicito non solo 
il patrocinio ma anche un sostan-
zioso sostegno economico. E c'è 
dunque il rischio di essere accusa-

ti (come d'altronde è avvenuto da 
parte delle allora opposizioni) di 
sperperare soldi pubblici: ebbene 
essere bersaglio di strali demago-
gici era nel conto degli ammini-
stratori; quello che non si è messo 
nel conto nell'ultima edizione, era 
che, chi ha sfruttato la popolarità 
dell'evento accusasse della visibi-
lità derivatagli l'allora sindaco che 
in vero ne fu propositore e, pur se 
obbiettivamente defilato, ne indicò 
financo il tema (rifiuti urbani).  

L'istrionico personaggio, ora 
con l'accusa di "strumentalizzazio-
ne" da parte dei cattivi politici, ora 
con l'atteggiamento di vittima sa-
crificale si ripresenta con l'arro-
gante sicumera di essere deposi-
tario della verità assoluta. Lui è la 
sinistra (che non c'è più!), lui è il 
baluardo contro la corruzione (!!), 
lui non fa politica (pur facendola e 
avendola fatta in veste di assesso-
re all'ambiente e al sospetto nella 
giunta Baldassari), lui "Zelindo" 
protagonista in scena su testo 
scritto dal medesimo e potendo 
anche la deuteragonista "Bernice".  

Non nascondo che la sua pre-
senza nell'ultima tornata elettorale 
abbia nuociuto più alla sinistra 
(ah, dimenticavo, non c'è più), che 
alla destra. Di fatto ora porta ac-
qua al mulino della destra (ah, 
dimenticavo, non c'è più); infatti 
Toti lo sponsor dell'attuale ammini-
strazione è il "super-partes", che, 
a tempo perso, è anche portavoce 
nazionale di F.I. Alla faccia del 
bicarbonato di sodio! (Totò).  

Una precisazione: Tacchini non 
è nel direttivo del C.O.B e non ha 
partecipato all'allestimento dell'ul-
tima manifestazione, se non con il 

contributo dei suoi calchi, giacenti 
ora da qualche parte, poiché l'at-
tuale amministrazione non si è 
ancora degnata, non dico di asse-
gnarci un locale dove poterli cu-
stodire, ma nemmeno di risponde-
re a una nostra lettera risalente 
ormai all'epoca del "transfuga" 
Giampedrone. Ho cercato di non 
fare nomi (se non quello dei politi-
ci ... che così imparano!), pur se il 
segreto è quello di Pulcinella, dato 
che tutti sanno chi è "Zelindo" e io 
mi firmo in calce.  

Ora è legittimo che chiunque 
può candidarsi a voler governare il 
proprio paese, ma che per far ciò 
riesumi una polemica sterile e cial-
tronesca per far parlar di sé, e 
soprattutto si ritenga leso nella 
sua dignità dalle risposte a insi-
nuazioni manco troppo velate di 
persone che non hanno più nes-
sun interesse ne ambizioni perso-
nali nell'agone politico, è oltremo-
do scorretto ed è tragico sintomo 
di una società virtuale soggetta al 
delirio ludopatico degli internauti.  

Non mi aspetto, pur auspican-
dolo, che la diatriba abbia fine e 
comunque per me la finisco qui, 
augurando al pur sempre amico 
(non arrischio "compagno") che 
nel prosieguo della sua campagna 
elettorale ci proponga idee nuove 
e obbiettivi chiari, possibilmente 
non oscurandoli con la retorica del 
moralismo intransigente e codino, 
ma soprattutto non utilizzi l’"Omo 
ar Bozo" a sostegno della sua car-
riera politica...  

(che pò p'r l'amor d' Dio!) 
 

Livio Bernardini per il 
gruppo PD Scelta democratica 

GRUPPI CONSILIARI 

MARIPOSA 
 

via XXV Aprile 37/B  AMEGLIA  
tel. 0187-65155 cell. 338-3933097 

           piante ornamentali 
    e il         e fiori recisi 
                  19  m a rz o  r i co rd a t i  d e l  P A P À  

           BUONA  P ASQUA  
idee originali per i vostri regali 
Manutenzione del verde 

8 marzo 



 

 

AMEGLIA VIRTUOSA 
 

Interrogazione Urgen-
te “Situazione Ameglia 
Servizi” rivolta al sinda-
co con risposta scritta: 

Premesso 
CHE: comprendiamo le dif-

ficoltà dell'Amministrazione a 
dover risolvere in pochi mesi 
molte importanti questioni a 
cavallo di una campagna elet-
torale non preventivata; 

CONSIDERATO 
CHE: l'ex sindaco Giampe-

drone aveva dichiarato sia in 
sede di commissione che in 
consiglio comunale a fine 2014 
che, entro fine gennaio 2015, 
ci sarebbero state novità sulla 
società Ameglia Servizi con 
relativo “piano industriale”; 

CHE: il nostro gruppo è 
stato sempre molto critico sul-
la gestione politica della socie-
tà Ameglia Servizi durante i 
governi di centrosinistra; 

CHE: il nostro gruppo ha 
condiviso l'idea dell'ex sindaco 
Giampedrone di fare luce sugli 
anni passati della società con 
la due diligence, mentre sia-
mo stati in completo disaccor-
do sugli affidamenti dello spaz-
zamento e del trasporto  scola-
stico; 

RILEVATO 
CHE: è passato ormai più 

di un anno da quel fatidico 

gennaio 2015; 
VALUTATO 
CHE: dopo gli esiti delle 

due “diligence”, vista la gravi-
tà della situazione l'Ammini-
strazione avrebbe dovuto agire 
senza indugio per dare una 
risposta al problema; 

CHE: ancora nei mesi scor-
si il sindaco De Ranieri aveva 
garantito entro fine gennaio 
2016 un incontro per definire 
una soluzione a un problema 
che si stava sempre più aggra-
vando; 

CHE: come abbiamo appre-
so dalla stampa sembra che i 
rapporti tra lavoratori della 
società e il Comune siano ai 
ferri corti; 

il sottoscritto chiede al sin-
daco di riferire urgentemente  
in consiglio comunale con ri-
sposta scritta: 

1) Come l'Amministrazione 
voglia muoversi per dare una 
risposta definitiva al problema 
Ameglia Servizi; 

2) Se ad oggi esiste un pia-
no industriale serio che possa 
permettere alla società di tra-
guardare i prossimi anni con 
più tranquillità e ripianare i 
debiti senza perdere gli even-
tuali beni che dovrebbero esse-
re conferiti alla società dal Co-
mune; 

3) Cosa c'è di vero sulle voci 
di eventuale privatizzazione 

del Porticciolo e del Borgo; 
4) Come mai l'Amministra-

zione non ha agito senza indu-
gio per arrivare a una soluzio-
ne e se ritiene opportuno un 
nuovo impegno economico per 
una ennesima “diligence” al 
fine di accertare le responsabi-
lità politiche. 

Visto che tutta la documen-
tazione è in mano alla Corte 
dei Conti e alla Magistratura 
non sono sufficienti questi or-
gani per dare le risposte più 
appropriate ? 

 

Giovanni Torri 
capogruppo Ameglia Virtuosa 
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NUMERI TELEFONICI UTILI 
Carabinieri Ameglia  
0187-65703 - tutti i giorni 
ore 9-12.30 e 13.30-16.30 
Ufficio locale marittimo  
Fiumaretta tel.0187-648066 
Comune di Ameglia 
centralino 0187-60921 
 

Polizia Municipale 
Giorni feriali dalle ore 11 alle 
ore 13 - tel. 0187-609262 / 3  
Emergenze  112  o  113  

Onoranze Funebri  
“Humanitas”  

Servizi  naziona l i  ed  esteri ,  
d iurni  e  not turni  -  cremazioni  

 

Pubblica assistenza “Humanitas” 
Romito  Magra 1914  ONLUS  

trasport i  sanitar i  e  118 
aiutateci ad aiutarvi:  

donaci il cinque x mille  
C.F. 00233230119 

 

Romito Magra via Provinciale, 68 
tel. 0187-988015 fax 0187-989079 

FARMACIA ZOLESI  
via XXV Aprile tel. 0187-65415 

AMEGLIA        orario di apertura  
giorni feriali ore 8.30 - 12.30 e 15.30 - 19.30  
OFFERTE solo per il mese di marzo 

EUCERIN: con l’acquisto di una crema Eucerin giorno 
subito in regalo la crema notte e il siero / BIOSCALIN: 
sconto 25% su compresse, shampoo e fiale anticaduta 
 omeopatia - alimenti per diabetici 
 cosmesi - calzature dr. Scholl  
 apparecchi aerosol e misuratori pressione 

scontati - misurazione, glicemia, colesterolo, 
trigliceridi 

 centro ufficiale AMPLIFON - esame udito 
 prenotazioni esami e analisi al CUP e specialistiche 

PUBBLICITÀ 
La tariffa base per 1/2 modulo 
di pubblicità è di euro 26 + I-
VA,un modulo (da 1/4 a 1/3 di 
pagina) è di euro 52 + IVA,  
Info: tel. 0187-601268 
e-mail: 
amegliainforma@libero.it 



 

 

Proseguono i prepara-
tivi per il grande even-
to nazionale a Bocca di 
Magra 

Come già annunciato nello 
scorso numero, si terrà a Boc-
ca di Magra il 29, 30 Aprile e 

1 Maggio, la sesta edizione 
del Premio Nazionale “Io 
Vivo Sostenibile”. 

Durante la kermesse sa-
ranno molteplici gli incontri e 
i confronti che si alterneran-
no, tutti incentrati sul tema 
della sostenibilità ambientale 
e, nello specifico, del Turismo 
Eco-sostenibile. 

L’iniziativa, nata a Sarza-
na qualche anno fa e poi por-
tata in tour in giro per l’Italia, 

quest’anno farà tappa nel no-
stro Comune, con l’augurio 
che diventi un appuntamento 
fisso in crescita anno dopo an-
no. 

L’evento sarà occasione di 
confronto tra istituzioni, asso-
ciazioni, operatori turistici e 
cittadini attraverso il quale 
ragionare sulla svolta che il 
nostro territorio dovrà intra-
prendere al fine di investire 
risorse e idee per la crescita, 
economica e qualitativa, su 
più frangenti. 

Per questo motivo stiamo 
lavorando all’organizzazione 
di incontri sulla bio architet-
tura, sul recupero dei rifiuti 
marini, sugli incentivi statali 
rispetto al costruire a impatto 
zero, su percorsi di alta cuci-
na, sull’agricoltura sostenibile 
ed a km zero e altri temi che 
verranno svelati a breve. 

Ci sarà modo, quindi, di 
passeggiare tra gli stand di 
associazioni e aziende impe-
gnate nel settore e allo stesso 
tempo, divertirsi grazie a e-
scursioni studiate proprio per 
godersi le bellezze del nostro 
paese. 

Non mancheranno labora-
tori dedicati ai bambini e altri 
momenti di intrattenimento. 

Per concludere, domenica 
1° maggio la commissione, du-
rante il Talk show, premierà 
gli otto candidati al Premio 
Nazionale. 

Vi invito a seguire gli 
aggiornamenti sulla pagi-
na facebook “PREMIO IO 
VIVO SOSTENIBILE”. 

 

Marusca Cesare 

AMEGLIA 
Venerdì 4, sabato 5, domenica 
6, dalle ore 9.30 alle 20.00: 
BOCCA DI MAGRA IN FIORE 
Mostra mercato fiori, piante, bulbi, 
frutti e non solo! 
Sabato e Domenica ore 15.30 
esibizione di Pierpaolo Ugolini 
Durante i tre giorni, ore 17.00: 
corso/dimostrazione creazione 
impianto di zafferano. 
Evento a cura di Ass.ne Luna & 
co. Eventi, con il Patrocinio del 
Comune di Ameglia 
Per seguire gli aggiornamenti di 
tutti gli eventi promossi da Comu-
ne e Associazioni visitate la pagi-
na Facebook: ViviAmeglia 

SARZANA 
Da sabato 12 a lunedì 14:  
FIERA DELLE NOCCIOLE  
Centro Storico 
Da sabato 26 a lunedì 28:  
LA SOFFITTA SULLA STRADA 
Edizione pasquale Centro Storico 

LA SPEZIA 
Giovedì 3, ore 20.45: CARMEN, 
balletto in due atti su musiche di 
Georges Bizet – Teatro Civico 
Venerdì 11 e sabato 12, ore 
21.15: L’ANARCHICO NON È  
FOTOGENICO - Fuori Luogo, pro-
getto di Teatro Contemporaneo – 
Centro giovanile Dialma Ruggiero 
Lunedì 14, ore 20.45: 
DECAMERON/CEDERNA, (segue) 
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Marzo:                consigliati   a cura di Marusca Cesare EVENTI  
un racconto italiano in tempo di 
peste. Con Giuseppe Cederna – 
Teatro Civico 
Mercoledì 23, ore 20.45:  
THE MAN, THE PASSION OF 
THE CHRIST, Rdr Dance Com-
pany – Teatro Civico 
Giovedì 24 e Venerdì 25, ore 
20.45: VICINI, di Fausto Paravino 
– Teatro Civico 
Elenco completo degli spetta-
coli: Pagina Facebook Teatro 
Civico della Spezia 

A DUE PASSI DA QUI! 
Martedì 1, ore 21.00: MOLIERE, 
LA RECITA DI VERSAILLE,  
con Paolo Rossi –  
Teatro Aurora, Scandicci 
Mercoledì 2, ore 21.00: ANGE-
LO PINTUS: ORMAI SONO UNA 
MILF - Teatro del Giglio, Lucca 
Venerdì 4, ore 21.00:  
FRANCESCO DE GREGORI - 
AMORE E FURTO TOUR 2016 - 
Città del Teatro - Cascina 
Martedì 8, ore 21.00:  
LUCA CARBONI – POP UP 
TOUR – Obihall, Firenze 
Venerdì 18, ore 21.00:  
GIUSEPPE GIACOBAZZI -  
Teatro Aurora, Scandicci 
Venerdì 25, ore 21.00:  
FRANCESCA MICHELIN -  
Viper Theatre, Firenze 
Per info e acquisto biglietti: 
www.boxofficetoscana.it 

Premio Io Vivo Sostenibile 2016 a Bocca di Magra 

L’Amministrazione  
Comunale e la Redazione 

Augurano  
BUONA PASQUA 

ai lettori e agli 
sponsor pubblicitari 
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Il punteruolo rosso (no-
me scientifico Rhyn-chophorus 
Ferrugineus) è una particolare 
specie di coleottero parassita 
che instaura il suo intero 
ciclo  biologico  all’interno 
di un esemplare di palma, 
determinandone la  morte 
in breve tempo.  

Le femmine depongono le 
uova sui piccioli delle foglie, 
quindi le larve che ne fuorie-
scono iniziano a cibarsi di tutti 
i tessuti vivi, scavando delle 
gallerie all’interno dell’albero. 
Secondo  gli  studi  scientifici, 
una pianta colpita da que-
sto vorace parassita è ine-
vitabilmente  compromes-
sa:  dai  fori  di  penetrazione 
delle larve fuoriesce un liquido 
vischioso, mentre le foglie si 
piegano su se stesse.  

Nello stadio terminale del-
l’infestazione si genera un ve-
ro  e  proprio  “collasso”  della 
pianta e, solo a questo punto, 
le colonie di coleotteri abban-
donano  la  palma  attaccata, 
migrando su un nuovo esem-

plare. Il punteruolo rosso è in 
grado  di  volare  piuttosto  a 
lungo e ciò rende estremamen-
te difficile contenere gli episo-
di di infestazione, dal momen-
to che è capace di raggiun-
gere  nuove  piante  ospiti 
nel raggio di un km. 

Segnalato da diversi anni 
in  Spagna,  il  fenomeno  del 
punteruolo rosso ha colpito da 
qualche tempo anche le regio-
ni italiane, soprattutto Sicilia, 
Puglia, Campania, Toscana e 
Liguria, dove i tecnici del Ser-
vizio  fitosanitario  regionale 
hanno operato un monitorag-
gio di tutto il territorio per ve-
rificare la presenza del punte-
ruolo rosso attraverso trappo-
le, costituite da secchielli riem-
piti con acqua mescolata a un 
ormone aggregante in grado di 
attrarre gli  esemplari adulti 
del coleottero.  

Nonostante  il  Comune  di 
Ameglia non rientri tra i terri-
tori più colpiti da questo feno-
meno, sono state diverse le 
segnalazioni di infestazio-
ni  dovute  all’attacco  del 
punteruolo. 

A partire dal 2013, il Servi-
zio Fitosanitario della Regione 
Liguria ha elaborato un piano 
d’azione, al fine di contrastare 
l’introduzione e la diffusione 
del  punteruolo  rosso,  preve-

dendo  una  serie  di  obblighi 
particolari in capo ai proprie-
tari di vegetali sensibili colpiti 
dall’organismo nocivo, i quali 
sono tenuti a dare immediata 
comunicazione al Servizio Fi-
tosanitario.  

Diverse sono le misure 
preventive  da  attuare  in 
tutte le  zone interessate da 
fenomeni di infestazione, tra 
le  quali:  ispezione  periodica 
delle piante sensibili all’attac-
co del coleottero; accurata po-
tatura delle foglie secche da 
effettuarsi in periodo inverna-
le,  con conseguente elimina-
zione  dei  residui  del  taglio; 
evitare la potatura delle foglie 
verdi con temperatura al di 
sopra dei 10°, in quanto l’area 
di taglio è fortemente attratti-
va nei confronti del parassita; 
interventi con insetticida nella 
parte apicale della pianta. 

 

Francesco Bernardini 

 

Un’antica dimora di campagna,  
in Lunigiana (SP), 

ambientazione ideale per:  
incontri di studio, 

cerimonie,  
feste di compleanno 
www.villapratola.com 

since 1735 

Villa Pratola  
La Spezia 

Le specie aliene sono tra noi: il punteruolo rosso 

1 cm 

Il nemico pubblico N° 1 delle palme: 
il punteruolo rosso  

(a colori nella versione Internet) 
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IM MO B IL I A-

 

AMEGLIA 
Via XXV Aprile 6d 

Ove non specificato la classe energeti-
ca è in fase di valutazione. 
VEZZANO LIGURE - Nel centro 
storico, con vista vallata Magra, a-
bitabile subito, terratetto composto 
da taverna - soggiorno con camino, 
wc, al piano SS, ingresso; cucina 
abitabile, camera, bagno al piano 
primo. (Rif: 1229)       € 170.000,00 
FIUMARETTA - A due passi dalla 
spiaggia fondo commerciale di 65 
mq., ampia zona vendita con due 
vetrine, laboratorio, ripostiglio e ba-

gno. (Rif: 1105)     € 600,00 mensili 
LUNI MARE - In zona comoda, ap-
partamento al primo piano compo-
sto da: ingesso - soggiorno, cucina 
con veranda, balcone, disimpegno, 
camera matrimoniale e bagno con 
doccia. Posto auto e cantina. 
(Rif: 1486)                  € 136.000,00 
AMEGLIA - Collinare, con vista 
vallata Magra, casa indipendente 
su due livelli, composta da soggior-
no con angolo cottura, cameretta, 
bagno al piano terra; camera con 

ampia terrazza al piano primo. 
Completano la proprietà una canti-
na e circa 1000 mq di terreno adibi-
to in parte a giadino e in parte a 
frutteto. (Rif: 1429)     € 300.000,00 
ZANEGO - Vista mare. Bellissima 
villetta singola immersa nel verde, 
posta su 2 livelli. Piano terra: am-
pio soggiorno con angolo cottura, 
bagno. Piano primo: camera da let-
to, grande terrazza vista mare. 
Giardino privato di circa 1.000 mq. 
(Rif: 2665)                  € 360.000,00 

 

CON 44 ANNI DI ESPERIENZA                      www.migliorini.net  
    Compra vendita 
    Stima di immobili 
    tel.0187-65165 / 65622  fax 0187-65048  Cell. 348-7931902 / 5  

Ciccio è ristorante del Buon Ricordo CRONACA 

 
 

La missione Ginny II (nella 
foto sopra una parte dei 15 
componenti del commando) si 
concluse tragicamente sulle 
scogliere della Punta Bianca 
nei pressi della Batteria De 
Luti, la mattina del 26 mar-
zo 1944. Al fine di commemo-
rare il 60º anniversario della 
missione, l'American OSS 
Society e il Comune di Ame-
glia nel 2004 hanno deposto 
una targa commemorativa.  

Ma che cosa era stata e co-
me si era svolta la Missione 
Ginny? Siamo nella notte tra 
il 27 e il 28 febbraio 1944, una 
di quelle notti in cui la luna 
gioca un ruolo importante nel-
le vicende umane. Nel buio, un 
commando OSS (Office of Stra-
tegic Services) americano, pro-
veniente da Bastia, su due 
gommoni, prende terra vicino 
a quello che ancora oggi è co-

nosciuto come lo 
scoglio di “Panèa e 
Punta Marmi”, cio-
è la punta che si 
trova alla destra 
di Montaretto, per 
sabotare un tun-
nel ferroviario tra 
Bonassola e Fra-
mura; una linea a 
binario unico, uti-
lizzata per riforni-

re le truppe tedesche impegna-
te al fronte di Cassino. 

L'OSS era stato costituito 
con un decreto militare del 
presidente Roosevelt durante 
la seconda guerra mondiale 
nel giugno del 1942, per racco-
gliere e analizzare le informa-
zioni strategiche necessarie 
allo svolgimento di operazioni 
particolari non affidate ad al-
tri organismi. Venne poi sciol-
to con decreto presidenziale 
nel 1945.  

Sui gommoni si trovavano 
militari americani di seconda 
generazione, che parlavano 
correttamente l’inglese e la 
lingua del paese europeo in cui 
avrebbero dovuto operare. In 
questo caso, tutti di origine 
italiana; personale altamente 
addestrato per infiltrarsi e 
confondersi con le popolazioni 
locali. A motivo di ritardi, do-

vuti alle condizioni atmosferi-
che, di problemi tecnici nella 
localizzazione dell’obiettivo e 
della numerosa presenza di 
truppe tedesche e fasciste, 
l’operazione venne annullata 
dal comandante dei mezzi di 
recupero. Il rientro venne sta-
bilito per evitare, con il sorge-
re del sole, di essere indivi-
duati dai mezzi navali tede-
schi, che durante il giorno pat-
tugliavano la zona di mare 
antistante il litorale.  

Un obbiettivo troppo impor-
tante quello di Framura, ra-
gione per cui un secondo ten-
tativo venne effettuato il 22 
marzo, alle ore 18.00, quando 
due motosiluranti della U.S. 
Navy, la PT210 e la PT214 
presero a bordo la squadra del 
2677 Special Reconnaissance 
Battalion e, dopo essere salpa-
te da Bastia, fecero rotta verso 
la costa ligure. Il tenente Rus-
so comandava il team di demo-
lizione e il tenente Paul J. 
Traficante il team di protezio-
ne; quindici uomini in tutto, 
bene armati che sulle divise 
non portavano alcun distintivo 
di appartenenza, tranne le in-
segne relative ai gradi rivestiti 
nell'U.S. Army applicate sulle 
maniche e sul colletto delle 
camicie. 

(Continua a pagina 15) 

Ginny I e II: italoamericani da non dimenticare (1°) STORIA 



 

 

 

Un pensatore cristiano dei 
primi secoli racconta che una 
notte fece un sogno. 

«Miriadi di uccelli svolazza-
vano sotto una rete tesa ad 
una certa distanza dal suolo. 
Tentavano continuamente di 
prendere il volo, ma urtavano 
nella rete e ricadevano a terra. 
Era un incubo triste e ango-
scioso. Ma, a certo punto, un 
uccello si ostinò a lottare con-
tro la rete finché, ferito e san-
guinante, riuscì a spezzarla e 
prese il volo verso l’azzurro.  

Un alto grido si levò dal 
“popolo degli uccelli” e, con un 
fruscio incredibile d’ali, tutti si 
precipitarono verso lo spazio 
senza limiti del cielo». 

Gesù, ricoperto di sangue, 
ha spezzato la rete del destino. 
L’impossibile, il bene dell’uma-
nità, è ormai al centro della 
fede cristiana e dell’umanità. 

A tutti, soli o a gruppi, è 
data la possibilità di realizza-

re in Gesù la vera libertà e la 
gioia nella realizzazione piena 
della propria vita. Da sempre 
Pasqua è passaggio dal male 
al bene, in Gesù è pienezza di 
bene.  

Buona Pasqua a tutti. 
Notizie 
È iniziata la Benedizione 

delle Famiglie, ogni domeni-
ca sarà indicato il percorso set-
timanale. L’offerta è desti-
nata al restauro dell’orato-
rio. 

Orario delle funzioni 
della Settimana Santa: 

Domenica delle Palme:  
ore 10.00 Benedizione degli 
ulivi nell’Oratorio, processione 
e S. Messa nella Parrocchiale. 

Giovedì Santo:  
ore 16.00 S. Messa in Ame-

glia – ore 17.30 a Cafaggio – 
ore 21 adorazione a Cafaggio. 

Venerdì Santo:  
ore 15.30 funzione in Ame-

glia – ore 17.30 a Cafaggio – 
ore 20.30 processione da Ca-
faggio all’Oratorio.  

Risvegliamo la nostra bella 

tradizione di luce e canti. 
Sabato Santo: ore 21 in 

Ameglia benedizione del fuoco, 
del fonte e S. Messa nella Ri-
surrezione del Signore. 

Pasqua 27 marzo:  
orario festivo. 
19 – 20 – 21 aprile pelle-

grinaggio a Roma per il 
giubileo. 

Spesa € 280//00.  
Prenotazioni entro il 13 

marzo, acconto 100.00 €. 
 

Don Cesare Giani 
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MOMENTO RELIGIOSO 
27 marzo PASQUA 

 

Via XXV aprile, 21 (dietro Ag. Migliorini) 
AMEGLIA tel. e fax 0187-65980 
 

 

 Clima service 
 Diagnostica computerizzata 
 Revisioni periodiche  
   per Motorizzazione civile 
 Tagliandi periodici 
   per tutte le marche di auto 

AUTOFFICINA  ELETTRAUTO 

ORARIO SS. MESSE 
 

Ameglia 
Cafaggio 
Bocca di Magra 
Fiumaretta 
Montemarcello 
Monastero S.Croce 

prefes festiv festiv
16.30  10.00 
17.45 8.30 11.15
17.30 8.30 11.00 
17.00  10.00 
17.45  10.00 
18.00 10.00 18.00 

Qualora la squadra si fosse 
resa conto, per qualsiasi moti-
vo, di non poter ultimare la 
missione entro il tempo pre-
stabilito, sarebbe dovuta ritor-
nare subito alla spiaggia, dove 
erano in attesa nell’oscurità, 

le due motosiluranti che a-
vrebbero provveduto al loro 
recupero e al rientro alla base.  

Se ciò non fosse stato possi-
bile, i commando avrebbero 
dovuto raggiungere una casa 
prestabilita, rimanere nascosti 
sino alla notte successiva, e 

così di seguito nel caso di altro 
insuccesso; era previsto, inol-
tre, un piano d’emergenza che 
prevedeva l’unione dei com-
mando a Bobbio con una bri-
gata partigiana. (continua 2-3) 

 

Gino Cabano 

(Continua da pagina 14) 

WWW.FERALSP.COM 
TEL. 0187-933658 
CARPENTERIA 

METALLICA 
INFISSI IN 

ALLUMINIO 
 

ESPOSIZIONE  VIA 
VARIANTE  AURELIA  

SARZANA  
Telefono 

0187-691397 

G ua rd i a  me d i c a   
t e l .  0 1 8 7 - 0 2 6 1 9 8   

ore notturne dalle ore 20 alle 
8 dei giorni feriali e nei  

giorni prefestivi e festivi. 

Castello di Calice al Cornoviglio 
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Continuiamo la rassegna ini-
ziata lo scorso mese della rela-
zione fra devozione ai beati del 
Paradiso e malattie. Anche mar-
zo ha i suoi santi protettori di 
organi e parti del corpo.  

Cominciamo il 1° con un san-
to agli albori del Medioevo, Al-
bino d’Angers, che si prodigò 
per combattere l’usanza dei ma-
trimoni fra consanguinei, molto 
diffusa all’epoca, soprattutto fra 
la nobiltà di matrice germanica 
che praticava l’endogamia per 
mantenere la compattezza dei 
vari clan. Per questo Albino, che 
è invocato nella pertosse, fu 
più volte minacciato di morte.  

Il 6 è la volta di Colette de 
Corbie, badessa; si fece terzia-
ria francescana e poi divenne 

eremita, quando in visione san 
Francesco le chiese di riformare 
il suo ordine; i fedeli si rivolgono 
a lei per i problemi della vista. 

Patrone nella gravidanza 
sono invece Felicita e Perpetu-
a, martiri del terzo secolo che si 
ricordano il 7 marzo: quando 
furono arrestate la prima era 
incinta e la seconda aveva un 
bambino appena nato. Il 9 si 
celebrano Domenico Savio e 
Francesca Romana: anche san 
Domenico, morto a soli 15 an-
ni, è pregato nel parto, mentre 
santa Francesca Romana era 
una taumaturga che aveva tra-
sformato il suo palazzo in ospe-
dale: è invocata nelle epidemie. 
Per i tumori e i moribondi si 
ricorre a una mistica, Gertrude 
de Nivelles, figlia della badessa 

Itta, che nel VII sec. aveva fon-
dato un monastero sia femmini-
le che maschile: Gertrude è ri-
cordata il 17 marzo. 

Il primo giorno di primavera 
incontriamo un eremita, lo sviz-
zero Nicola di Flüe, a cui ci si 
rivolge per la gastrite. Il 24 si 
ricorda la badessa Caterina di 
Svezia, figlia della più famosa 
santa Brigida; l’intercessione di 
Caterina viene richiesta nelle 
minacce d’aborto. Un santo dal 
nome ben curioso è poi Cono 
di Naso, venerato il 28 e implo-
rato, neanche a farlo apposta,  
per naso, orecchie e gola. E 
per il mal di schiena? C’è Do-
done di Haske, altro taumatur-
go eremita del XIII sec. festeg-
giato il 30. 

 

Maria Luisa Eguez 

del mese di marzo  S a n t i  e  m a l a n n i  


