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Scuole accorpate e in sicurezza: missione compiuta 

 

Finalmente ci siamo! L’anno 
scolastico è iniziato e si può pro-
prio dire che il lavoro ha dato i 
suoi frutti. Dal 2014 ad oggi il 
nostro piano di riforma dell’offer-
ta scolastica ha portato il più 
grande risultato: un unico gran-
de polo didattico nel plesso di 
Cafaggio che riunisce la scuo-
la primaria e secondaria di 
primo grado. Una scuola bella e 
sicura, con spazi per la didattica 
e i laboratori, una struttura ad 
uso esclusivo della scuola dove i 
nostri figli possono passare le 
ore dedicate all’apprendimento 
in sicurezza e tranquillità. La 
sfida è stata dura e con non po-
chi ostacoli, ma la tenacia e il 
dialogo hanno fatto comprende-
re a genitori ed insegnanti la 
bontà del progetto. 

Eravamo partiti con la scuola 
primaria divisa in due realtà: 
Ameglia e Fiumaretta, troppo 
piccole per garantire classi com-
plete e sotto il continuo peso 
delle pluriclassi che non garan-
tivano agli scolari il migliore in-
segnamento possibile; la Sezione 
Primavera per i più piccini era 
stata sospesa e gli asili erano in 
pessime condizioni.  

In poco meno di tre anni ab-
biamo accorpato le due prima-
rie, consentendo la creazione di 
due sezioni complete e facendo 

partire anche una sezione a 
“tempo potenziato”, purtroppo il 
tempo pieno dipende dalle risor-
se del Ministero…  

Nel 2014 è ripartita la Sezio-
ne Primavera che da allora non 
si è mai interrotta.  

Nel 2015 c’è stata l’inaugura-
zione della rinnovata palestra 
del Cafaggio e lo spostamento 
della primaria di Fiumaretta ad 
Ameglia. La liberazione degli 
spazi nella vecchia sede della 
primaria ha consentito di porta-
re la scuola dell’infanzia a pia-
no terra dell’edificio di Via Gio-
vanni XXIII, con grande benefi-
cio dei bambini che ora godono 
di spazi più ampi, di una strut-
tura nuova e di una piccola pa-
lestra. Contestualmente siamo 
intervenuti a Bocca di Magra, 
rifacendo il tetto dell’asilo e il 
giardino, togliendo così i secchi 
dalle aule per recuperare l’acqua 
piovana che si infiltrava dal tet-
to! Abbiamo poi rifatto anche il 
giardino di Fiumaretta, ade-
guando così gli spazi esterni alle 
rinnovate necessità della scuola.  

Nel plesso del Cafaggio l’in-
gresso della sezione di Fiuma-
retta è stato possibile grazie al 
trasferimento dell’ufficio della 
Polizia Locale presso il munici-
pio, altra scelta forte e segnale 
di coesione tra gli uffici comuna-
li che per la prima volta si sono 
ritrovati sotto lo stesso tetto.  

Riunire le attività scolastiche 
nel plesso don Lorenzo Celsi ha 
significato però anche rendersi 
conto che drammaticamente tale 
struttura non fosse adeguata al-
le normative antincendio e 
questo ci ha reso immediata-
mente attivi a provvedere alla 
messa a norma, fino ad arrivare 

(Continua a pagina 2) 
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Una scuola più sicura, 
questo è senza dubbio il pri-
mo e più importante obietti-
vo raggiunto per il plesso 
scolastico comunale che 
comprende scuola primaria 
G. Mazzini e scuola media 
don L. Celsi e che accoglie 
circa 200 alunni. Opere per 
un totale di 400mila Euro 
dedicate all'adeguamento 
sismico e all'efficientamento 

energetico realizzate nel cor-
so della pausa scolastica e-
stiva. Oltre alla sicurezza si 
è pensato anche alla cura e 
all'estetica degli ambienti 
interni, con la ritinteggiatura 
delle pareti e la realizzazione 
di alcune decorazioni.  

Le buone notizie però 
non finiscono qui, alcuni me-
si fa l'Amministrazione Co-
munale di Ameglia ha parte-

cipato, insieme all'Istituto 
Comprensivo Arcola-Ameglia, 
al bando di Fondazione Ca-
rispe "Insieme per le nostre 
scuole" aggiudicandosi dieci-
mila euro per l'acquisto di 
arredi e per altre attività di 
miglioramento degli spazi 
scolastici in collaborazione 
con le famiglie e le associa-
zioni del territorio.  

Inoltre, nel corso di que-

(Continua a pagina 8) 

PA S T RY  S H O P   
Ameglia via Pisanello, 75 tel. 0187-65463  

APERTURA ore 6.30 - 13 e 15.30 - 19.30 
giorno di chiusura il lunedì 

 

 Pandolce e focaccia da Mègia 
 Spongata di Simone 

 

 Caffetteria e colazioni con paste 
fresche, pasta di mandorle e Sacher 

 

 Rinfreschi su ordinazione  

seguici su 

ai lavori di questa estate che 
possono ritenersi la migliore 
conclusione di questa fase di 
riforma con adeguamento 
sismico ed efficientamen-
to energetico. 

Un grazie speciale per tut-
to questo lavoro va ovvia-
mente a Giacomo Giampe-
drone che da sindaco ha 
creduto al mio progetto sulla 
scuola e mi ha spronato a 
metterlo in pratica, ricono-
scendo infine da assessore 
alla Protezione Civile regio-
nale i fondi necessari alla 
messa a norma antisismica 
dell’edificio di Via Maestà.  

Ovviamente devo ringra-
ziare gli assessori che mi 
hanno affiancato in questo 
percorso: Valentina Malfan-
ti che nel primo anno da 
sindaco facente funzioni ha 
raccolto il mio progetto come 

assessore alla Pubblica I-
struzione e ha seguito l’ac-
corpamento scolastico, An-
drea Bernava che da asses-
sore ai Lavori Pubblici ha 
seguito tutte le fasi dei can-
tieri dal 2015 ad oggi ed infi-
ne Serena Ferti che dal 
2016 ricopre il ruolo di as-
sessore all’Istruzione e che 
ha svolto un ruolo fonda-
mentale in queste ultime 
battute di realizzazione del 
progetto. Un ruolo chiave è 
stato poi svolto da tutto 
l’ufficio Lavori Pubblici coor-
dinato dall’arch. Nicoletta 
Giangarè e che ha coinvolto 
tutti, dagli amministrativi 
agli operai, ma sicuramente 
la persona a cui va il merito 
maggiore è la geom. Cinzia 
Masetti che con abnegazio-
ne e professionalità ha se-
guito il cantiere della scuola 
consentendo che l’apertura 

dell’anno scolastico coinci-
desse con la fine dei lavori 
interni di adeguamento si-
smico, un grande risultato 
corale che dimostra come la 
Pubblica Amministrazione 
sia ancora in grado di dare 
le risposte adeguate nei tem-
pi richiesti. 

Ultimo plauso va ai cit-
tadini che nel 2016 hanno 
confermato questa Ammini-
strazione consentendo che le 
opere iniziate fossero conclu-
se e che le risorse stanziate 
potessero essere utilizzate 
per queste opere, in tre anni 
è stato investito in totale 
quasi un milione di euro, 
cofinanziato da Comune e 
Regione, penso sia il modo 
migliore per far vedere dove 
vanno i soldi delle tanto in-
digeste tasse… 

 

Andrea De Ranieri  
Sindaco 

(Continua da pagina 1)  

G I O R G I O  G I A N N I  
di Conti Giorgio SARZANA 

s.n.c.                         via Lucri, 33 
                           tel. 0187-625873 

PARRUCCHIERI   DONNA / UOMO  
Su appuntamento da martedì a  
sabato  orario continuato 8.30-19.00 

GIORGIO & G IANNI 
Via Castruccio Castracani, 8 

cell.  334-5341213 
e-mail: parrucchiere_giorgio@libero.it 

su Facebook - Giorgio e Gianni parrucchieri 
I PANINI DI BISCOTTO - memorizza 
l’apericena per martedì 31 OTTOBRE  

Scuola + bella e + sicura anche grazie ai contributi 



 

 

 

L’inizio della scuola per gli 
alunni ha sempre il suo per-
ché e quest’anno, anche per 
noi amministratori, è stato 
un giorno importante per il 
raggiungimento di un grande 
obbiettivo: la messa in sicu-
rezza del plesso don L. Celsi 
dal punto di vista sismico.  

Il lavoro dell’assessorato 
ai Lavori Pubblici, in questi 
tre anni, ha portato ottimi 
risultati in ambito scolasti-
co, realizzando tre interventi 
consecutivi che hanno per-
messo di rinnovare e fortifi-
care la struttura scolastica 
su più fronti.  

Il primo di questi inter-
venti è stato la ristruttura-
zione della palestra, strut-
tura che nasce ad uso degli 
alunni utilizzata anche nella 
fascia pomeridiana dalle va-
rie società sportive. Il rifaci-
mento del parquet e degli 
interni ha reso la palestra 
molto gettonata aumentando 

notevolmente l’offerta sporti-
va nel nostro Comune so-
prattutto a livello di settore 
giovanile, dando quindi una 
vasta scelta tra le varie disci-
pline.  

Successivamente il plesso 
scolastico è stato vagliato 
centimetro per centimetro 
dai tecnici comunali unita-
mente alla presenza dei Vigi-
li del Fuoco, in maniera tale 
da apportare le opportune 
modifiche necessarie a ren-
derlo conforme alla norma-
tiva vigente antincendio.  

In ultimo è stato realizza-
to nella sosta estiva l’inter-
vento principe, consistente 
nell’adeguamento sismico 
di tutta la struttura e 
nell’efficientamento ener-
getico portando quindi una 
riduzione sui consumi. Il ri-
sultato che si percepisce ad 
occhio nudo dell’ultimo can-
tiere non è altro che il 40 % 
del lavoro svolto questa esta-
te. Si possono apprezzare i 

nuovi infissi in alluminio 
con doppio vetro e camera 
d’aria, le pareti intonacate e 
ripitturate ma la sostanza è 
proprio ciò che non si vede, 
ovvero il rinforzo struttura-
le delle murature con la do-
vuta armatura richiesta dal-
la vigente normativa antisi-
smica.  

I lavori stanno conti-
nuando nella parte esterna 
dove, oltre ad essere stata 
ricostruita la passerella esi-
stente e le scale di emergen-
za utilizzate dalle scuole e 
dalla protezione civile, ver-
ranno ripristinate le facciate 
interessate dai lavori.  

Questi periodici e consi-
stenti interventi dimostrano 
una forte attenzione da parte 
dell’Amministrazione nei 
confronti dei plessi scolasti-
ci, ambienti di fondamentale 
importanza per la crescita 
dai nostri figli. 

 

Andrea Bernava 
Assessore ai LLPP 
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AUTOC ARROZZERIAUTOC ARROZZERI AA
CASTAGNCASTAGNAA   di Caputo Franco e C. s.n.c. 

autorizzata PEUGEOT 
VERNICIATURA A FORNO  

CON GARANZIA 36 MESI 
VERNICI STANDOX 

RADDRIZZATURA SCOCCHE UNIVERSALE 
Fiumaretta - via Litoranea 19 
E-mail: car.castagna@tin.it  

tel. 0187-64416  fax 0187-649656  
cell. 333-8009628   

Controllo e r icar ica condizionatori  

auto sostitutiva 

I D R A U L I C A  
PETACCHI  

 

FIUMARETTA 
via Baban, 6 
Cell. 335-6857043 
tel. 0187-648219 
 

 Impianti di riscaldamento 
 Condizionatori d’aria 
 Pannelli solari 

L’impegno dell’assessorato LL.PP. per le scuole 

sta estate, la Giunta comu-
nale ha deliberato il proget-
to "Viviamo la scuola", al 
quale ha partecipato Carre-
four sponsorizzando l'acqui-
sto di un'aula con banchi 
pentagonali 3.0, adatti ad 
una didattica innovativa.  

Con tutte queste risorse si 
riuscirà quindi a sostituire 
buona parte dei banchi, del-
le sedie e di altri arredi 
all'interno del plesso, mai 
stati sostituiti da decenni ed 
ormai obsoleti e poco funzio-
nali. Un grande lavoro parti-
to dal reperimento delle 

risorse, tramite la presen-
tazione di progetti ai bandi 
attivi, segno di un'attenzio-
ne forte della nostra Ammi-
nistrazione al futuro delle 
nostre scuole e dei nostri ra-
gazzi. 

Serena Ferti 
Assessore Pubblica Istruzione 

(Continua da pagina 2) 
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Prima il Sindaco di Lerici Pao-
letti che non solo accusa il Parco 
di immobilismo ma addirittura di 
essere responsabile del degrado 
in cui versa il nostro territorio; di 
seguito l’assurda proposta di 
legge del consigliere regionale 
Costa che, in piena campagna 
elettorale, chiede di abolire il Par-
co basandosi su argomentazioni 
discutibili.  

Dopo mesi di assordante si-
lenzio, le dichiarazioni fatte dal 
sindaco di Ameglia De Ranieri, a 
cui seguono quelle del presidente 
dei “Volontari del Magra” Ghir-
landa, contro il Parco sembrano 
piuttosto ingenerose soprattutto 
se commisurate agli interventi 
fatti dal Parco proprio sul territo-
rio amegliese. 

Non serve avere la memoria 
lunga per ricordare che, tra le 
opere più importanti fatte pro-
prio nel Comune di Ameglia 
negli ultimi anni, ce ne sono di-
verse ad opera del Parco: il re-
cupero della Batteria Chiodo a 
Montemarcello, la pista pedonale 
di Fiumaretta, la lungofiume a 
Bocca di Magra e  la manutenzio-
ne dei sentieri; anche recente-
mente, subito dopo  l’incendio 
che ha interessato il sentiero di 
Punta Corvo, il consiglio del Par-
co ha messo a disposizione del 
Comune di Ameglia risorse eco-
nomiche per ripristinarne la fruibi-
lità e continuare a garantire la 
percorribilità. 

Questi sono solo alcuni esem-

pi emblematici di interventi ap-
prezzati ed importanti per il terri-
torio e che è stato possibile rea-
lizzare grazie alla capacità di pro-
grammazione del Parco. 

Diverse gravi inesattezze 
poi, proprio si riscontrano nel- 
l’intervento fatto dal Sig. Ghirlan-
da. Infatti quando parla si parla di 
730.000,00 euro di ammortamen-
ti va ricordato che la maggior par-
te di queste uscite (e non entra-
te), circa 680.000,00 euro riguar-
dano interventi di manutenzione 
straordinaria fatti sul territorio 
relativamente a progetti a lungo 
termine e i 134.000,00 riguarda-
no piccole manutenzioni ordinarie 
e straordinarie annuali.  

Alla voce guardianaggio l’im-
porto è pari a euro 0,00 in quanto 
questa attività viene svolta inte-
ramente da guardie parco vo-
lontarie coordinate dal diretto-
re del Parco stesso e che coglia-
mo l’occasione di ringraziare per 
la serietà e la dedizione che di-
mostrano sempre nei loro inter-
venti.  

Ricordiamo poi che la pulizia 
dei siti e la loro bonifica è, per 
normativa vigente, è opera a 
carico dei Comuni, ai quali vie-
ne pagata la Tari da parte dei 
cittadini anche a questo scopo.  

Compito del parco infatti è 
vigilare e ricevere segnalazioni 
anche da parte di cittadini in se-
guito alle quali vengono contattati 
e sollecitati i Comuni per l’eli-
minazione della discarica abusi-
va. 

Al Parco spetta poi la manu-
tenzione dei sentieri che nel tem-
po è riuscito ad effettuare nono-
stante tagli sempre più incisivi 
alle risorse destinate a tal fine da 
parte della Regione, e per i quali 
anche oggi si sta lavorando con 
progetti importanti che andranno 
ad attingere risorse dalla Comu-
nità europea.  

Per quanto riguarda la solita 
trita e ritrita questione degli inve-
stimenti fatti a tutela della bio-
diversità (ululone e lampreda) 
ricordiamo che i fondi ad essi 
destinati dovevano essere spe-
si  esclusivamente per quello 
scopo al fine di evitare di incor-
rere in ipotesi di reato quali la 
distrazione di fondi europei. Da 
qui la scelta di lavorare per otte-
nere contributi (in alcuni casi al 
100% a fondo perduto) e utiliz-
zarli con vincolo di destinazione; 
forse questi signori ritengono che 
fosse meglio lasciarli ad altri par-
chi di paesi europei per la mede-
sima finalità? Ovviamente è sem-
pre possibile fare meglio, come in 
tutte le sedi siano essi Parchi, 
Comitati o Comuni, ma l'impor-
tante è riconoscere l'oggettività di 
azioni che rimangono e valorizza-
no il territorio. 

Certo è che l’indispensabile 
funzione del Parco non si ga-
rantisce diminuendo ogni anno 
il contributo regionale come è 
accaduto quest’anno, addirittura 
di una quota che supera il 15%), 
ma investendo su personale e 
mezzi; ed allora siamo convinti 

(Continua a pagina 5) 

Qualcosa da dire a difesa del Parco di Montemarcello 

 

RISTORANTE 
 

Marina di Carrara - v.le Da Verrazzano, 1 
tel. 0585-780286     fax 0585-780286 

 
 

H O T E L  G A R D E N  -  PIZZERIA RISTORANTE  
Bocca di Magra - Via Fabbricotti, 161 - tel. 0187-65086 

CICCIO  MARINA  
 

BAR - aperitivi 
Colazioni - pranzi 

 

Marina di Carrara - v.le Da Verrazzano, 1 
tel. 0585-780286     fax 0585-780286 

CICCIO  MARINA  
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AGRI-HOUSE via Camisano 34 
tel .  /  fax  0187 -65834  

Ape rt ura  o re  8 -12.30 e  1 5-19.00  
           do m enica ore  8 -1 2.3 0  

 

ARTICOLI  PER L’AGRICOLTURA e  
il giardinaggio - sementi - ferramenta 
mangimi e attrezzature per animali  

 
 

In autunno … niente di meglio di 
un massaggio/scrub 
in promozione a € 40,00 

 

AMEGLIA Via XXV Aprile, 53  (c/o Carige)  

A  

ESTETICA IBIS  tel. 0187-609025 Ap i c o l t u r a  
Fe r t i  

 

Via Litoranea, 35   FIUMARETTA 
tel. 0187-64344 / 338-5296921 e ai mercati: 
Sarzana giovedì, Lerici sabato, Fiumaretta domenica 

 

Produzione diretta di miele 
e di altri prodotti degli alveari 
in Val di Magra, Lunigiana e 

Cinque Terre 

 

Nonostante le nostre ripe-
tute segnalazioni (lettere, ar-
ticoli e due interpellanze), 
l'Amministrazione non ha 
fatto nulla per evitare la 
più spiacevole delle situa-
zioni: l'esaurimento dei po-
sti a terra e loculi di un 
cimitero.  

Già nel mese di febbraio 
2017, abbiamo presentato 
un'interrogazione con cui 
chiedevamo lumi sui posti 
ancora disponibili e se erano 
in programma interventi per 
uscire da questa emergenza.  

Il sindaco rispondeva in 
Consiglio Comunale il 22 
marzo 2017 che “le operazio-
ni di esumazione sono urgen-
ti ad Ameglia perché si sta 
raggiungendo il limite di ca-
pienza”. Nonostante l'impe-
gno assunto le operazioni 
di esumazione non sono 
mai partite.  

Il Comune ha soltanto re-
cuperato alcuni loculi liberi 
sparsi qua e là nel cimitero, 
ma ad agosto si sono esauri-
ti mentre non sono più di-

sponibili posti a terra ormai 
da mesi. 

Fino a che non si è verifi-
cata la peggiore delle situa-
zioni possibili per un'Ammi-
nistrazione: il Comune non è 
stato più in grado di rispet-
tare le volontà delle famiglie 
di tumulare i propri cari ad 
Ameglia. L'unica possibilità è 
la cremazione oppure la si-
stemazione a Montemarcello.  
I casi segnalati ormai sono 
numerosi e sono destinati 
purtroppo a crescere dato 
che la procedura di esuma-
zione non può essere imme-
diata. 

Si tratta di un fatto gra-
vissimo senza precedenti che 
ci avvilisce e ci indigna, ag-
gravato dal fatto che il 22 
luglio il Consiglio Comunale, 
con il nostro voto contrario, 
ha votato una variazione di 
bilancio con la quale sono 
stati tolti tutti i soldi stan-
ziati a bilancio per la manu-
tenzione straordinaria del 
cimitero. Parliamo di € 
35.000,00= 

Facendo alcuni sopralluo-
ghi nei cimiteri del nostro 
Comune, poi, un degrado 
diffuso e delle situazioni di 
palese pericolo. 

Vogliamo far rilevare che 
il sindaco e l'assessore Ber-
nava erano al corrente da 
molto tempo della situazione 
se non altro per le nostre 
continue segnalazioni e la 
loro colpevole inerzia ha pro-
vocato una situazione gra-
vissima a cui si è iniziato a 
tentare di porre rimedio sol-
tanto nel momento in cui la 
moglie di una persona de-
funta ha denunciato pubbli-
camente l'accaduto a mezzo 
stampa. Solo allora si è cer-
cato di recuperare tardiva-
mente il tempo incredibil-
mente perso. 

Purtroppo con questa 
conclamata inerzia e superfi-
cialità si è andati oltre e si è 
toccato un tasto veramente 
delicato che ha a che fare 
con il rispetto per i defunti. 

 

I consiglieri di Insieme 
per Ameglia 

Raffaella Fontana, Clau-
dio Pisani, Nicolò Caselli, 
Gervasio Benelli 

che la ricaduta sui comuni ed in 
particolare sul Comune di Ame-
glia sarebbe ancora ben maggio-
re rispetto ai fondi di cui il Comu-
ne avrebbe beneficiato in assen-

za del parco. 
Invitiamo quindi tutti  ad opera-

re in collaborazione del Parco in 
modo costruttivo per far crescere 
e far ammirare sempre di più il 

nostro Parco.  
Raffaella Fontana 

Roberto Rolla  
Consiglieri Parco Montermarcello 

Magra-Vara 

Nemmeno chi muore ha il posto fisso (al cimitero) 
Gruppo consiliare Insieme per Ameglia  



 

 

AMEGLIA Informa - ottobre 2017 Pagina 6 

 

Via XXV aprile, 21 (dietro Ag. Migliorini) 
AMEGLIA tel. e fax 0187-65980 
 

 

 Clima service 
 Diagnostica computerizzata 
 Revisioni periodiche  
   per Motorizzazione civile 
 Tagliandi periodici 
   per tutte le marche di auto 

AUTOFFICINA  ELETTRAUTO 
 

Pixie’s Lounge Pub 
drink & food (sala giochi) 

APERTURA: ore 17 - 02  
(lunedì chiuso) 

Bir re ar tigianali  
Fast food  - aperitivi - vini 

degustazione formaggi e salumi  
(anche da asporto)                    tel. 347-2679103 

via XXV Apri le 13/15 AMEGLIA  
per  gli eventi e i party seguici su 

 

Donare sangue non basta mai 
La campagna istituzionale 

di AVIS “90 anni insieme” 
è dedicata ai fondatori, a 
quelli che seguirono e che 
seguiranno questo percorso. 

Tutto è nato da un appel-
lo, lanciato nel 1927 dal dr. 
Vittorio Formentano sui 
principali quotidiani italiani, 
a cui risposero solo 17 per-
sone di cui 16 uomini e una 
donna: così nacque l’AVIS. 

Nel tempo l’associazione è 
cresciuta anche attraverso 
eventi e manifestazioni.  

Nel 1978 si è arrivati al 
traguardo di 1 milione di do-
nazioni e nel 2007 si sono 
superate i 2 milioni mentre i 
soci iscritti sono arrivati a 
un milione e 300 mila nel 
2015, ma in molti collabora-
no e hanno collaborato nel 
tempo come simpatizzanti, 
sostenitori e amministratori i 
quali tutti hanno apportato 
un volenteroso impegno so-
ciale radicato sul territorio. 

Ancora oggi il donatore 
è la fonte più importante 
di sangue ed è per questo 
che la persona è il centro su 
cui ruota tutto il sistema, la 
persona che ha effettuato un 
gesto di solidarietà e genero-
sità verso il prossimo, do-
nando una parte di sé in fa-
vore di una persona che pur-

troppo, in diversi casi è a 
rischio di vita. 

Nel tempo AVIS ha saputo 
rafforzare i propri valori riu-
scendo al contempo a dimo-
strare un impegno costante 
dei propri donatori, ai quali 
è riconosciuto una beneme-
renza in base alle donazioni 
effettuate.  

Nonostante tutto bisogna 
riflettere sull’inflessione del 
numero dei donatori, in que-
sti ultimi anni infatti si è re-
gistrata una leggera diminu-
zione del numero di donato-
ri. Per questo l’attività pro-
pagandistica dell’AVIS resta 
sempre nel vivo; si è scelto 
anche d’invogliare i giovani a 
percorrere questa strada la-
vorando nelle scuole e que-
sto ha portato a un incre-
mento di under 25 che scel-
gono di diventare donatori.  

Visto l’andamento freneti-
co di questa nuova società si 
cerca inoltre di modificare la 
logistica della donazione e 
andarle incontro permetten-
do di donare in orari e giorni 
mai presi prima in conside-
razione. Per contatti e info è 
disponibile la nostra pagina 
facebook “Avis comunale 
Ameglia” o il telefono 345 
2349659. 

Ricordiamo inoltre che 
per il 22 ottobre è in pro-

gramma una manifestazio-
ne ludico-sportiva in colla-
borazione con “il Caprione 
outdoor” che interesserà il 
nostro Comune con due dif-
ferenti tracciati di corsa per 
grandi e piccini. 

 

Elia Alberti 

AVIS, 90 anni di donazioni: da 17 a 1.300.000 iscritti 

 
“Non  
uccidetelo, 
non è  
pericoloso 
né  
aggressivo” 
 

 
Questo l’appello di  

Vittorio Batavia un fede-
le ospite di Bocca di Magra 
che, durante le sue pas-
seggiate lungo il sentiero 
che porta a Montemarcello, 
ha fatto amicizia con un 
cinghiale che incontra rego-
larmente e che ci ha scritto 
queste sue considerazioni: 

“San Francesco dopo 
una vita scellerata ebbe 
come amici gli animali, un 
ufficiale americano ballava 
con i lupi, poi un uomo 
che parlava ai cavalli, per 
ultimo io, Vittorio, che 
dialoga con un cinghiale 
di 150 kg”. 
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Dal 20 settembre una 
nuova scuola di ballo dedi-
cata all’Hip Hop è stata a-
perta a Sarzana in via Po-
sta vecchia, 10: la M.D.C. 
My Dance Crew. A condur-
la Melinda Rodosti, o più 
semplicemente Melinda (foto 
a destra ora), l’atleta ame-
gliese di Bocca di Magra, 
ballerina di hip hop a livello 
internazionale fids, che fa 
parte della nazionale di hip 
hop e negli ultimi 6 anni ha 

partecipato ai campionati 
europei e mondiali ido.  

Di Melinda ci siamo ripe-
tutamente occupati in Ame-
glia Informa in ottobre 2013 
quando abbiamo parlato dei 
suoi successi mondiali dal 
2010, in maggio 2014 quan-
do è stata eletta sportiva 
dell’anno da un sondaggio 
de “La Nazione” e in agosto 
2014 e settembre 2015 per i 
primati nazionali e mondiali.  

Poi Melinda, dopo essersi  
dedicata prevalentemente al-
l’insegnamento di questo ti-
po di ballo in varie palestre e 
scuole generiche, trasmet-
tendo ai giovani l’amore e la 
passione per questo stile di 
ballo, ha deciso di aprire u-
na scuola tutta sua dedicata 
all’Hip Hop. 

Ma in questa scuola inse-
gnerà non solo Hip Hop ma 
anche break dance, strett 
show e dance show. 

Una particolare attenzione 

è dedicata ai bambini che 
potranno frequentare la  
baby Hip Hop per bambini 
dai 3 ai 5 anni, che abbina 
esercizio fisico e divertimen-
to, mentre per gli adulti non 
ci sono limiti di età. 

Il motto di Melinda è: 
”Non e mai né troppo pre-
sto né troppo tardi per bal-
lare”. 

Melinda vi aspetta nella 
sua scuola di ballo per ini-
ziare a conoscere questi stili 
di ballo. In promozione le 
prime due lezioni sono gra-
tuite.                                SF 
Per info: cell. 389-0503805 

 

Melinda, campionessa di hip hop, spicca il volo 

Centro unico “La Ferrara” 
per la raccolta di  

RIFIUTI DIFFERENZIATI  
dei contribuenti Tari Ameglia 
APERTURA: lunedì, martedì, 
mercoledì, venerdì e sabato  
ore 7.30 - 12.30,  
giovedì chiuso  
domenica ore 14.00-17.00 

(sino al 30 aprile) 
DOVE CONFERIRE:  
gas in contenitori a pres-
sione,  
imballaggi,  
carta e cartone, vetro,  
rifiuti organici,  
apparecchiature fuori uso, 
oli e grassi vegetali o mi-

nerali,  
vernici, inchiostri,  
batterie e accumulatori,  
apparecchiature elettriche 
ed elettroniche,  
plastica,  
metalli,  
rifiuti misti dell’edilizia, 
rifiuti ingombranti. 

 

Un’antica dimora di campagna,  
in Lunigiana (SP), 

ambientazione ideale per:  
incontri di studio, 

cerimonie,  
feste di compleanno. 

www.villapratola.com 

Melinda 2014 - Sportiva dell’anno 
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Pescheria 3 ESSE 
Via Pisanello, 107-111 

tel. 0187/608145  
fax 0187/608132  

e-mail:    3esseameglia@gmail.com 

INGROSSO E DETTAGLIO  
prodotti ittici freschi e surgelati 

I l  p e s c e  d e l  n o s t r o  m a r e   
è sano è buono è nostro!  

servizio a domicilio - chiuso domenica e lunedì -  
al dettaglio da martedì a sabato ore 8.30-12.30 
sabato aperto anche pomeriggio ore 15.30-18.30 

 

Il lavoro del contadino tor-
na ad essere attraente e non 
c’è più imbarazzo a qualifi-
carsi tale. Giovani o meno 
giovani riscoprono l’agricol-
tura per scelta e non per ne-
cessità come accadeva sino 
alla metà del secolo scorso.  

Qui da noi dobbiamo anno-
verare l’ultimo esempio di 
“ritorno ai campi” che ci viene 
da Mario Guelfi il patron 
della Capannina di Ciccio. 

Questa sua scelta però ci 
ricorda, con le dovute propor-
zioni ma è proprio calzante, 
quella del condottiero romano 
Lucio Quinzio Cincinnato, 
vissuto nel V secolo a.C., do-
po aver ricoperto le cariche di 
Console e di Dittatore, si ritirò 
in campagna a vivere dei pro-
dotti della terra. Quando gli 
domandarono perché aves-
se lasciato la città e gli o-
nori che legittimamente gli 

spettavano, rispose semplice-
mente che la “Patria non ave-
va più bisogno di lui”. Ebbene 
anche per Mario “la Capan-
nina non ha più bisogno di 
lui”, ora ci sono i nipoti che ci 
pensano. 

Così ha acquisito circa cin-
que ettari di terra a Fiumaret-
ta dal MPS con l’idea di rico-
struire la vecchia fattoria di 
famiglia, quella di suo nonno 
Giovanni Galletto. 

Ma passiamo ora la parola 
a Mario Guelfi proprio davan-
ti a un mezzo agricolo pieno 
di pomodori (foto sotto). 

D. Da quando mediti di 
passare dalla ristorazione 
all’agricoltura? 

R. Mi è sempre piaciuta 
l’agricoltura perché io vengo 
da una famiglia contadina 
che era a mezzadria proprio 
qui a Fiumaretta poco di-
stante dalla tenuta che ho 
acquistato con un mutuo 

europeo, poi l’ispirazione ve-
ra e propria mi è venuta in 
Australia dove, nei miei an-
nuali soggiorni, partecipavo 
alla vita della grossa fattoria 
agricola e zootecnica che la 
famiglia di mia moglie posse-
deva. 

Così ho iniziato a coltivare 
per uso familiare alcuni ter-
reni attorno alla mia casa a 
uliveto e a vigneto degli ap-
pezzamenti in territorio di 
Ortonovo. Con questi cinque 
ettari acquistati a Fiumaret-
ta voglio fare sul serio con 
un progetto ben definito e 
con produzioni di qualità. 

Due ettari saranno colti-
vati a vigneto per produrre 
un vino rosé e un frizzanti-
no, il resto sarà destinato ad 
uliveto, ortaggi, grano e 
granturco destinati a pro-
durre direttamente la farina 
che verrà utilizzata nella piz-
zeria del Garden di Bocca di 
Magra. Ho anche intenzione 
di riprendere la coltivazione 
dei tartufi che già un tempo 
era fiorente. 

D. Per la tua azienda 
agricola prevedi solo un’at-
tività produttiva od altro? 

R. Attualmente lavorano 
in azienda tre persone ma a 
pieno ritmo, quando saranno 
messi a coltivazione tutti i 
terreni, si arriverà ad impie-

(Continua a pagina 9) 

Mario Guelfi (Ciccio): da ristoratore ad agricoltore 

AZIENDA AGRICOLA 
NONNA LUISA dI Conti Elisabetta  

POMODORI, INSALATE, ZUCCHINI,  
e quello che di fresco l’orto offre... 

appena raccolte hanno + gusto 
tel. 0187-600181 / cell. 346-4032508 
Bocca di Magra via Fabbricotti, 62 

 

Entrata dal lungofiume (cartelli gialli)  
100 m sulla destra dopo C MARINE, 

direz. B. di M. - ex polleria 

DALL’ORTO ALLA TUA TAVOLA 
PATATE - MELANZANE - PEPERONI-

Nonno Mario mostra al nipotino 
come si raccolgono le zucchine 

La vecchia casa dei contadini  
destinata a divenire un agriturismo 
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PALESTRA MenteCorpo 
Via Municipio 40 bis FIUMARETTA 

te l.  0187-64540 - ce ll.  347-8616583 
da lunedì a venerdì  

 
 
 
 
 
 

CORSO di GIOCOMOTRICITÀ per bimbi 3-5 anni 
per avviamento allo sport - il martedì 

SONO RIPRESE A PIENO RITMO TUTTE 
LE ATTIVITÀ DELLA PALESTRA  

 

RISTORANTE  
LA PARANZA 
Bocca di Magra 
Via Fabbricotti, 238 

tel. 0187-65132 
Menù del marinaio - 25 € 
spaghetti allo scoglio 
frittura di pesce 
Patate fritte 
acqua, vino 
Caffè - sorbetto 

GAZEBO ALL’APERTO  
DAVANTI AL PORTICCIOLO 

Seguici su facebook: la Paranza 

P e s c e ,  
c a r n e  

P i z z a  …  
anche 

da asporto Pilates di gruppo / individuale - ginnastica posturale 

CORSI DI ACQUAGYM PER ADULTI  
continuano tutti i giorni 

YOGA E DANZA - CORSI DI GAG 
KICK BOXING e ALLENAMENTO BOX 

gare 10/15 persone. 
Parallelamente all’attività 

agricola poi ho intenzione di 
creare un agriturismo, una 
scuola di cucina e una scuo-
la d’arte e di pittura. 

D. Come procederai? 
R. Intanto sto già ottenen-

do una buona produzione di 
pomodori ed ortaggi poi il 
passo successivo sarà quello 
di mettere in sesto e rendere 
le case e le strutture esistenti 
adatte all’uso che ne voglia-
mo fare. A questo proposito 
l’arch. Francesco Battistini 
è già all’opera.  

Per primo avvieremo l’agri-
turismo poi si passerà alla 
scuola di cucina, collegata 
alla produzione agricola a-
ziendale, applicata alle tradi-
zioni culinarie della Lunigia-
na. 

Sandro Fascinelli 

(Continua da pagina 8) 
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   “Sarzana ai primi del 
600”: ricerche d’archivio 
sull’amministrazione po-
litico–militare e sulla vi-
ta interna” 
 

Per quanto riguarda i con-
fini tra il territorio di Lerici e 
Ameglia, le due podesterie 
situate al di là del fiume Ma-
gra, per molti anni non ave-
vano avuto la minima occa-
sione di contrasto, dal mo-
mento che fin dall’anno 1407 
il 24 giugno è stato stabilito 
il confine tra le giurisdizioni 
di Lerici e Ameglia ma ri-
guardando i termini si è vi-
sto che alcuni sono nel loro 
posto e altri sono stati deva-
stati e sradicati con pregiu-
dizio di Lerici. Così si è pen-
sato di provvedere a rimette-
re due che mancano dal 
monte di Camisano, senza 
porre occasione di lite. Alcu-
ni della Meglia andarono nel 
detto luogo armati di archi-
bugi e ivi trovarono sei uo-
mini della Serra, villa di Leri-
ci, tagliar mortelle in un bo-
schetto di Francesco Malfan-
ti, cittadino genovese…”.  

Questa testimonianza è 
molto importante sotto l’a-
spetto economico perché 
chiarisce come la mortella 

fosse una materia prima in-
dispensabile per la concia 
delle pelli, di cui Lerici aveva 
la privativa  per l’import-
export, in quanto aveva ab-
bondanza d’acqua in tutte le 
case del litorale. Genova non 
aveva acqua e non avrebbe 
potuto sviluppare questa at-
tività industriale di lavora-
zione delle pelli. Lerici dove-
va soltanto importare il sale, 
soprattutto il sale di Malta, 
che risultava essere il miglio-
re. Si capisce quindi come 
uomini della Serra uscissero 
dai confini per appropriarsi 
di una materia prima per la 
concia delle pelli da vendere 
ai lericini.  

Ovvio che i campieri di 
Ameglia abbiano confiscate 
le mortelle e distrutto le ce-
ste dei ladri invasori.  

L’attività conciaria durò a 
Lerici cinque secoli e creò 
contrasti con i Sarzanesi che 
non volevano che i Lericini 
avessero agevolazioni sui 
traffici marittimi e sulla mi-
sura delle gabelle dei vari 
tipi di pelli importate ed e-
sportate (bove, vacca, cam-
mello, bufalo, ciamballo, bu-
folotto, ecc.).  

Dalla tesi di laurea dell’U-
niversità di Genova di  

Doriana Ferrato 

Ameglia e Lerici in lotta per le mortelle ma era il ‘600 



 

 

 

I grandi fenomeni della 
storia non cominciano mai 
nella data che viene loro at-
tribuita. Hanno una gesta-
zione lunga, ma gli storici 
per inquadrare il passato 
fissano delle date che non 
sempre corrispondono al re-
ale inizio. 

Ciò vale anche per la Ri-
forma luterana di cui pro-
prio il 31 ottobre ricorrerà 
il 500° anniversario, il com-
pleanno essendo tradizional-
mente fissato il giorno in cui 
il monaco agostiniano Mar-
tin Lutero affisse alla porta 
della Cattedrale di Witten-
berg le famose 95 tesi con 
cui contestava alcune dottri-
ne della Chiesa Romana.  

Non fu un gesto rivoluzio-
nario ché era abituale quel 
genere di protesta, ma coa-
gulò attorno ad una persona 
un movimento composito in 
cui le rivendicazioni dottri-
narie si mescolavano con in-
teressi economici. Molti prin-
cipi tedeschi erano stufi di 
dare soldi a Roma dove si 
costruivano belle chiese con 
soldi altrui ed appoggiarono 
la Riforma che si basava sui 
“cinque soli”: solo Dio, solo 
Cristo, sola Scrittura, sola 
Grazia, sola Fede.  

Veniva rovesciata l'impo-

stazione tradizionale del rap-
porto fra Chiesa e fedeli e ne 
venne fuori una nuova orga-
nizzazione ecclesiastica che 
mai Lutero aveva pensato, 
ma che era inevitabile che 
sorgesse con le sue appendi-
ci. Una di queste fu l'istitu-
zione delle scuole pubbliche 
che Lutero volle perché il 
credente leggesse la Bibbia e 
partecipasse attivamente alle 
funzioni religiose: le prime 
scuole pubbliche da quelle 
di Carlo Magno nel IX secolo. 

Ne sortirono anche le 
guerre di religione che non 
toccarono l'Italia: un bene 
per alcuni ché la Penisola 
non venne insanguinata; un 
male per altri ché il Paese 
non imparò lo spirito di tol-
leranza nelle relazioni e l'o-
nestà che ne derivava. 

Quando l'Italia raggiun-
se l'Unità nel 1860 i mis-
sionari protestanti ebbero 
via libera per venire a predi-
care l'Evangelo in Italia: le 
pessime relazioni fra i Savoia 
e il Vaticano autorizzarono 
quella scelta, suggerita an-
che dal debito di riconoscen-
za verso l'Inghilterra che 
tanto aveva favorito il pro-
cesso unitario. 

Alla Spezia nel 1864 
vennero i Metodisti, filia-

zione della Missione che sta-
va a Roma. Dopo una prima 
sede in via Sapri, si attesta-
rono in via Da Passano dove 
sono tuttora. 

Due anni dopo arrivò un 
predicatore inglese, Edward 
Clarke accompagnato solo 
dalla sorella ma sorretto da 
un'incrollabile fede. Con i 
contributi di Londra fece un 
tempio in via Persio che 
chiamò Casa Alberto (foto a 
pag. 11). Espanse poi l'attivi-
tà missionaria in molte altre 
città italiane, essendo il pri-
mo brand spezzino a imporsi 
con successo sul mercato 
nazionale. 

Erano tutti convinti che 
l'Italia avrebbe potuto pro-
gredire solo se avesse cono-
sciuto il suo Risveglio morale 
che cominciava con l'accet-
tazione di una nuova confes-
sione. Credevano anche che 
bisognasse calare la propria 
testimonianza di fede nel so-
ciale aiutando l'altro a supe-
rare le difficoltà in cui si di-
batteva. Per questo fecero le 
scuole e si distinsero nelle 
attività assistenziali, distin-
guendosi soprattutto nel tre-
mendo colera del 1884. 

Le loro chiese erano pie-
ne, non saprei dire se per 
una chiamata divina o solo 
perché si voleva soddisfare il 

(Continua a pagina 11) 
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G I O V A N E L L I   
O N O R A N Z E  F U N E B R I  

 

Trasporti mortuari e funerali ovunque, 
camere ardenti, feretri, vestizioni, 
disbrigo pratiche, stampa manifesti, fiori, 
servizio cremazioni, 

con personale qualificato 

G i o v a n e l l i  24 ORE SU 24 
(anche festivi) 

AMEGLIA - via Leopardi 25 

PHOTO 
& GOLD 

 

  G i o i e l l e r i a  
  O r e f i c e r i a  
  A r g e n t e r i a  
  O r o l o ge r i a  
  B i g i o t t e r i a  
  F o t o g r a f i a  
 L i s t a  d i  n o z z e  
 

AMEGLIA Via Camisano 1    tel./fax 0187-65490 
 PREZZI ECCEZIONALI SU ampia scelta di bombonie-
re Valenti complete di scatola, confetti e biglietto 

IDEE REGALO PER OGNI OCCASIONE 

OTTAVIANI bigiotteria 
Concessionario  

 

PHOTO & GOLD 

Tel. 0187-65579 cell. 335-6047907 / 335-1294361 

Dopo 500 anni di riforma, cattolici e protestanti più vicini o no? 
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Una curiosa manifestazio-
ne si svolgerà il prossimo 6 
ottobre a Bocca di Magra 
presso il ristorante Ciccio 
con l’intervento della Confre-
rie de la Sabre d’Or, un'asso-
ciazione senza fini di lucro 
che promuove l'arte del sa-
brage e la cultura dello 
Champagne. 

La confraternita è stata 
fondata in Francia nel 1986 
da un gruppo di amici esti-
matori dello Champagne che 
si richiamano a una tradizio-
ne che attribuisce a Napole-
one la qualifica di primo 

sciabolatore: in un accampa-
mento militare, al termine di 
una dura battaglia, per brin-
dare alla vittoria decapitò 
con un colpo di sciabola una 
bottiglia di Champagne. Ora 
la confraternita conta più di 
35.000 aderenti. 

Nel corso della serata l'Am-
basciatore per l'Italia della 
Confraternita circondato dai 
confratelli in cappa e spada 
intronizzerà i nuovi sabreurs 

A chi piace essere nomi-
nato Sabreur della Confrrie 
du Sabre d'Qr e riceverne le 
relative insegne, sarà possi-
bile essere iniziato a "deca-
pitare" una bottiglia di Cham-
pagne con la sciabola. 

Con un modesto rimborso 
spese sarà possibile ricevere 
atto di nomina, diploma di 
Sabreur, distintivo, spilla e 

tessera di riconoscimento. 
Per i più esigenti sarà 

possibile anche acquistare la 
sciabola ufficiale con incisi 
sulla lama d'acciaio nome e 
cognome del proprietario e il 
logo della Confrerie.         SF 

Info: www.sciaboladoro.it 
Sotto: Le sequenze dello 

stappo mediante taglio della 
bottiglia con la sciabola. 

La Confrerie de la Sabre d’Or a Bocca di Magra 

bisogno della religiosità in una chiesa di-
versa da quella dell'inviso Papa Re. Poi 
qua vennero anche le scuole di Don Bo-
sco. Ci fu rivalità, tanta, e corsero parole 
grosse fra cattolici e protestanti. 

Io, però, ho sempre pensato un paio di 
cose: che le scuole confessionali furono 
benedette dal Comune cui spettava l'one-
re dell'istruzione, e che se tanti ci andaro-
no fu perché le pubbliche esistenti non 
erano bastevoli. Fecero, insomma, un bel 
servizio. 

Alberto Scaramuccia 

(Continua da pagina 10) 

 

 
 

CICCIO 
 

AMEGLIA - Bocca di Magra - via Fabbricotti, 71 
 

tel. 0187-65568     fax 0187-609000 
ch iuso mar tedì  

RISTORANTE CAPANNINA 

Venerdì 6 ottobre ore 20 - Serata di sciabola e champagne  
con la nomina dei nuovi "sabreurs", gli sciabolatori della confrérie 

Venerdì 6 ottobre ore 20   
Menu euro 75,00 
ANTIPASTI: Misto di crudité, Gamberi e carciofi, 
frittelline di pesce in agrodolce; 
PRIMI: Risotto ai frutti di mare, fagottini di patate 
alla pescatrice; 
SECONDI Pesce in crosta di sale con fagiolini al 
Martini dry 
DOLCE. 
Ai non amanti del pesce, su richiesta, sarà servito menù di carne  
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PER IL SOSTEGNO  
DEGLI ANIMALI IN DIFFICOLTÀ 

INFO E CONTATTI: 
noiperloro@virgilio.it 

339-7984539 (Valentina Endrizzi Castellini) 

(Segue dal mese di settembre)  
Dopo l’armistizio, molti 

pensavano che la guerra 
fosse finalmente finita.  

Manlio ricorda che, la 
mattina del 9 settembre 
1943, prima dell’alba, si av-
viò con la sua bicicletta a 
ruote piene verso il ponte sul 
Magra, per capire che cosa 
facessero le truppe tedesche, 
accampate sul fiume, lato 
Battifollo.  

Tutto sembrava calmo e 
c’era silenzio, ma i Tedeschi 
erano appostati sulla rampa 
della strada, con le mitra-
gliatrici puntate verso Romi-
to. Lungo la strada non in-
contrò anima viva e perciò 
proseguì verso Sarzana.  

A Porta Romana assistet-
te ad uno scontro tra soldati 
italiani e germanici e si rese 
conto che la guerra non era 
affatto conclusa, come molti 
speravano, sfiniti da quattro 
anni di conflitti, privazioni, 
fame, paura, distruzione e 
lutti.  

Quando Bernazzani deci-
se di tornare verso casa, ol-
trepassato il ponte, vide che 
anche a Romito stavano an-
cora avvenendo scontri tra 
gli Alpini e i Tedeschi. C’era 
un ufficiale italiano a cavallo 
che dava ordini. Nelle ore 
successive gli Alpini, con le 

loro armi vecchie ed arruggi-
nite, si avviarono in via Car-
pione, verso i Monti Branzi, 
per organizzare una resi-
stenza all’esercito tedesco. Il 
giorno successivo anche lui 
si recò di buon’ora verso i 
monti Branzi, dove si aspet-
tava la preparazione della 
battaglia contro l’esercito 
tedesco.  

In realtà ci si preparava 
alla resa: armi e muli erano 
stati abbandonati. Caricò un 
mulo con fucili e munizioni e 
si avviò verso Romito, ma 
lungo il percorso, ad un trat-
to, vide due soldati tedeschi, 
con armi automatiche, che 
stavano salendo nella sua 
direzione. Manlio aveva di-
ciotto anni e con un agile 
balzo si nascose in un buco, 
mentre il mulo proseguiva 
ignaro la sua marcia incon-
tro ai nemici.  

I due soldati tedeschi lo 
presero e lo fecero tornare 
indietro, verso i Monti Bran-
zi. In realtà poi la resistenza 
degli Alpini sui monti Branzi 
non fu organizzata. E fu una 
mossa intelligente. Che cosa 
avrebbero potuto fare i fucili 
arrugginiti contro un eserci-
to ben armato e adeguata-
mente organizzato, se non 
bagnare di altro, inutile san-
gue il Monte Carpione? 

Il 10 aprile del 1945 
Manlio Bernazzani, appena 
ventenne, ricorda che era 
ricoverato nell’ospedale di 
Sarzana, perché doveva su-
bire un intervento. L’ospeda-
le era pieno di soldati feriti. 
Mentre era in attesa di fare 
una radiografia, con una 
suora ed il medico, arrivò 
una squadra di Brigate Nere, 
capitanata da un certo Luc-
chini (parente di un tale Lo-
ris Lucchini di Romito).  

Pensò che fossero venuti a 
prendere lui ed ebbe vera-
mente paura. Ma le camicie 
nere portarono via il radiolo-
go, di cui non seppe più nul-

(Continua a pagina 13) 

Manlio Bernazzani: l’ultimo partigiano racconta (2) 

NOI PER LORO 

Manlio Bernazzani in occasione 
della recente consegna di attesta-
zioni per l'attività svolta, da parte 
del Ministero della Difesa  

 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

ENOLOGIA di Giorgio Baccigalupi 
 

Via Aurelia, 142  
Dogana di Ortonovo (La Spezia) 
Telefono e fax 0187 – 66466 

ATTREZZATURE E PRO-
DOTTI PER CANTINA E 
VITICOLTURA 

CONTENITORI IN 
   ACCIAIO 
ANALISI E CONSULENZA 

ENOLOGICA 



 

 

la. La sera stessa, visto lo 
scampato pericolo, decise di 
svignarsela dall’ospedale e di 
mettersi in contatto coi com-
pagni. E fece bene. Perché il 
giorno dopo, la città di Sar-
zana, di cui si diceva: “Sarza-
na rossa, si passa e non si 
tocca”, fu invece duramente 
colpita dai bombardamenti. 

Chiudo con un ricordo 
davvero simpatico, e cioè 
quella volta in cui, subito 
dopo la Liberazione, Manlio 
era di guardia alla casermet-
ta, in quel momento occupa-
ta dal CLN, ma ancora piena 

di armi lasciate dai Tede-
schi. Il bagno era stipato di 
fucili e casse di bombe. 
Manlio, che era solo un gio-
vane curioso di vent’anni, 
prese un fucile tedesco, mol-
to più grande di quelli a cui 
era abituato e iniziò ad am-
mirarlo. Pensava che fosse 
scarico, premette il grilletto e 
partì improvvisamente un 
colpo. Il proiettile fece una 
sorta di traiettoria ad U e si 
piantò vicinissimo alle casse 
di esplosivi. Nella caserma si 
scatenò il panico. Quando 
accorsero a vedere che cosa 
era successo, tutti lo rimpro-

verarono: “Sei sempre il soli-
to!” “Che cosa combini?” 
“Vuoi farci saltare tutti in 
aria?” Fortunatamente il col-
po aveva solo sfiorato le cas-
se di ordigni, altrimenti 
Manlio oggi non potrebbe 
essere ancora qui con la sua 
famiglia a raccontarci le sue 
imprese.(fine) 

 

Luciana Piazzi 

(Continua da pagina 12) 

 

Le ricette di Assia:  
i panini sfiziosi 

Ingredienti per 4 persone 
 4 mini baguette o sfilatini 
 3 uova 
 200 ml. di panna da cu-

cina 
 100 gr. di provola affumi-

cata grattugiata 
 100 gr. di speck 
 Sale e pepe q.b. 
Procedimento 

Tagliare i panini per tutta 

la lunghezza e togliere la 
mollica per formare delle 
barchette. Unire le uova alla 
panna e mescolare fino a 
formare una  crema, aggiun-
gere sale e pepe e con que-
sto composto riempire i pa-
nini. Mettere il tutto in una 
teglia con carta da forno, 
spolverare con la provola 
affumicata ed infornare 10 
min. a 180°. 

Estrarre dal forno cospar-
gere i panini  di speck, pre-
cedentemente tagliato a da-
dini, ed infornare ancora per 
qualche minuto. 

È possibile usare anche 
altri tipi di formaggi o salu-
mi. 

 

Assia Cervia 
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Onoranze Funebri 
“Humanitas”  

Servizi  naziona l i  ed  
esteri, diurni e notturni 

-  cremazioni  -  
Pubblica assistenza “Humanitas” 

Romito  Magra 1914  ONLUS  
t rasport i  sani tar i   e   118  

a i u t a t e c i  a d  a i u t a r v i :   
d o n a c i  i l  c i n q u e  x  m i l l e  

C.F. 00233230119 
Romito Magra via Provinciale, 68 
tel. 0187-988015 fax 0187-989079 

FARMACIA ZOLESI  
via XXV Aprile tel. 0187-65415 
AMEGLIA     orario di apertura 

giorni feriali ore 8.30 - 12.30 e 15,30 – 19.30 
domenica chiusa 

 

Nuova linea dermatologica ISDIN 
Innovazione in ogni texture, 

protezione per ogni tipo di pelle 
Siero antirughe: scopri il potere 
delle cellule staminali di mela 

 

Nuova linea BIOSCALIN per rinforzare i capelli 

I CORSI DI  
VIVERE FIUMARETTA 

 
 

Martedì 3 Ottobre alle ore 21 
 

presso il centro sociale Dario 
Capolicchio a Fiumaretta si ter-
rà la serata di Presentazione 
del Programma Corsi promos-
so dall'Associazione Culturale 
Vivere Fiumaretta.  

I corsi, per adulti e bambi-
ni, si terranno in due fasce ora-
rie indicative; i corsi pomeridia-
ni saranno: zumba, scacchi, 
canto, teatro e cucito mentre 
quelli in fascia serale saranno 
di lingue (inglese, spagnolo e 
francese), burraco e ballo.  

Durante la serata, sarà 
possibile parlare con gli inse-
gnanti, che spiegheranno le 
modalità dei corsi e tutte le in-
formazioni su dove verranno 
tenute le lezioni e i costi.  

 

Per info è possibile consul-
tare la pagina Facebook del-
l'Associazione Vivere Fiumaret-
ta o Lia al tel. 328-0161703 
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Anche questo mese inizia-
mo con una buona notizia: 
una signora, cui portavo sal-
tuariamente la Comunione 
perché anziana e malata, mi 
prometteva di lasciarmi dopo 
la morte un quadro che non 
ebbi mai l’occasione di vede-
re perché la signora non era 
in grado di accompagnarmi 
al piano superiore.  

Dopo la sua morte mi è 
stato recapitato il quadro. 
Una sorpresa.  

Un valore notevole per la 
nostra Comunità Amegliese 
in quanto il quadro potrebbe 
essere il bozzetto dell’affre-
sco che si trova nel soffitto 
dell’oratorio (ben m. 4.45 X  
2.60) stesso soggetto con al-
cune varianti oppure un 
quadretto dipinto per una 
famiglia come ricordo o su 
commissione.   

Si può facilmente definire 
la data dell’opera in quanto 
fatta prima della caduta del-
la Repubblica Genovese (an-
nessa nel 1805 da Napoleone 
e nel 1814 soppressa dal 
Congresso di Vienna a van-
taggio del Regno Sabaudo) se 
nell’affresco compare in bella 
vista lo stemma di San Gior-
gio e nel cartiglio dello stem-
ma sull’arco trionfale che 
separa la navata dal presbi-

terio compare la scritta che 
l’oratorio fu terminato e be-
nedetto nel 1778, il quadro, 
opera dello stesso autore, è 
necessariamente degli anni 
settanta del XVIII secolo.  

Importante per la nostra 
Comunità, a breve sarà re-
staurato per garantirne la 
conservazione e sarà l’imma-
gine ufficiale del nostro ora-
torio. Purtroppo non cono-
sciamo l’autore dell’ affresco, 
amegliese o no, perché l’ar-
chivio storico della Parroc-
chia manca e impossibili so-
no le ricerche. Ma non dispe-
riamo. Da un punto di vista 
artistico il valore commercia-
le è basso, anche perché ora 
non c’è mercato, opere da 
10,000 € si trovano a 2/3 
mila. 

Quando ho realizzato che 
il quadretto era simile all’af-
fresco dell’oratorio, arrivato 
così improvvisamente, a me 
personalmente è sembrato 
come “un biglietto di ringra-  
ziamento” a tutti coloro che 
più o meno hanno collabora-
to al restauro dell’Oratorio 
dedicato proprio a Maria 
SS. Assunta in cielo. 

Penso, in occasione della 
benedizione pasquale della 
famiglia, di donare ad ognu-
na di esse un piccolo qua-
dretto. 

Mi riprometto, dopo il re-

stauro, di farlo presentare in 
una conferenza dalla restau-
ratrice che ci presenti pregi e 
debolezze del quadretto, an-
che se ben conservato. 

Ottobre sarà anche il 
Mese Missionario, un mese 
per costruire ponti di solida-
rietà, di fraternità, di amore, 
tra noi, tra le nostre fami-
glie, tra le nostre comunità. 
Cristiano è colui che realizza 
e non che sta a guardare per 
criticare. Testimoniamo l’a-
more di Dio. 

Saremo pellegrini a Livor-
no, al santuario della Ma-
donna delle Grazie. Le indi-
cazioni saranno date in base 
a quanto ci indicherà la se-
greteria del Santuario dopo 
l’alluvione del 9 settembre. 

 

Don Cesare Giani 

MOMENTO RELIGIOSO 
OTTOBRE 2017 

G ua rd i a  me d i c a   
t e l .  0 1 8 7 - 0 2 6 1 9 8   

Funzionante nei giorni prefe-
stivi e festivi e servizio not-
turno dalle ore 20 alle 8 dei 
giorni feriali  

ORARIO SS. MESSE 
 
Ameglia 
Cafaggio 
Bocca di Magra 
Fiumaretta 
Montemarcello 
Monastero S.Croce 

prefes festiv festiv
16.30  10.00 
17.45 8.30 11.15
17.30 8.30 11.00 
17.00  10.00 
17.45  10.00 
18.00 10.00 18.00 

AMEGLIA Via Camisano, 129  
tel. 0187-65599  AMPIO PARCHEGGIO 

 

Agenzia e Scuola Nautica 
Delegazione ACI 

 
 

rinnovo patenti auto e  
patenti nautiche 
Pratiche auto 

 

MARIPOSA 
 

via XXV aprile 37/B  AMEGLIA  
tel. 0187-65155 cell. 338-3933097 

                idee originali per  
                  i vostri regali 

    fiori recisi 
piante ornamentali 

Manutenzione del verde 
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WWW.FERALSP.COM 
TEL. 0187-933658 

CARPENTERIA 
METALLICA 

INFISSI  
IN ALLUMINIO 

esposizione  
via variante Aurelia  

Sarzana tel. 0187-691397 
scala con struttura in fer-
ro e rivestimento gradino 
legno - residenza privata 

 

Ricerca realizzata dagli a-
lunni delle classi seconde della 
scuola secondaria di 1° grado 
dell'Istituto Comprensivo Arco-
la-Ameglia del plesso di Ameglia 
e di Romito Magra.  

(Precedenti puntate nei mesi 
di luglio, agosto e settembre) 

 

Il crocifisso di Trebiano 
Nella Pieve di S. Michele 

Arcangelo, che si trova nella 
frazione di Trebiano, ad Ar-
cola, sono conservate diverse 
opere pittoriche e scultoree 
e, tra queste, un‘antichissima 
Croce lignea dipinta. La Pie-
ve, citata nella Bolla Pontifi-
cia di Papa Eugenio III 
(1149), è una delle più anti-
che della Diocesi di Luni co-
me rivela il Codice Pelavici-
no, un importante documen-
to con notizie storiche relati-
ve al periodo medioevale in 
Lunigiana.  

La Croce quattrocentesca 
si trova nella piccola navata 
di sinistra della Chiesa e la 
sua conformazione attuale è 
il risultato di più trasforma-
zioni. Si tratta di una croce 
lignea, dipinta su fondo qua-

drettato e, pur con parti 
mancanti, è stata recente-
mente restaurata. Questo 
dipinto datato 1456, come si 
legge dalla iscrizione posta 
sul braccio orizzontale della 
croce, rappresenta Gesù cro-
cifisso ed è di cm 180 x 167.  

Il Cristo vi appare soffe-
rente, con gli occhi chiusi e 
il capo reclinato, nel trapas-
so dalla vita alla morte. La 
sofferenza dell’Uomo in cro-
ce, che suscita così tanto 
turbamento e commozione, è 
però capace di sfidare e vin-
cere il male. 

Il dipinto, attualmente, è 
protetto da apposita tela, 
probabilmente commissiona-
ta nel secolo XVII, che lascia 
visibile il volto di Gesù nel- 
l'ovale centrale. (fine) 

Supervisione 
Aldina Manfredi 

La croce di Gesù Cristo nell’arte del territorio (4) 

 

Sopra la croce originale, che è nella 
chiesa di san Michele Arcangelo,  
sotto una riproduzione ad acquarello 
di Francesca Manti, Alice Cutrona e 
Martina Marchi della scuola media di 
Romito Magra. 

NUMERI TELEFONICI UTILI 
Carabinieri Ameglia  
0187-65703 - tutti i giorni 
ore 9-12.30 e 13.30-16.30 
Ufficio locale marittimo  
Fiumaretta tel.0187-648066 
Feriali ore 9-12 
Comune di Ameglia 
centralino 0187-60921 
Polizia Municipale 
Giorni feriali dalle ore 11 alle 
ore 13 - tel. 0187-609262 / 3  
Emergenze  112  o  113  

Il Lucernino di ferro 
Enoteca - Apericena 
Piccola cucina 
Via Fabbricotti, 65 
tel. 338 577 0058  

LA PIZZA in 
BOCCA di 
MAGRA 

 
PIZZERIA 

BIOLOGICA 
 

Via Fabbricotti 126    BOCCA DI MAGRA 
 

tel.  -  Fax 0187-1862419  

Aperta tutto l’anno la sera … la 
pizza in Bocca… di Magra 

La Lucerna di Ferro 



 

 

 

Mentre Luigi Adamo **, 
viene nominato nuovo diret-
tore commerciale della Di-
visione Yacht di Sanlorenzo, 
giunge notizia di un doppio 
riconoscimento in occasione 
del World Yachts Trophies 
2017, che premiano i miglio-
ri yacht presentati al Cannes 
Yachting Festival 2017; San-
lorenzo SX88 è stato pre-
miato come yacht più in-

novativo dell’anno mentre 
il superyacht 52Steel Seven 
Sins ha avuto il riconosci-
mento come “best interior 
design” nella categoria su-
peryacht da 50 a 80 metri. 

SX88 (27 metri) è il nuovo 
rivoluzionario crossover pro-
gettato e costruito da San-
lorenzo, un modello tanto 
innovativo per soluzioni tec-
nologiche, ambientali, per 

design esterno ed interno, 
che la giuria internazionale 
ha ideato una categoria spe-
cifica per racchiudere tutte 
le sue peculiarità: il premio 
most avant-gard yacht. 

Sanlorenzo SX88 è stato 
presentato in anteprima ita-
liana, al recente Salone Nau-
tico di Genova 2017. 

SF 
 

**Luigi Adamo, laureato 
in Ingegneria Navale e con 
oltre 20 anni di esperienza 
nella nautica, è stato Product 
& Project Manager di Azimut-
Benetti Group, per poi ricopri-
re la carica di Sales Manager 
per MegaYacht Benetti. è sta-
to General Manager di Benet-
ti Asia con base ad Hong 
Kong. 
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IM MO B IL I A-

AMEGLIA - In zona tranquilla e so-
leggiata villa con 1400 mq di terre-
no su tre livelli: piano terra locale 
ad uso garage e bagno; al piano 
rialzato ingresso, soggiorno dop-
pio, cucina abitabile; tre camere e 
bagno al piano primo. Completano 
la proprietà una dépendance di cir-
ca 30 mq. e un locale a uso depo-
sito. Rif: 1407             € 320.000,00 
AMEGLIA - Bivio per Bocca di Ma-
gra - in zona comoda e ben servita 
appartamento perfettamente ristrut-

turato composto da: ingresso - sog-
giorno, angolo cottura, balcone, ca-
mera matrimoniale, bagno e balco-
ne. Garage. Rif: 1092 € 125.000,00 
FIUMARETTA - A pochi minuti dal-
le spiagge, al piano rialzato, porzio-
ne di bifamiliare con ingresso indi-
pendente composta da ingresso, 
angolo cottura, soggiorno doppio, 
camera matrimoniale, bagno, ripo-
stiglio, corte esterna di circa 45 mq. 
Possibilità di ricavare la 2^ camera 
da letto. Rif: 1270       € 180.000,00 

CANIPAROLA - Appartamento al 
piano primo composto da ingresso, 
ampio soggiorno, cucina abitabile, 
due camere, bagno, ripostiglio, ter-
razzo, ampia cantina, giardino, po-
sto auto. Classe energetica: F - 
140,50 kWh Rif: 1350 € 180.000,00 
AMEGLIA - Bocca di Magra - Im-
merso nel verde, monolocale, com-
pletamente arredato, con terrazzo 
vista Apuane e fiume, bagno, canti-
na, parcheggio e giardino condomi-
niale. Rif: 1246         € 115.000,00 

 

CON 45 ANNI DI ESPERIENZA                       
Compra vendita - Stima di immobili  
tel.0187-65165 / 65622  fax 0187-65048 
Cell. 348-7931902 / 5                                      www.migliorini.net  

 

AMEGLIA 
Via XXV Aprile 6d 

Nuovi riconoscimenti internazionali a Sanlorenzo 


